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Réparation'des @l ¢t regardw: Jésus lui parut si

meubles, —

oyal Hotel., Tel 126:2( {8 Marie ‘et Joseph lui parurent s

“Oudlité et Service”

est netre motto

?:ﬂ " 8es cheveux grisonnants,
nt front vierge de trace amére
' Et ses yeux toujours rayonnants,
. gj:!se dans sa grande chaise,
..3es broches d'acier & la main,
. Elle tricotait & son aise -
. es bds que nous adrions demairi,
. Parfois, faisant cercle autour d'elté, -
Yadmirions avec ferveur, .-
Aar-aous la trouviens toujours belle,
. Malgré ses plis et sa palear.- -
ind les frimas givraient les branches,
: pied {8 Au feu le bois était tassé, - :
n‘tré agnes ;I‘Hébrg:;; o: You : It dans son chile des dimanches
montre encore le tombeau d’ ; . ai 8.
e re!h,- ) g - _(?rangl meére parlait du passé
‘1l'y avait 13 un pauvre Tépreux < Elle disait fort bien ce conte
qui_vivait. caché dafis une des Qu'elle nommait les “Vieux Mouleurs,”
ar i e parede e Sl B¢ je n vols quend Miaconte ”
+ Priser pour dégiliser ses’ pleurs.

car il n'est: pas permis aux 1é
préux dhabiter dans la société | i Kok daie

- Grandmére aimait ga tabatidre
Et le tabac trés odorant.

«les hommes. Cependant celui- |

ci,ayant entendu lespas’ des Sainty
C’est mon affection derniére!”
Nous disait-elle en soupirant.

voyageurs, sortit de sa retraite
beau, tout nimbé de TamisrE:

bons, qu'il pritl a confiance de sk g‘:ﬂas! par un jour-de novembre,
‘avaticer un pe " Ou tout sommeille sous les cieux,
Grand’mére resta dans sa chambre

Et n’ouVrit méme pas les yeux. .

- On_lui mit une robe blanche
Et; sans écouter mes discours,

' On la coucha sur une planche,
‘+Grand’mére ‘dormait pour. toujours.

Mais avant de fermer sa biére,

Yy déposai pieusement | i1

St'précieuse tabatiére, - :
moin de son dernier moment.

_ ' Depuis, j'ai cherché sa dépouille,
‘1 Mais, "6 souvenir affligeant!
Je n'ai trouvé qu’un peu de rouille

-

_Ifénaif donc d? oi_n‘ )
~0 vous qui passez, seryit
et servante 3‘ g:"";a?“ pg

de moi!
Or
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! § : Et satabatiére d’argeiit.
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Philippe ROY,

, plus faed,|auta pitié! | /.
ne t'l;}'i 1 on LlpSainte Famille était entré!

ethiéem
Fils de I'homrie & sa! dans I'Eygpte: Elle touchait i

i 3

itre plein . marchait, anges veillaient, !
Wdtgglﬂ- Marie prigi :Eui;m dormait. J
v Sur la m&né?‘xrme"ﬂuh homme !
et salua en disant: =~ *
Sei soit avec vous!|
ite 'dé Cytréne

LETTRE D'UN CAMPAG-
NARD A SON FILS

Mon cher fisse;

YEPte. ami entre I'Eygpte’ et 'Ta-grande : ]e' t'envoie une de mes vieilles
, I radi qu'il se rendait frédaingote pour i seule fin que tu

‘prier_et sacri-|en face un abit neufe. Ty trouvé-
Moise. Mxis,[ras dans un de mes poche un bat

: i dans lequel ta mer a mis cinque
homme des ¢hamps, de_ceux que}fran sang que je le sache. Elle te '
1o - tiens - 3 recommande de les ménager, Jal-
lais oublié de te dire que tu trou-

¢ les Syrie

uvre, étant un

cette lettre dans la

de cOté de ta _ rédaingote. -Si le |
, tu

messe agé ne t'appo
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rien,
rais rai clamé i Poberge de Pais-
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Prsoqvellehne,l‘!m
e

— FETES RELIGIEUSES

irconcision e

'4 lJ'l ‘bbé_

. e ) y év. ]
+'S. Télesphore, p. ef m,

S. Lucien, mart.
1S, Sévéri
ulien

15V.|S. Paut P'ermite.

16;5. |'S. Marcel, pape.
DT ap. PEpiph ;

18]7.. aire de S. Pierre 2 Rome

19IM.| S. Canut; Ste Marthe.

gO'M‘ SSS.:;:ien et Sébastien,m.

1]J; | Ste és, vierge. -
22|V.| S, Vincent, m.
23I8. Ra

% S. Pol ors
-| S. Polycarpe, martyre.
-|S. Jean Chrysostome.
G| S. Léonide, mart.

——
DESSERTS

Pudding de blé entier A 1a vapeur

134 tasse de farine de blé en-
tier, 32 cuillerée x café de bicarb
de soude, 34 cuillerée i café de
sel, ¥, tasse de mélasse, 1 tasse
de lait ou d'l;gu, 1 oeuf battu, 2
cuiiierées 3 sotpe de beurre fon-
du, 1 tasse de raisins coupés,

Mélangez et tamisez les ;ingré-
dients secs. Ajoutez la mélasse
et le lait; puis 'oeuf batfye et le
beurre fondu, et enfin les raisins.
Fouettzz bien ce mélange, Des
figues ou des dattes com en
petits morceaux peuvent étre em-
ployées. Cuisez 4 la vapeur 2
heures %4 dans un grand moule,
ou 30 minutes dans des’ moules
individuels.

Plum pudding” sans oeufs

1 litre de carottes cuites écra-

jSées, 34 livre de gras de boeur é-
'mincé, 15 tasse de sucre.

% de livre de raisins de Corin-
the, 34 de livre de raisins secs, %
livre de melon-citronconfit. Sau-
poudrés de farine.

2 tasses de, farine ou mie de
pain, 1% cuillerée & café de sel, 1
cuillerée 4 café de cannelle
cuillerée & café de clous de
% noix de muscade ripée.Pa
sés ensemble, . . -

Mélangez les ingrédients dans
Pordre - indiqué, Cuisez 4 la_va-
peur pexdant 3 heures et demie
dang nn moule bien beurré. Peut
€étre cuit & la vapeur dans des
moules individuels.” Les carottes

\ doivent étre forckes 4 travers un

tamis & finne maille.
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