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LE PRIX COURANT

.taine époque, on fit circuler un conmpte- 7dn enate aslsgansgr
rendu, également authentique, dans le- nées. C'est pourquoi les végétaux ion
quel il était dit que de grandes quantités tenant de lamidon, tels que la pmme
d'alcool étaient produites de substances de tre et les végétaux sucrés peuvent
.telles que la touibe, les détritus d'abit- être enployés dans la manufacture de
toirs. Il paraît toutefois que i alcooi l'alcool. Toutefois, comme on se sert do
n'est pas fabriqué sur une échelle indus- légumes contenant de l'amidon, le pro-
trielle en Allemagne au -moyen de tourbe cédé inermédiaire mentionné plus haut
et de détritus de toute espèce. En d- sous le nom de saccharification de 'a-
hors des petites quantités d'alcool fabri- idon est nécessaire. Ce procédé c-
quées comme boisson, et remèdes, au sste à mélanger le grain cru à tonte

moyen de risin, de pruneaux, de cerises autre substance donvenablement écraiée
et d'autres fruits, la grande source dont avec du malt et de l'eau, à une tenipér i-
provient l'alcool employé dans l'itndus- ture d'environ 1500 Fahrenheit. Quand
,trie'et autres usages est la pomme de on emploie les pommes de terre seules,
terre, le grain'et la mélasse, produit se- Avis est par les présentes donné elles sont d'abord passées . la.vapeur,
condaire des manufactures de sucre de qu'un dividende de un et trois quarts car elles contiennent une proportion

,betterave. La mélasse brute laissée com- pour cent (1/ 7) sur le capital payé beaucoup moindre d'amidon que les cé
,me déchet dans les manufactures de su- de cette Institution a été déç1aré réales et l'application de la valeur a
,cre de betterave, contient de 45 à 50 pour effet de briser les cellules à amidon

,de sucre qui ne peut pas être cristallisé, et ce de'nier est réduit à un état dans
et ce sucre peut aussi être utilisé comme prochain et sera payable au bureau lequel on peut agir facilement sur lui.
matière pour la production de l'alcool. principal de la banque, en cette ville L'irfusion saccharinée provenant de la
L'alcool distillé des grains et de la m3 et à ses succursales, le et après sa- saccharificatioi-eat connue technique-
lasse et les petites quantités provenant medi, le premier jour de septembre ment sous le nom de moût.
des .fruits, sont employés princ1palementdas lauts farson depoys poisnlaet prochain, aux actionnaires inscrits au Lai feimeîîtatioîî s'effectue en ajoutant
dans la fabrication des poisonsbière o de la levurd
médicamente, des vinaigres et de di- registre le 17 août. compilmée au moût ou au liquide sac-
verses préparations alimentaires. La Par ordre du Conseil de Direction. charmé obtenu de la mélasse, dés bette-
gran-de source de l'alcool industriel est raves et d'autres fruits et légumes pro-
la T>ommë~de terre et cet alcool est. i-m

ploy por l chuffge, 'écairgelesM. J. A. PRENDERGAS>r, duisant du sucre. Le procédé de-l- fer-
ploymentation est poussé jusqu'à sa dernière
moteurs et dans un grand nombre d'ap Gérant-Général. limite pour produirè la plus grande quan-
plications chimiques et industrielles. tîté d'alcool possible et le liquide ainsi
D'après un rapport consulaire intéres- préparé pour la distillation porte le nom
sant, provenant de Maracaïbo, on aurait technique de moût fermenté. L'alambic
fait des essais fructueux récemment, est l'appareil dans lequel le moùt fer-
pour produire de l'alcool avec l'enve La BanqueUNational nienté est réduit en vapeur et condensé.
loppe des fèves de café inutilisées jus Essentiellement, et dans sa forme la plus
qu'ici. Si ce rapport est vrai, l'industrie Bureau Centrai: QJEBEC. ancienne, l'alambic se compose d'un ré-
de l'alcool aura reçu une nouvelle et cipient en cuivre muni d'un chapiteau
vaste source de production qui aura une Capital - 1,M000.00 fermé et relié à un tube spécial appel'
grande valeur, surtout dans les contréeýs Be srveetProfitsIldivI 648,920.00 ti Ci dernier est refroidi au
où il y a des plantations de café. moyen d'eau en circulation et, quand la

-L'alcool peut être produit avec des BUREAU DE DIRECTION: chaleur est appliquée à l'alambic, l'alco ilR.AUDETTE, - - - Président comneàsévrenapuco-
substances contenant du sucre ou avec L'Hon Jge. A. CHAuvE&uVice-Président 1ommne d sleer n vapeur
des matières contenant de l'amidon qui pgé epu unon evpu
peut être converti enasue Deamni DIRECTEURS d'eau, et passe dans le serpentin où Il
onpeut le coreti den laceuloe parme NARcissE Rioux J. B. LALIBERTÉ se condense par l'action du froid, puis ilon peut le retirer de la cellulose, par ex-CHATEAUVET
emple dans la distillation du bois, opéra- VICTOR LEMIEUX te oute l goutt e urteur
tion qui a pour résultat la production -le P LAFRANCE, Gérant.
l'alcool de bois - et .de diverses autres N. L&vo:g, Inspecteur, est impur et une seconde distillation à
substances. On peut l'obtenir par dis- température plus bascie est nécessaire
tillation et par fermentation, mais g SUCCURSALES pour li retirer l'eau et les huiles qui ont
néralement, l'alcool résulte des deux opé QUÉBEC Québec, (rue St'Jean) passé avec l'alcool. Aujourd'hui, au

rations com'binées. Dans la fabrication amqui IimouLpa

de l'alcool au moyen de betteraves, l'a Beaucevilie Roberval cédé a été grandement amélioré et l'al-

cide sulfurique est-eiployé pendant la Coaticook Ste-Anne la Pocatièro cool peut être obtenu à bon marché, tout
St-ChâillenBst.kCasimi en possédant nue haute qualité.

fermentation, qui s'obtient en ajoutant Dechille St.Casimir
de la levure au moût. Ce moût est le ré St-Fvariste Les usages industriels de l'alcool sont

sulat e a sccariictio d l'mi L évJoiett St-François du Lac iinmbreux et variés, comme le démontrealtat de la saccharification de l'amidonS
MonSte-,Mr.riecquBeanceea nue exposition qui a eu lieu eii Allema-dans les suistances en distillation. Muray Bay tri. g lq a si

L'alcool résulte de la décomposition dlu Nicolet
Suce ui pr l frmnttio, e hagePles8isvie ONTARIO consacrée- -»cltisi vemen t à l'alcool, àsucre qui, par la fermentaon, se changetawa

en acide ,arbonique et en alcool. Le CORRrSPONDANTS sa production et à seg.usages «dans l'in-
sucre est donc la source directe de '1 Londres. Ang.,TheNationalBankofSCotlandLtd.
cool et pour cette raison, les végétaux et Paris, FraDCO Le Crédit Lyonnais' New-York cool dans l'industrie, chauffage, éclai-
fruits sucrés peuven't être facilementMau.st NationaloBal raBostoneMasndariétéNationalfutsur&puetêr faieetBank of Boston. ragsl me et une ra d aiéreté s d'mplois
coIrvertis eni sucre, au moyen d'une sibs- Lesaffaires confiés à notre soin recevront tonte

nnotre attention. La correstondance est respec
qui trouve tueusement sollicitée. finissant le 3r août


