LE PRIX COURANT

taine époque, on fit circuler un compte-
rendu, également authentique, dans le-
quel il était dit que de grandes quantités
d'alcool étaient produites de substances
telles que la tourbe, les détritus d'abat-
toirs. ]l paraft toutefois que !aicoal
n'est pas fabriqué sur une échelle indus-
trielle en Allemagne au moyen de tourbe
et de détritus de touté espéce. En de-
hors des petites quantités d’alcool fabri-
quées comme boisson et remédes, au
moyen de raisin, de pruneaux, de cerises
et d’autres fruits, la grande source dont
provient l'alcool employé dans l'itidus-
trie ‘et autres usages est la pomme dae
terre, le grain et la mélasse, produit se-
condaire des manufactures de sucre de
betterave. La mélasse brute laissée com-
me déchet dans les manufactures de su-
cre de betterave, contient de 45 & 50 .
de sucre qui ne peut pas étre cristallisé,
et ce sucre peut aussi étre utilisé comme
matiére pour la production de l’alcool.
L'alcool distillé des grains et de la ms-
lasse et les petites quantités provenant
des fruits, sont employés Drinctpalement
dans la fabrication des poisons et des
médicaments, des vinaigres et de di-
verses pféparations alimentaires. La
grande source de l'alcool industiriel est
12 pominé de terre et cet alcool ests em
ployé pour le chauffage, 1'éclairage, les
moteurs et dans un grand nombre d'ap
plications chimiques et industrielles.
D’aprés un rapport consulaire intéres-
sant, provenant de Maracaibo, on aurait
fait des essais fructueux récemment,
pour produire de I’'alcool avec Il'enve
loppe des féves de café inutilisées jus
qu'ici. Si ce rapport est vrai, I'industrie
de l'alcool ayra recu une nouvelle et
vaste source de production qui aura une
grande valeur, surtout dans les contréss
ou il y a des plantations de café.

-L’alcool peut étre produit avec des
substances contenant du sucre ou avec
des matidres contenant de l'amidon qui
peut étre converti en sucre. De méme
on peut le retirer de la cellulose, par ex-
emple dans la distillation du bois, opéia-
tion qui a pour résultat la production e
I'alcool de bois-et .de diverses autres
substances. On peut I'obtenir par dis-
tillation et par fermentation, mais g
néralement, ’alcool résulte des deux opé
rations combinées. Dans la fabrication
de I'alcool au moyen de betteraves, l'a
cide sulfurique est-emiployé pendant la
fermentation, qui s'obtient en ajoutant
de la levure au mottt. Ce mont est le ré
stltat de la saccharification de I'amidon
dans les substances en distillation.
I’alcool résulte de la décomposition du
sucre qui, par la fermentation, se change
en acide garbonique et en alcool. Le
sucre est donc la source directe de i'tl-
cool et pour cette raison, les végétaux et
fruits sucrés peuvent étre facilement
comvertis em sucre, au moyen d'une subs-
tance appelée diastase, qui se trouve
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dans le malt et dans les graines ger-
mées. C'est pourquoi les végétaux -on
tenant de l'amidon, tels que la pomme
de terre et les végétaux sucrés peuvent
étre employés dans la manufacture de
I'alcool. Toutefois, comme on se sert de
légumes contenant de l'amidon, le pro-
cédé intermédiaire mentionné plus haut
sous le nom de saccharification de 1'a-
midon est nécessaire. Ce procédé con-
siste 4 mélanger le grain cru a toute
autre substance convenablement écrasée
avec du malt et de 'eau, & une tempér
ture d'environ 150° Fahrenheit. Quand
on emploie les pommes de terre seules,
elles sont d'abord passées & la.vapeur,
car elles contiennent une })roportion
beaucoup moindre d'amidon que les cé-
réales et l'application de la valeur a
pour effet de briser les cellules & amidon
et ce dernier est réduit & un état dans
lequel on peut agir facilement sur lui.
L'irfusion saccharinée provenant de la
saccharificatior~+est gonnue technique-
ment sous le nom de moit.

La fermentation s'effectue en ajoutant
de la levure de bieére ou de la levuré
comprimée au motlt ou au liquide sac-
chariné obtenu de la mélasse, dés bette-
raves et d'autres fruits et légumes pro-
duisant du sucre. Le procédé deta fer-
mentation est poussé jusqu'd sa derniére
limite pour produire la plus grande quan-
tité d'alcool possible et le liquide ainsi
préparé pour la distillation porte le nom
technique de modt fermenté. L'alambic
est l'appareil dans lequel le moit fer-
menté est réduit en vapeur et condenss.
Essentiellement, et dans sa forme la plus
ancienne, l'alambic se compose d'un ré-
cipient en cuivre muni d'un chapitean
fermé et relié & un tube spécial appels
serpentin. Ce dernier est refroidi an
moyen d'eau en circulation et, quand la
chaleur est appliquée a l'alambic, I'alco )l
commence a s'élever en vapeur, accom-
pagnée de plus ou moins de vapeur
d'eau, et passe dans le serpentin ol il
se condense par l'action du froid, puis i!
tombe goutte & goutte dans un récepteur
Te produit de la premiére distillation
est impur et une seconde distillation a
température plus basse est nécessaire
pour lui retirer 'eau et les huiles qui ont
passé avec l'alcool. Aujourd’hui, au
moyen d'alambics fractionnaires, le pro-
cédé a été grandement amélioré et I'al-
cool peut étre obtenu A bon marché, tout
en possédant une haute qualité.

Les usages industriels de l'alcool sont
nombreux et variés, comme le démontre
une exposition qui a eu lieu en Allema-
gne, il y a quelques années et qui était
consacrée-~exclysivement a l'alcool, 2
sa production et & ses_usages “dans I'in-
dustrie. Bien que l'usage général de I'al-
cool dans lindustrie, chauffage, éclai-
rage et une grande variété d'emplois
dans la chimie et les différentes manu-
factures, ait augmenté_d'une maniére



