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tubercule fut introduit ¢n  Europe an
XVlle siécle.

Ce raplde exposé, forcément {ncom-

Met, suffit & montrer que "l histoire des
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. Manufacture sanitaire

La manufacture est une c(‘mstrnctlon en
blocs de ciment et en brique comprimée;
elle a 6té bAtie d'aprds les plans les plus

TEgimes™ ost pas 31 VIHRAre ot sipro
zaique quon seralt tent? de le crofre.

Francis Marre.

UNE MANUFACTURE CANADIENNE
~ DE LAIT CONDENSE

—

Description de I'établissement de)la Ayl
mer Condensed Milk Co.~a-Aylmer,

Ontario
-

Parmi tous les produitgs alimentaires
i1 n'y en a aucun qui soit aussi important
que le lait, surtout depuis qu'il a été dé-
montré que des maladies telles que la tu-
berculose, la fidvre aphteuse sont treés
communes parm| les vaches, méme dans
les laiterles tenues avec le plus de soin.

Manufacture de la Aylmler Condensed Milk

samitaires—Aucune-construction-ne-pour-——pour—lulassurer—une condition parfaite

ralt étre tenue plus proprement que cette
manufacture. La force motrice employée
est fournie par un engin, & gaz. Le gaz
produit par cette machine est employé
pour le chauffage du fer & souder et pour
la mise en opération de la machinerie.
L lait au moyen duquel les produits de
cet 6tablissement sont manufacturés, pro-
vient de laiteries qui sont soumises cons-
tamment 2 sa survelllance. La compa-
gnie a des Inspecteurs dont le devoir cons-
tant consiste 3 Inspecter les différentes
laiteries et & examiner les vaches 2 Inter-
valles réguliers, afin de,se rendre comp-
te sl elles sont en bonne santé.* La com-
pagnie exige que les fermiers tlennent
leurs granges et leurs aiteries parfaite-
ment blanchies. Ces Inspecteurs s'assu-
rent aussi que tous les ustensile servant
a la (raite sont tenus scrupuleusement
propres et parfaitement aérés. 'Sn outre,
la compagnlie fournit & chaque laitier un
réfrigérant d'un moddle anprouvé. A la
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Company, & Aylmer, Ontario,

I1 egt particulidremént intéressant de sa-
voir comment la Aylmer Condensed Milk
Company. 3 Aylmer, Ontario, a combattu
Pimpureté du lait. Cette compagnie fut
organisée dans I'automnc de I'année 1907,
En quipnze semaines, 4 partir du jour on
ie premjer labourage fut fait, sa manu-
facture moderne sinitaire était en pleine
opération. 11 semble qu'aucune chose
pouvant améiiorer la quait!é de son pro-
duit n’ait 6té négligée quand la manu-
facture a été installée.

Le district entourant Aylmer est con-
nu pour le beau bléd'Inde qu'on y récol-
te et les magnifiques paturages qui se
trouvent aux alentours. La manufacture
de la compagnie est située dans les fau-
bourgs qui se trouvent au nord de la
ville, directement =ur la ligne du Grand
Tronc et du chemin de fer Wabash. La
Compagnie a assez de terrain A sa dispo-
sition pour empécher prés d'elle toute
construction industrielle qui pourrait ma-
nufacturer des produits ayant des odeurs
désagréables. Son approvisionnement
q’eau est absolument de la meilleyre qua-
1ité; cette eau provient de puits jaillis-
sants situés & environ cing milles de la
manufacture et est emmagasinée dans un
vaste réservoir en ciment: construit ep
avant de 'établicsement.
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manufacture, on n'accepte aucun lait qui
ne soit & une température de 60 degrés F.,
ou A une température inférieure.

A son arrivée, le lait est inspecté avec
soin afin qu'on se rende compte qu'il est
exempt d'impuretés autant que possible,
qu'il présente une haute proportion de
gras butyreux et de corps solides et qu'il
est dans une condition aussi parfaite que
possible. Tous les bidons des laitiers
sont parfaitement lavés et stérilisés awnt
qu'ils leur solent rendus. -

Aprés étre passé dans la salle de ré-
ception, le lait est—transporté A la salle
de condensation o) sa consistance est
grandement Téduite par 1"évaporation
dans le vide au moyen de la machinerie
la plus moderne. Autrefois, beaucoup de
personnes étaient opposéesi 'usagede la
créme évaporée non sucrée et du lait con-
densé sucré; mals ce préjugé disparaf-
trait compleétement si leg gens pouvalent
réellement voir le soln qui est exercé
dans !a manufacture de ces produits.

l.La créme évdporée aprds avoir passé
dans la salle de condensation parvient au
département du remplissage od elle est
mise automatiquement dans des canis-
tres qui ont toutes la mé&me capacité.
Elle est soumise ensuite & un procédé de
stérlllsathn qui détruit les germes de

maladtes et qui rend le lait plus diges-
tible que la créme ou le lait frais, parce
qu'alors la caséine est adoucle. Aprés
avoir subl ce procédé, la crdme est con-
servée pendant trente 3 soixante jours

avant de la mettre sur Je marché. Le lait
condensé sucré est manipulé d’'une ma-
nidre & peu prés semblable; la seule dif-
férence est qu'on le congerve en y ajou-
tant du sucre granué pu 1

Bien que cette compagnie n’ait été fon-
dée que depuls onze mois, pendant ce
laps de temps elle a produit une quantité
énormes de marchandises, manufacturant
plus d'un lot de char par jour. Ses mar-
ques de crdme évaporée non sucrée ‘“Ca-
nada First” et de lait condensé “Canada
First” se sont fait rapidement une place.
Son plus bel empagquetage est la créme
évaporée “Canada First” grand format
ol est mise en canistres hygiéniques,
scellées sans soudure ni aclde et ce pro-
duit est un artiglp de vente trds ‘popu-
laire. La créme tant cette marque est
grandement employée dans le café et peut
convenir 4 tous les usages auxquels on
emploie le lait.  GrAce au soin extréme
exercé dans la eélection du lait .frais et
dans la nfanufacture du lait évaporé, ce
lait est parfaitement sGr et hautement
recommandé par les médecins pour l'al-
laitement des jeunes enfants.

Outre les deux marques mentionnées,
la compagnie a récemment mig-sur le
marché-une petite c{mlstre de Jait sucré
contenant 14.0z.; ce lalt porte’la manque
“Beaver Brand“ et la canistre qui le con-
tient est hygiénique.

Etant donné le choix qu'a fait la com-
pagnie de son district, elle est 2 méme
d’exécuter promptemept toutes les com-
mandes confiées A ses\solns, car son ap-
provislonnement de lait frals est illimité
et les conditions de production du lait
pur ne sont pas surpassées,

Le gérant général de la compagnie. M.
H. W. Knight, a douze ans d’expérience
dans la manufacture du lait condensé
gueré et du lait condensé non sucré; il a

é employé dang les meilleurs manufac-
tures du Canada. I1- connaft parfaite-
ment tous les détalls de I'industrie et
cela méme assure la qualité du produit.

Quard vos clients souffrent de gastrite,
de constipation, de maladie nerveuse,
d'épuisement, d'affection des bronches,
etc., offrezileur de 1'Huile Médicinale
Sazs0: c'est un tonique parfait. Deman-
dez lev prix de ce'te huile & la maison
Museo Commerciale Italiano, 43 mue St-
Antoine, Montnéal, qui en est importa-
teur, et mettezen un stock en magasin.

Comme article pour la table, le sirop
marque “Crown"”_est un de ceux qui con-
viennent le Mieux; il est clair, limpide,
d'une belle couleur dorée, d'une saveur
exquise. C'est un produit pur de bls
d’'Inde, manufacturé par la Edwardsburgh
Starch Co., Limited, & Cardinal, Ontario,
et qui posséde un‘ burean 3 Montnréal,
164 rue St-Jacques. Faites une provision
de ce sirop délicleux et satisfaites le
golt de vos clients.
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Par ces temps de féte, on a 1'estomac
plus ou moins ‘delabré par les sucreries
et les friandises absorbées. Pour aigui-
ser l'appétit disparu, i1 n'est rien de tel
que les préparations de poissons portant
la marque Brunswick. Cest un régal 2

offrir & vos clients et qui leur donmera
satisfaction.



