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tu.bercuile fut Introduit en Europe aut
XvIit' siècle.

('k rapide <'x1x>sé. forcément tnonm-

pletn mdfft à montrer que "i llre de,;

Manufacture sanitaire

La manuifacture est une construction en
blocs de ciment et en brique comprimée;
elle a été bàtie d'après les plans les plus
saniitaIim,. *nctine. cosrto ns Oll'
raft être tenue plus proprement que cette
manufacture. La force mnotrice employée
est fournie par un engin, à gaz. Le gaz
produit par cette machine est employé
pour le chauffage du fer à souder et pour
la mise en opération de la machinerie.

Le lait au moyen dluquel les produits de
cet établissement sont manufacturés, pro-
vient de laiteries qui sont soumises cons-
tan'ent à sa surveillance. La campa'
gnie a des Inspecteurs dont le devoir cons-
tant consiste A Inspecter les différentes
laiteries et à examiner les vaches à Inter-
valles réguliers, afin de.se rentdre comp-
te si elles sont en bonne santé.% La com-
pagnie exige que les fe-rmiers tiennent
leurs granrges et fleurs aiteries parfaite-
ment blanchies. Ces Inspecteurs s'assut-
rent aussi que tous les ustensile servant
à~ la traite sont tenus scrupuleusement
propres et parfaitement aérés. lEn outr'e,
la compagnie fournit à chaque laitier un
réfrig,érant d'un modèle approuvé. A la

Manufacture de la Aylmér Condensed MiIk
Company, à Aylmer, Ontario.

Il esgt part Icu 1léremén t intéressant de s-
v'oir comment la Aylwer Condensed Millk
Comnpany. à Aylmier, Ontario. a combattu
Inllpurlete dut lait. Cette compagnie lut

Orga4ilsée' dans l'automn, de l'année f9O7.
rEn quinzeîrnins à partir du jour où
e p'remier labourage fut fait. sa manu-
faitre mioderne sinitaire était en pleine
opération. Il <ellequ'aucune chose
pouvant anéiiorer la quaitié (le Font pro-
duit n'ait -été négligée quand la marn-
facture a été Instaiaée.

Le district entourant Aylmer est con-
nu pour le beau blé-d'inde qu'on y récol-
te et les magnifiques j)Atrageýs qui se
trouvent aux alentours. La manufacture
de la compagnie est située dans les fait-
bourgs qui se trouvent au nord de la
ville. <directemenit il"r la ligne du Grand
Tronc et du chemin de fer Wabash. La
Compiagnie a assez de terrain à sa dispo-
sition pour empêcher prés di'elle toute
construction Industrielle qui pourrait ma-
nufacturer des produits ayant des odeurs
désagréables. Sont approvisionnement
ii'eau est absolument de la meilleure qua-
lité; cette eau provient de puits jaillis-
sants situés à environ cinq milles de la
manufacture et est emmagasinée dans un
vaste réservoir en ciment. construit en
Avant de l'ét-ibli"sement.

manufacture, on n'accepte aucun lait qui
ne soit à une température de 60 degrés P..
ou à une température Inférieure.

A son arrivée, le lait est Inspecté avec
soin afin qu'on se rende compte qu'il est
exempt d'impuretés autant que possible,
qu'il présentle une haute proportion de
gras butyreux et de corps soli-des et qu'i
est dans une condition aussi parfaite que
posible. Tous les bidons des laitiers
sont parfaitement lavés et stérilisés avXnt
qu'ils leur soient rendus.

Après être passé dans la salle de ré-
üeption. le lait et-transparué à la salle
(le condensation où sa consistance est

grneen 4~ulte par l'évaporation
dans le vide au moyen de la machinerie
la plus moderne. Autrefois, beaucoup de
personnes étaient opposées à l'usage de la
crème évaporée non sucrée et du lait con-
densé sucré; mais ce préjugé disparal-
trait complètement si les gens pouvaient
réellement voir le soin qui est exercé
dans la manufacture de ces produits.

La crème évaporée après avoir passé
flans la salle de condensation parvient au
département du remplissage où elle est
mise automatiquement dans des mais-
tres qui ont toutes la même capacité.
Elle est soumise ensuite à un procédé de
sterilisation qui détruit les germes de

&eguîn.i i iT Pu si V,.rnl"'v 1' 1 N P
saique qi'ou srrait te1tý <de le cn>-r*'.

i'lranci.î Marre.

UNE MANUFACTURE CANADIENNE
D- E LAIT CONDENSE

Description de l'étabissemnent de) la Ayl-
mer Condensed MiIk Co-â--Ayimer,

Ontario

Parmi toits les produits alimrentairs
Il n'y eni a aucun quui soit aussi Important
que le lait, surtout depuis qu'il a été dé-
montré que des maladies telles que la tu-*
berrculose, la fièvre aphteuse sont très
communes parmi les vaches, mêmie dans
les laiteris tenues avec le plus de soin.

maladies et qui rend le lait plus diges-
tible que la crème ou ile lait triais Parce
qu'alors la caséine est adoucie. A~Près
avoir subi ce procédé, la crème est con-
servée pendant trente à: soixante Jours

_90Wutlu liur ne condition parfaitfi
avant de la mettre sur le marché. LI» lait
condensé sucré est manipulé d'une ma-
nière à peu près semblalle; la se dit.
férence est qu'on le con 4ee en7y ajou-
tant du sucre graxqué puxî iI

Bien que cette compagnie n'ait été fon-
dée que depuis onze mois, pendant ce
laps de temps elle a produit une quantité
énormes, de marchandises, manufacturant
plus d'un lot de char par jour. Ses n.r-
ques de crème -évaporée non sucrée "Ca-
nada Flrst" et de lait condensé "Canada
Pirst" se sont fait rapidement une place.
Son plus bel empaquetage est la crème
évaporée "Clanada Pl rut" grand format
-111 est mise en canistres hygiéniques
scellées sans soudure ni acide et ce pro-
duit est un artàçlt de vente très 'popu-
laire. La crème ~Ortant -cette marque est
grandement employée dans le café et peut
convenir à tous les usages auxquels on
emploie le lait. Grâce au soin extrême
exercé dans la sélectJon du lait .frais et
dans la nanufacture du lait évaporé, ce
lait est parifaitement sûr et hautement
recomnmandé par les médecins pour l'al-
lai texnet des jeunes enfants.

Outre les deux marques mentionnées,
la compagnie a ment mip-sur le
marc4nne tite nistre de it sucré
contetan1z;c lit porte la marque

"B~vr ~n et la canistre qui le con-tient est bhygién, ue.
Etant donné le çhoix qu'à fait la com-

pagnie de son dis i4ct, elle età mêème
d 'exécuter prom ptem 1 t toutes les com-
mandes confiées à sesa~oins. car son ap-
provisionniement de lait frais eqt illimité
et les conditions de Production du lait
pur ne sont pas surpassées,

Le gérant général de la'compagnie. M.
H. W. Knight, a douze ans d'expérience
dans la manufacture du lait condensé
M ucré et du lait condensé non eucré;. il a

t<employé dans les meilleurs manufac-
tures du Canada. Il' connatt parfaite-
ment tous les détails de l'industrie et
cela même assure la qualité du produit.

Quaild vos -ete souffrent de gastrite.
de constipation, de maiaidie nerveuse,
d'épudsemenýt, d*sffetion des bronches,
&C., Off*rez.'leur de l'Huidle Médicinale
Sest-u: c'est un tonique garfait. Deman-
tiez 'le-S Prixr de ce'te huile là la maison
Mueco Comsmerciale Rtalianc, 43 inue Qt.
Antoine, Montréai, qui en est Iimporta-
teui. et -mettez-en un stock en magain.

Comnme art1ile pour la taibe, le sàrop
marque "Crown"e4« -in de ceux qui con-
vieulnent le meveux; 1-l est clair, 84'tnpide.
d'une belle couleur doilée, d'urne saveur
exquise. C'est un. pridui.t purr deL b;b-
d'Inde, manufacturé Par la Ed-wardtobun-gh
S.tar'ch CO., Liinited, à Ca.r(d'n,, Ontario,
et qui Possède un'- bureau à Mon tréal.
164 'rue St-Jacques. Paites unme provi'on0
de ce sirop délicileux et satisfaitee le
goût de vos ellen(s.

Par ce t'enîîpi -de fête, on a (l'estomac
-Plus ou mcénis -delabMi par les sucreries
et les frian'disff absorbée. pour giguI-
Ger l'aPétit dlqPam', lt n'est 'rien de tel
que les préilarations de poissons portent
l'a marque B'runewick. Ceet un régal à
Offrir à vos eflienta et qui leuir donqra
aatisfaction.


