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taire, et;son eflet dgvant &tre d’entraver le droit des députés et la libre mani-
festation de leurs opinions, M. Soyeron  déclara qu'il s¢ contentait de la pu-
blicité qu."ﬂ avait eru devoir donner, i ce scandale, persuadé que le | Gouver-
nement aviserait aux moyens d’en prévenir Ja répétition.  Le commissaire
du Gouvernément, bien qu’il promit 1a plus sévére coquéte & ce sujot, ne
_parvint pas i calmer irritation de la Chambre, qui reavoya Pexamen dus
faits a'une cominission spéciale. T ) oo -
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L’ERABLE A SUCRE.
‘ (Tiré Ju Mngusin Pittoresque.)
- Parmi les différens arbres. que la noblesse ou Ia grice de leur port et 'é-
légance de:ledr fenilluge font rechercher ponr Pembellissement des pares et
des jardins, il est peu qui réunissent-antant d’avantages que les ¢rables; ils
croisseat en effet trés vite, s>nccommodent de toute eéxposition, n’exigent au-
cun soin etaucune culture, et résistent fort bien aux. intemperies des saisons.
L¢rable faux platane, on sycomore, est un de ceux qui présenient ces

qualités an plus haut degré; non seulement il réussit dans le sol le plus pau-|

vre, niais il ne craint rien des chaleurs, et supporte les plus longues sécheres-
ses sans parditre soufirir et sans se dépouiller de ses feuilles, ce qui le rend
infilniment précienx dans les provinces méridionalesl 1l a par exemple
réussi parfaitement & Aix dans une partie du Cours olt il paraissait quaucun
arbre ne pouvait exister. =~ 7 C o

Un autre avantage trés arand, quil présente encore, c’est de-résister & la
violence et i la continuité des venis; de sorte quion doit P'employer de pre-
férence 3 toutes les autres espéces quand il °agit d’abriter, soit une maison,
soit une jeune plantation. ~ .. ’ o '

Les érables en général vivent trés long-temps.; mais le .sycomore parait
éne encore celui de tous qui atteint Page le plusavancé. Il en existe un dans
Je pavé des Grisous sous lequel les premiers confédérds jurérenty en 1424,
de rendre la liberté a leur pavs.  Si lon admet qu’il avait alors cent ars, et
on ne peut guére en supposer moins i un arbre choisi pour un acte solennel,
il aurait aujourd’hui cing cents ansrévolus. Ce sycomorc, qui s¢ trouve 4
Pentrée du village de Trons, a été mesuré en 1831 par le colonel Beautemps:
la tige, 218 pouces au-dzsssus du sol,avait 26 pieds et demi de circonférence.

Malgré les grandes_dimensions que peut acquérir le tronc du sycomore,
on ne s'en.sert zuére pour ia charpente, au moins pour les pidees qui de-
mandent de la force, ou pour celles qui doivent rester exposées 4 Iair et aux
variations de sécheresse et d’humidité. Pour les ouvrages de menuiserie
son bois est trés convenable, n’¢tant pas sujet 4 se déjeter ot & se fendre ;
il est d’ailleurs léger, sonore, brillant, ce qui fait que les luthiers
de préférence pour la “construction de leurs instrumens.

Les feuilles du sycomore, ainsi que celles du platane, se recouvrent quel-
quefois durant les chaleurs de 1’616 d’un suc extravasé¢ rassemblé en gru-

meaux blancs et suciés : les abeilles le recueillent, mais il est trop peu aboen-
3 3 P aben-

dant pour que les hommes prennent la peine de le récalter.

Il n’en est pas toul-3-fait ainsi du sucre qui existe dans Ja sévect quon en
peut extraire par ’¢vaporation. M. Dufbur de Montreux, dans un mémoire
présenté i Ia Société d’émulation du canton de Vaud, a fait veir queela
fabrication de ce sucre pouvait dans certains cas étre assez profitable. Une
femme, aidée de quelques enfans, peut dans ure saison retirer d”un millicr de
pieds de sycomagre environ cing cents livres de sucre, en supposant chaque
trone de § 3,9 pouces de diaméire ; mais en prenantdes arbres d’un diamctre
double, et tels qu’ils sont ordinairement a Vage de vingt-cing ansjla quantité
de sucre récolté pourrait &tre de plus de deuXx mille livres. Cette exploitation
dans quelques cantons pauvres, oil le sycomore est abendant ct le combusti-
ble 4 bon marché, aurait ce graad avantage qu’clle n’exigerait presque aucun
capital. Une hache, une'tariére, i;uelqnes baquets, dex’ canclies en bois de
sureau, et deux chaudiéres d’airain composant tout le matériel. comme le
procédé est des plus simples, il § a quelques sujet de s’Gtonner qu'on n’ait
pas cherché a Pappliquer en grand 4 ’époque du blocus continental, et cel2
e‘st.d'autant plus étrange que ‘dans notre ci-devant colonie du Canada, on
retire depuis long-temps du sucre de diverses espéces d’érables. Au reste
dans les érables américains la séve est bien plus riche en principes sucrés
gue dans ceux d*Europe. ’ : o '

- Les especes dont _on retire dv sucre an Canada et dans les Etatz-Unis,
sont ’érable ¢ sucre proprement dit, 1’érable noir et le rouge, ou érable de
Varginie. Ge dernicr ne Connec que la moitié de sucre enviton pour unc
quantité égale de séve. a L .

. L’érable a sucre, acer saccharinum des botanistes, s¢ tronve dans ’Amé-
rique du Nord, entre le 42e et le 4Se degré de latitude ; il est commun_dans
la Nouvelle-Anglercrre, Ia Nouvelle-Ecosse, le Haut-Canada, dans I"ouest
de I’¢tdt de Now-York, et dans le nord de la Penzylvanie. L’érable noir
croit dans des climats un peu plus chauds ; on le trouve abondamment dans
celles des grandes riviéres de Pouest des Etats-Unis.  Auresicles differences
entre ces deux espéces sont si peu importantes que piusieurs botanistes ne
les considérent gue comme e simples variétés.  Toutes deux sontrépandues
assez abondammient pour quon ue plit extrairc aux Etats-Unis une quanti-
" té de sucre plus que suffisante pour la consotnmation annuelle ; mais partout
ot les communications sont faciles on trouve plus d’avantage a faire usage
du sucre de canne ; aussi la fabiication, loin de s’étendre, a notablement
diminué depuis quelques années, 2 mesure gue les moyers de transport sont
devenus plus nombreux et plus ¢conomiques. Aujourd’hui done il n’y a
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guére que. dans les nouveanx défrichemens qu’on fabrique encore du suere
Jd*erable, et on nien fabrique que pour les besoins de la petite colonie, qui
dans l¢'pringipe est presque entiérement isolée, et dans la nécessite de se
suflire & elle méme. '

Une sucreric se compose communément de trois a quatre cent pieds d’e-
rables, ¢t nlexige gue Je travail de deux hommes. Le produit de chague
pied varie considérablement suivant les licux. | Daus le Canada la moyeune
est de quatre livies, dans d’autres elle est de cing & six j dans quelgoes can-
tons trés. limités elle va beaucoup au-deld, ef on avu méme, assute-t-on; un
seul trone Jonner jusqu'a trente-trois livres de suere.

Clest’ ordinairement dans le courant de fevrier ou dans les premiers jours
de mars qu’on s'occupe de Ta fabrication du sucre j clest Pépoque otl la sdve
enfre.en mpuvement, quoique la terre'est encore couverte de neige, et qutil
se passe cucore prés de deux mois avant que les feuilles commencent & pous-
ser.  Aprés avoir choisi un cwmplacement ceptral  par rapport aux arbres
quion veut exploiter; on y dresse un appentis destinés 2 abriter les chaudidres;
piiz on sToccupe de metire les troncs en peree.

Au moven d’une tariére Fenviron neul ligne de diamétre.on fait & cha-
que arbre deus trous 4 quatre ou cing pouces Pun de "autre, et & un pied et
demj au-dessus du sol.  Ces trous sont pratiqués sur 1e cdté du trone qui re-
garde vers le midi ; ils sont un peu obliques pour faciliter "¢coulement ; ils
péndtrent dun demi-pouce daus Iarbre, Pobservation ayant appris qu’d cette
profondeur il y a un plus grand ¢coulement de séve que plus ou moins avant.

A chaque trou on adapic une cannelle cn sureaw, en écorce de bouleau ou

de sumach, de manicre & conduire dans unc auge qu’on place i cet efiet la
liqueur, qui sans cetie précaution g'¢pancherait sur Uéeorce de Parbre. a

La ligueur recueillie dans PPauge duit'en &tre retitée au moins tous les deux
jours pour ¢tre seumise & PEhullition ; si_on tardait davantage elle fermente-
rait, et ne donnerait qulune petite guantité de mauvais sucre.  Oh procéde
a VPévaporation par un feu acif.  On Ccume avec goinj puis quand la N~
queur a pris.une cousistance de sirop, on la passe au travers dunc étofle de
laine pour ch séparer les impuretés 5 on la soumet une seconde fuis 4 "¢~
bullition, et quand elle a acquis les consistance convenable on la verse dans
les formes.

Le sucre d"¢rable obtenu de cette manidre a Papparence ct a trés peu je
gofit du sucre brut quion retire de la cannc ; il «e ratfine également bien.

Le bois de I’¢rable a sucre a un grain fin serr¢ ; poli convenablement, ¥
offre de beaux reflets soveux et comme moirés.  On s’en sert quelquelels en
France pour les ouvrages d’ébénisteric ; aux Etats-Unis, comme il est trés
commun, on Pemploic & la menuiseric ; j%ai vu, en 1828, & New-York, un
paquebot dont la chambre, longue de plus de quarante pieds, &lait garnic en-
ticrement cn érable poli et varni.  Si Gulliver s’était réveille un matin dans
cette ¢légante salle, il se serait cru renfermé dans la hoite & ouvrage d’ung
belle dame de Brobdingnac. ’

Le bois Je Pérable a sucre, quand méme on ne Pemploicrait qu'au chauf-
fage, mériterait encore d°Gtre honorablement citd ; auncun bois ne donne un
feu plus brillant, plus vil et plus durable; le charbon quen fait avec les me-
nues branches est le meilleur qu’on connaisse ; enfin les cendres elles-mémes
sont, en raison de Ja grande proportion de potasse qu’elle contiennent con-
sidérées par les fabricans comme supérieures & celles de presque tous les’
autres bois. '

Le bois de I’érable rouge est d’un usage moins général ; il est attaquable
par les vers et il se pourrit promptement : les menuisiers-lui reprochent de se
travailler dificilement, mais les armuriers en font grand ras pour les montu-
res de [usil ; ils choisissent de préférence une variété dont les fibres Iignch
ses, an lieu 4°8tre longitudinales, sont disposées en zigzag.  Les montures
en érable rouge sont non seulement fort ¢légantes, mais clles réunissent en~
core la legéreté i la solidité, avantages que n’ont pas celles qu’on fait avee
les autres bois nuancés.

L’érable rouge a requ ce nom de la couleur que présente le tissu cellulai-
re de son Georcee ; cn faisant bouillir ce tissuon obtient une couleur purpu-
rine, qui, par 1’addition d’un peu de vitriol vert, sc convertit en bleu foncé.
On s’%n sert au Canada au lieu d’indigo pour la teinture en noir,

Qutre les trois espéces d’¢rable dont nous venons de pailer, PAmérique
en a encore six autrés; on ¢n compie douze en Europe, sept en diverses
contrées de 1Asie, ef enfin six, toutes fort belles, qui sont propres au Japon.
Cette famille se compose donc aujourd’lui de trente-sept espéees distinctes.
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