260 L’UNION MEDICALE AV CANADA

collégue de consiater I'inverse, c’est-a-dire des distensions gn-
zeuses sous Uinfluence de la dyspnée cardiaque ou asthmatiqus,.
véritables tympanites résultant de la fatigue du diaphragme,.
véritabie météorisme méeanique, qui existe sans la moindrer
trace de dyspepsie; dans ces cas, pas de lait.

d. Uleeres de Uestomac.—~Parmi les maladies de 'estomae, Ia.
seule qui réclame énergiquement le lait, ¢'est Palegre de Vesto-
mac (Cruveilhier); de Ja on a argué en faveur du lait dans
toutes les maladies des organes digestifs; inflammations
chroniques, entérites, dy=pepsies hépatiques et méme cancer.

On n’a varié pour tous ces états si divers que la quantité de.
lait, ct sa qualité; on a prescrit tantdt des cures exclusives,
tantOt on a remplacé le Iait de vache par du lait de chévre,
surtout dans les diarrhées, ou par le laic d'dnesse, surtout dans
les atonies intestinales.

Dans I'ulcire de Pestomnac, Vincontestable supériovité du hit
iient a des raisons physiologiques qu'il s’agit de motiver forie
ment, pour quon n'en fasse ni une panacée, ni un remide
empirique: N

lo. Sa qualité de liquide alimentaire fait qu’il ne présent-
pas de fragments volumineux comme Ia viande, durs comne
I'albuminoide coagulée de Peeuf, anguleux comme la crodteds
pain dureie; il n’n done rien d'agressif powr les ulcéres, qu
sont ouverts, ou en voie de cicatrisation.

20. Sa consistance molle le fait pour ainsi dirve glisserde
T’estomac dans intestin son séjour dans Pestomac ne saursib
se prolonger, les caillots de caséine, eux-mémes, soit purs, 9
mélés de graisse, s'échappent facilement, entrainés p:\l’f?
liquide, a travers Pouverture pylorique, qui s'entrouvre i frée-
quemment pendant la digestion, et souvent dos le débu
cest-a-dire dix A& quinze minutes apres ingestion des alf
ments; dés lors il ne pése pas, comme on dit, sur Pestoraty
loin de 1, il ne Poccupe méme pas, il n’utilise méme passs
fonctions; il trouve en cffet dans lintestin le suc intestind
qui digére la caséine, et transforme le sucre de lait en glyco;
il tronve la le suc pancréatique, qui peptonise encors pi
merveilleusement la cuséine, ainsi que les albuminates du lai
el qui de plus émulsionne la graisse; il rencontre enfin ds:
la eavité duodénale, la bile, qui compléte I'émulsionnement &
facilite singuliérement Pabsorption de la graisse par la mef

Lrane qui couvrre la villosité intestinale. i

3o. Le lait dispense de toul autre aliment dans l’ulcored;:
Pestomac, et ¢'est la un avantage immanse; de sorte Q}f‘:
w'est plus question de demi-cures ou de curcs mixtes; mas
un moment donné le dégodt wrive, et force est alors 8%



