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y a eu 
La saison

M. Vaillancourt,

Président de la Société d'industrie Laitière.nr de pouvoir 
année. Mal- 
î inférieure et 'Cher Monsieur,

d'assister Z la “e iulP°ssible votre aimable invitation

1;;:;::r “rde;aSocié,é-je«u*.»,».
avec vous. P ‘r renC°ntrer Ie"dntsire de l'Agriculture qui doit être

onnes de f ré­
mois, de Mai 
une manière 
de la saison, 
ofits réalisés

Comme président de la Société de beurre 
avec plaisir ceue occasion de 
appréciation de

et de fromage de Montréal je prends 
transmettre au Ministre de l'Agriculture ma sincère 

. , ettorts pour améliorer et faire
Laitière de cette province. Notre Société 
port, effectués

ii trouvé les 
obtenir progresser les intérêts de l'Industrie 

sait que l’amélioration des moyens de trans- 
par 1 établissement de réfrigérateurs dans les chars 

tait beaucoup pour augmenter la qualité
paTvenirl0^a;ror.‘!U P°f'! * * - exportateurs canadiens de faire
Ld» D t ? * Une condition aussi bonne que nos compéti­
teurs du Danemark ou des autres pays. Le résultat est qu'aujourd’hui il n'y a plu, le
marché atlae qU6 ^ b°"™ Position sur ie
marche anglais que ceux de tout autre pays.

C'est un plaisir pour moi d’être à même d’assurer, d’après 
■année, qu’i, s’est produit partout le Canada une amélioration marquée daus la qualité 

eurre et u fromage. En même temps, ce serait pour nous une erreur de nous con 
tenter du succès présent, et, dans mon opinion, il y „ encore place pour une plus grande 
améhoration, et je me hasarde à faire les suggestions suivantes, dans l'espoir qu° 
Société les prendra en considération p 4

coupage ni 
une preuve 

ques, froma- 
u Babcock. 
[>n d’eau au 
et-, en per- 

a. conduit à 
le laiteries, 
n moral.

et dans les paque 
et la valeur des produits laitiers du

notre expérience de cette
.’ai reçu des " 
remplir mes

e votre

Premièrement, la province de Québec est loin en arriére de celle d’Ontario dans le 
système d'emboîter lo fromage. Dans ces jours de vive compétition Test de la plus 
grande importance que la boîte destinée à transporter le fromage soit do la meilleure 
qualité et que 1 extérieur en soit aussi propre que l'intérieur. Plus de 75% des fromages
1 P , de Qu ,fi° SU1 arrivent 8ur °® marché sont mal emboîtés. Dans beaucoup 
-de cas, les boue, sont beaucoup trop grosses pour le fromage et, en conséquence, le fro

ouantn d f *" b°ite8’ ,es brise- «cevons ainsi fréquemment de larges
quantités de fromages dont les boites sont trop endommagées mên^ 8
modees. Il serait facile-d'obvier à cet inconvénient en ne choisissant que des boites 
•dune dm,ensmn telle q"eiefromage ne puiase y rem„or. u {abricllJ deYmit amai
veiller a ce que les boites soient proprement taillées de manière à ce que le dessus soit 
Me niveau avec le dessus du fromage. Les couvercles devraient être alors sdgnZZ 
cloués au, boites et, pour ce, nous recommandons aux fabricants de se servir de deus

rS0N,

inspecteur.

pour être raccom.
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