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*To publie maintenant Io rapport pré D'apîrès ces autalyseos on serait porté

liminairo do l'atnalyseo dca terres dlu ~à mroii les années liluvieuýca e.e
Ilistigouce ct do Maîop)édiac qiîo jai raient ust ivantagensosh à ces cuit-
promis de fairo connîttra dants une do tons.
mes correspondances pîrécédenîtes. Cependaînt on ma fait remarquer

que c'est tout Io contraire qui arrivo.
ItAilOîT iRIiMiNAiiR It cultiviatetirs de cmu endroits

______________________________ont généralemnt plus do titccèëI Jatits
Ici;~.le ainnées (lu éhrse

Ssonagricole cxîri. M La chioso s'expliquerait par lu fiisationa n. a itc
ili Qulole la l'o tjque l'on mo fatit remarquer, qu'à une

w la certainîe profondeur dît sol il existe
Tecrres fournmie> pur M.t W; 1 gat >OCouche doc terrain froid qui lire.

A Tîîirg'.-un. -Ae Ju11 j uit da ns Io tours des touits qui sui-
flranIîî7 il l vent umie journmée très clhaude, aill rosée

sation, !*îIî~ = très abondanto qui repacri k.
Analse mcignque.EM pluies.

Analyse ~ ~ ~ O rnciîle mo dirat auslii peut-être que, bien
!quo ces terres contiennent une forte

llisidîî sor 1, laîinis de ,quanîtité d'iizoto, d'acidu jilivejlihori
iar l....... :*u-rt, <queut du lîutiose, qui'il lent, mntatique

Tt'rn glla ýquanitité du chiaux suftiranto pu
e Ln liiro des tur'es du première clssu.

La terri liste se cops On peut fâeilemntt remédier à cet
(le : i <tat do chose, cii remettant.à ces terres

Fragmest tirîl roche el ~ ce qui leur maniquerait, après 3 ou *I
gravlerlt ...... înnîct du culture, suit ont y ajoutatt

îSh1 rossier .... ..... GOt 7I,500 à 700 livres du chaux vive par ar-
$ablu~~ ~ pite riex..... 01 etit ou à défiaut do clhaux, un y irépjan

Ilouars' Iisiti.îtulc lrdaîît la mnarnîe, quo l'on y à et contre
giîeî........... :~ i ~à plîîiurs endroit.§, dans une propoi.

- ~-- tien d'enîviron 200 mintu par arpent.
tiiýe chiimiqutil D'ailleurs Jo fflvant chimiste pour

ails ciu'ji. ete in mait bien ira du mênte avis que son
lut. teret:h er u collègue d'Ottii%%a, 3f Franlc T. Slîutt,

Eau......... . t' a 9 .lo lorsque à la paîge 156 du rapport des-
àhatiresoraîîîîues t '~fermes cxJiéritnont:îlcsg do 1891, celiui.

tailles.................. 1024 9u s ci fait Ie eaqe uvnwfhyitlt, li fer ............. es re.qe suivantes:
Alumine ...... ...... 11.1;9 11.75 La fertilité d'une terre dépeund (JoChaux ............... < l' (i l' 1' lsieurs facteurs. Lies principaux
.tagnésie........... ..... t 19 (17 Sou ces facteurs sont la quanîtitéSoude ............. ..... ........ "'lm dspane quleco
l'ôtasse .... ........... tu; i'e«tinitt.; apatsq'lecn
Acidle phosphoerique _ u tai -,- a. tient, leur degré de solubilité, la tex.
Acide sulfurique ....... . 05N tAS tu:o physique et le climat (tempéra-
Acide carbîonique..... 0tý I)113 '-turc, pluie, etc.) Il ti donc très

Clîore... ........... évident que l'analyse chimique seule
Azote actif~ niarat 0 (119S 0.1112 & noai peut fournir tous les rentseigne-

I.tnilrîulit J " «ieiitm née*ss.aires pour- la parluaie
liéojîlt Inselule dans l'a «-connainco do la fertilité d'une

cille clilorldin'jne bond- "terre, mais son immense utilité esttanît ti> 1. 15u: satbte évient àquiconque étudie 8coignea'-argile. silicates .7...7
.,.lice solubîle das le Car- I l~ semtant cet important sujet. lionne

lonlate le soudie................."... texture pihyisique, climat favora.
I'arlies slubles 'tans l'eau ....... bIc ne seraient d'aucun aivantaige pour

fro i lle. > Il. t et 9) 011 I ' lie cultures Fana4 la présence des élé.Illttius.................... ., 21, 36S monts ncisiires pour le sontien doAzote crigalliîquo ... . . (I 091 " avedsnate 'nls l
Azue total ............. h 10.13 0.1071 laveds lne. L.nlseci

(CI inique fait connaîtra la composition
tlappori cils carblon Iî la du bol, c'est à.diro la quantité do ce

zote danis la matière oîr. éléments de fertilité; malheureuse«
Iganiquo ...... ".... ment, dans l'état actuel do la science,

tpouvoir abîsorbaunt lpeur elle ne peut guère nous renseigner
<tea ter ti 'sur leur degré do solubilité."

eaturée d'eau elit rI j Québcc 15 juin 1S94.
tenîu : C. c . -.... .... l If. A. Tuzos,
100parties do terrn ont
pepru à la tcnilbér.tiîr, Chef de lit BIranche de
tut laboratoire:. Coe1oa(fion.

Ja1 rès2 ?itîces <l'ex-
posito...p: c. îl*ea'a ? ..-

après S0 heures îl*ex.
position.. . si 5,s Industrie Latière.
position ...... .. ......... 95 971

Dans lin tube rempli -le SYNI~DCATS DE EEUREE S 74T
terre line, l'cail s*-1.
élevée:* ,iFOAEIS

1lies.
En 10 mninutes. à la liaisi.

tenir -le ...... ... . ....... ~ 3, L.es rtèglementsde la Secîétéd'indus.
En 40 anilt. 3 el la 11111 trio laitière, Art. 12, Chai). 3. te ]-seont

teîîr oe .............. 1.00n comme suit: Il les propriélainesoii re-
En 3 lieCtî .... ... u M) présentntitsl de clhaquto fabrque paie.

EG.......... ...... ~ . reint tare souscriptiomn à la soit dî'in-
Fn 82
En ?4 -
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.Direcur de lit Sit .Aqr )sxp.

St. Ilyieinilie,
26 février IS9I.

Vraie cnpie,

Il. A. TrunnmEoN.

dustrie laitière, afin que les fabri-
ests ou les directeurs se tiennent un
courant dii travail do la Société; do
plus ils tnmnsnettront à la SoC'té%6i un
rapiport complet et cerf M6t des opéra-
tiens de leur fabrique suivant la for-
mule oflicielle adoptée patr la Société,
Ce rapport ne sera rendu pîublic que ai
les intéressés Io pernmettent."

Notts avons le mois dernier irttisté
urla nécessité pour les fabriques

sydiquéo.î(l dse coniformer suns retard
à apremière partie de cet article:-

aujourd'huîi la Société d'induistrie lau- 1mis la présure juîsqu'à ce que lu bont
tièro croit devoit- attirer do nouveau td'tillumette soit turrôté et si la coagula-
l'attenîtion de tous Jeu anîé*estés. lts <tienî se ftut eni 17 à 20 secondes, votre
pecteurs, propriétaires oit scrétaires: bassini est pret à recevoir la présure.
do fabriques, et fiabricutitil, sur lit D)u lgèrcs variations peuvent litre né.
deuxième partie do cet article. cessaireu à cette règle, suivant los dif-

lies ralîporîs dot il s'agit ne sontj fdrontes localités oit peut-être suivant
pîoint dcmiîtiési à entitifitti-o une vaine lus qua(lités do piésuire, miais après
curiosité; Salais au cotraire doivout,quelqucs e.s.itt, vous saurez à quoi
permnettra à la Société do dres.serj vouï; ci tenîir. Il faut airriver à pou.
quelques ottitqtgfort itutrtittivet4, voit' souttirer tout le potit.laît 3 Itoures
detsLî- faciliter le prog-rè5 dtu japrès lit mise eit prégure

niotro industrie laitière, lies inajîc. i Si vous faitea dut freinage coloîé,
teurit olît reçu uîîo foîmulo du ruapport, mottez. lit couleur 5 miniutes avanît la
à reiîpli r, dont tous les déitails ontprésure, mélangez-la avec de l'eau
leu r raiisont d'Gtro, les in8tructiuîis froide, faites do mêmeo peut- la pré.
qui acconmpagnent la formule les met surit. Em;uloyczeon aissez pour que le
lenît à mêmène d'expliqueor à tous les in- <caillé soit bot à couîper de .15 à 40 mi.
téres!itçt l'importance de tous les reîî. nultes après la tise on présure. Coupez
seignemeis demnîdés, et lu bt dans quaîîd lo caillé Ise briseo net devant le
lequel ils tont requist do les donoer. <doigt, employez. d'abord le couteau
La Sucicté sec flatte que e but étanît, horizonital, et finibsez avec le conteau
bien conmpris, les roprésentani; dos verticaîl, coupez fail et égalemnent;
fabriques tie liront uit duoeir de faci- enlevez à la main le caillé6 du fond et
liter :aux inspecteurs l'atccomp)lisîe. <des côtés dit bassini. B1rassgez douce.
mnît de lotir lâchle, on leur fouîrniîs- atout d'abord, cliaîifl'z -1 980 F; i -
sont auvc em1 ircseeienu. tous les dé- lovez atissîtôt, que poss-ibloenCviront la
tailti voultus. Aucun rapport ne sera mîoitié du petit lait; brisscez hion dans
publié isolément , mats tons seronît, lu petit lait et tachez d'avoir, ai posagi.
tiadue cin uit tableauu donnant les ble, votre caillé bien ferme avanie que
mnuoeîîe liai myndteat, çunînio celuii l' acido te dé% eloppu. Quand iépreuve
qui sec trouve à la page 338 du douzié. tu fer chaud vous donnera do un quart
me rapîport anînuel do la Société. ~ à uti demi& pouce, pus plus, soutirez

toue. le petit lait et continuez à1 brasser
Douzèmeraportannul d laSt~jusqu'à co que le caillé soit ferme (ilDouzime rpportanntol dola S e set préférable eenudatnt de bien bras.
d'industrie Laitière. scr dans leojpetit fait). Empilez le caillé

Ce m.îpeort, forme tan Inaguîiîique sur les côtés du baussin tou mettez dans
Volume do 349 pages ilî.8; il ie flus l'égotuttoir) pour l'égoutter; nie laissez
:îpjî:trticnt paus d'eu faire ici l'éloge; peint le petit lait s'amasser en flaques
inais lneus croyons devoir siguîalr autour du caillé. Au bout d'une demi-
sa publicationi à tout le paublic in- heure conpez on tranches et tournez.
téressé et spécialement à tous les Toutes les vingt minute-q retournez
anîciens inembrlm do la Société, qui. votre caillé eut le cordant chaque fois
n'ont pas ecoere acquittés leur- ceta. 1de plus cen plus haut jtu'à eu que
satien cette anntée. Cette cotisation ,vous ayez 4 ranigs do hauti maintenez
est d'une piastre. Nous croyonîs pou- la température enître 91 et 98,.
voir affiriner que la lecture de cc ra Si votre lait est bien avancé, cru-
Port ne fêtra regretter à persenne d'a.t ployez la méime quanîtité do présure,
voir souscrit à lat Société, lors métme coupez îîlus fin ; chauffez à 100> en-
que leur adhésion ne leur donnorait, lever presque tout le petit-lait; liras-
aucun autre 1 îrofit. Depuis deux ans sez bacît; ne donnez pas tout-à-fait,
Ce rapport annuel s'épuise avant la fin autant d'acide dans le petit-lait.
do l'annîée. Il est donc pruddent do ne Quand votre caillé a un bel aspect
pas tropj are à ctvyrsa sous- brillant et butyreux, passer. le au

cp tarde r corvre moulin à 90 ou 92e F.
criluion. Par odreAu cas oùt votre caillé serait gazeux,

B. CASTEL., Sec. S. 1. L>. laissez le bien nmûrir avant de le passer
St. llyacuntlte. au moulin, aérez-le bien nprtês l'avoir

passé au moulin et salez à raison
de 2à Ibs par 1000 Ibs de lait; ai

CONSEILS AUX FABRICAN~TS DE votre caillé e, humide, mettez un
FROMAGE POUR LE MOIS DE peu pluîs de sel. Mettez eut presse

JmLLET. ce bons gros fromages, environs 10
minuttes après sala"'e à une tempéra.
turc de 80 à1 8 5 e> 1. Pressez douce-

-x:tminez soignieusement chtaque est- ment eni comumtençant et au bout
nistre do lait et refusez toutes celles d'environ 50 à 60 minutes sortez les
qui ont mauvaise odeur ou quai ont dles menles, tirez les bandages soigneu-
suîri. No cessez pas do précher à vos $eament qu'ils ne dépassent pas les
patrons l'aération du lait, la propreté borda de plus d'un pouce à un pouco
de tous les vaiseaux qui servent au et demi. Trempez les bandages da"lait et n'oubliez. pas do PrOUveT par boutal dans Vea~u chaudl - 'oibbliz ilpa
votre propre propreté nu dcday's et au avant do quitter la fabrique de presser
dehtors de la fabrique, que vous mettez vos fromages cen plein. Tournez-les
on pratiqueo ce que vous preclirz. encore Ile lendemain etsi c'estnécesaaira

Aussit6t le lait reçu, chiauffez-b *a Parez les bod.Laissoz vos !romagea
S50 ou 861> Faru. Essayez le par nous pr,&Eoau moins 20 heure& MaIcto.
l'épreuve à la présure, non pab tant nez votre chambre de maturation aussi
pour l'avancer que pour savoir diait fraiclic que possible, arrosez-la durant
quelle condition il est. les chaleurs avec do l'eau froide do

J'ai déjà donnté dans lo,; coneils peur temnps à utre. 'rournez vos fromages
avril et mai !a manière do faire cette tous les jounu.tenez les bouts bien cou.
épreuve; mais comme il se peut que verts ou groissez-les. No vendez jamais
quelques-uns ne les aient pas eus sous avant 8 jour. mais ne gardez pas mnem

les Yeuzj les répète ici. Quand lo plus trop longtemps. Etampez la
lait du i21%si est êhsnffé commue il est. inzrque et le îJ<îids du v £aq oi ot dua
dlit plus haaut, prenez 8onces dolait du joint (o la bolte. Coupez vos boîtes
bassin, jetez. dessus le bout noir d'unte bien droit à la hauteur du fromage.
allumuette brûltée, prectiez une drachme Donnez bon poaid. S'il v'ous arrivait
d'extrait do présure (à peu près une d'avoir un lot do qualité inférieure, n'y
cuillerée à thiéordinaire) versez-ladans mettez pas votre marque habituelle,
ho lait avec une cuiller à thé et brassez notifiez cen l'acheteur cet tant ira bien.
froiultumi ont d'un mneuvémtent circu. St-llyaceintho 23 Mlai 1894.
aire pen'dant dix secondes; notez le P. MA&CFAULANIE.

temps depniis le moment oùt voua avezl In.spectenr général.
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