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rarement l’aide de 1’albumine de l chaleur n’affecte pas le macaroni, et
I’ceuf. lelle tient 1'air sec.

La ménagere fait son macaroni lei Le vermicel, les spighetti et les
plus -souvent sans moule, étirant nouilles sont fal?nqués absolument
avec les doigts ses filaments de pite | de la méme maniére, la seule diffé-

dorée et les laissant d’une épaisseur : rence. étant dans la grosseur des|

généralement plus forte que celle trous de la plague ou moule de la

" des 'macaronis industriels. Ces del-.fpresse. ) ) _ ,
niers, d’ol I’ceuf est absent, sont| -1 vermicel est fait blancou jaune,
souvent co'orés artificiellement. : la coloration de ce dernier étant faite
Voici, d’aprés un confrére des Etats- au moyen du safran. LOljS(lu’Oll le
Unis, comment on fabrique, 4 New- monte au séchoir, on le plie en for-
York, le macaroni A la fagon de Na-;mes de fantaisie qu’il garde une fois
ples et de Génes. . sec. Les pﬁbes pour la.soupe sont
A New-York,. dit .le confrére, il faites aussi .par les mémes procédés,

AMENDEMENTS A LA CHARTE
DE MONTREAL. .

La session du parlement provin-
cial s’ouvrant le 9 novembre pro-
chain, les projets d’amendements 3
la charte de Mountréal commencent
4 poindre de tous cotés. Il y ena, »
Jjusqu’ici, trois qui ont vu le jour de
la publicité : le premier en date est
celui de 1’Association Immobilidre,
qui revient & cette session avec les
mémes amendements qu’d la séance
de février dernier,

Ces amendements se rapportent
aux-questions-suivantes—:

5 p doa_fabri sauf que les trous de la plagque du
existe plusieurs—grandes fabriques—5iq—4aT3 presse, au licu d'Gtre

de macaroni qui produisent environ . . 4¢ ot uniformes, sont de formes
35,000 livres par jour, et qui, outre |, .iseq de manidre & reproduire en
I'alimentation de la place, exportent péte, . Mty découpés A ’emporte-
aussi au Canada et 3 Cuba. ' pitee, dessilhouettes d’animaux, des
La meilleure farine 4 employer . gtoiles, les lettres de l’alphabet,
est une farinede blé dur ; les Ita ‘]es chiffres arabes ete.
liens, dans leur pays, n’emploient: TLes fabriques de New-York, ex-
gudre que celle]d, mais, & ’étran- ' ploitées, d’ailleurs, par des Italiens,
,ger, ils ne regardent pas de trop npe se génent pas pour imiter le pa-
prés A la provenance. On commence quetage des fabriques italiennes, et
par jeter cette farine dans un mala- pettre par exemple, le macaroni en
xeur, ol on la mélange avecde ’eau. paquets longs et minces d’une livre
. Le malaxeur est un instrument de chacun, enveloppés de papier bleu
—forme-cylindrique, dans I’intérieur et portant des étiquettes en italien.
duquel sont disposés des couteaux | Le vermicel et les pites sont em-
mobiles, mis en mouvement par la’ployés exclusivement pour la soupe,
vapeur. La pite est pétrie daus cette mais le macaroni s’accomode de bien
machine, puis versée dans un bassin des maniéres. En Italie on’appréte
rond d’environ six pieds de dia- au jus de poulet, aux anchois, aux
metre. Dans ce bassin roule en tour- tonates ou encore simplement bouil-
nant autour d’un axe, une meule de |j et, passé & la poéle avec du beurre,
pierre pesant 3,300 livres. Cette Je condiment obligé de tous ces plats
meule passe et repasse pendant une ggant le fromage ripé.
demi-heure sur la pite et la laisse, Qn fait cuire d’abord le maearoni
comme bien l’on pense, tout & fait dans 1’eau puis -on l'égoutte et on
aplatie. De 13, la pite est transférée ' |’accomode A lasauce que 1'on désire.
4 une' puissante .presse circulaire Qn le prépare aussi au gratin
actionnée parla vapeur. Lefondde quand il est ‘cuit et égoutté, on
la presse est formé par une plaque prend un plat de ferblanc au fond
de cuivre d’environ un pouce d’¢- duquel on commence par mettre une

lo. Réduction du nombre des
échevins & deux par quartier.

20. Election d’un échevin par les
propriétaires et de 'autre par tous
les électeurs municipaux,

30. Composition du personnel du
comité des finances avec des éche-
| vins élus par les propriétaires.
! 40. Augmentation du cens d’'6li-
gibilité du maire et des échevins.

bo. Rétablissement du droit de
retrait pour les propriétés vendues
' pour les taxes.

+—-60.—Réduetion—du—pouvoir—d’enr
prunter de la cité.

To. Mise aux enchéres de toutes
les entreprises, de tous les privi-
‘leges et de toutes les fournitures
,municipales. :

. Et quelques autres points moins
| importants.

' L’association va y ajouter une
i clause accordant au maire un droit
' de veto qui ne pourra &tre renyersé
"que par le vote des deux tiers du
conseil, et une autre disposition aun
'sujet du taux de la taxe, aprés ré-

‘| duction de la dette.

Le conseijl central des métiers et
du travail a déjd annoncé son inten-
_tion de faire abolir le cens ’4ligi

paisseur, percée de petits trous, au couche de beurre et de fromage
milieu desquels est fixée une ai-'rapé; puis ony étend unecouche de
guille. La pression exercée-surla:macaroni ; puis uneautre couchede
pite la force A passer par ces trous, - beurre et de fromage,

iguitte p'ludlli[' ie centre de macaroni, jusqu’s ce que le pht—A‘L tter—som T

bilité pour les échevins.
| Le Comité des Présidents du con-

L T .
seil de ville s’est mis 3 l'weuvre

commencé a dis-

~,,;;.c4£ux & ————  soit plein.—On couronne le K)ﬁtyi
11 sort donc de 13 en longs fila- d’une derniére couche de beurre et

ments, «mous et si pliables qu'on de fromage sur laquelle on séme de-

ments, dont voici le résumé, d’apres
Pavis légal donné dans les journaux :

lo. Simplifier le mode et diminuer
le cofit: iati

pourrait y faire des neeuds ; puis on  1a chapelure, et on fait caire 3 dé-

ouvrier 1 neau modérément chaud. On sale

T ot—un-Couvert,pour-celorer, dans-unfour- '

Probablement d’aprés le plan de
M. David dont nous avons donné un

e recoit et 1’étend avec pré-
ng MNle ez x—en—f d e 16 MNACATO a1 Ay
bouillir ; mais il faut aussi saler et
poivrer dans le plat de.ferblanc.

d 0N S0 S & s 0
fer, puis on recouvre le tout d’un
papier treés épais et l’on met les

ottomrte f@ib_

résumé ’autre jour.
20. Pour améliorer le systéme de
cotisations et de ’administration

Le fromage par excellence pour e
macaroni, c¢’est le parmesan, mais;
le gruyére, le hollande, le gorgon-!

plateaux sur des tablettes 4 sécher. -
Il faut huit jours pour sécher et
durcir complétement le: macaroni.

Par les temps clairs et chauds on zola, voirméme le fromage canadien,

laisse ouvertes les fenétres du sé-|quand ils sont secs, donnent de bons

des affaires de la cité.

Ce qui a été rendu public des dis-
cussions du comité nous renseigne
fort maigrement sur cet article qui

est-trés élastigue—H-pent—servir &

choir, mais lorsqu’il fait du vent on resultats. -

les ferme et ’on ohauﬁ'eé,lagapqur,i Nous rappelons & nos abonnés
¢n  maintenant une temp rature‘qu_e le prix de I'abonnement est
entre 70 et 90 degrés Fahr. Cette gtrictement payable d’avance.

iintroduire la taxe unique sur

le
fonds des immeubles, sur le terrain
seul, sans tenir compte des bAtisses,
comme le proposait M. Robb; ou

ogramme dlamende———

ations,—————————



