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inté da*Bon‘alocol @ 86:0u!:90:degtés’s: on'Iaisse ‘macérer les

fenillak dans’’alcool pendantiquinze johrs:; an boutrdeicse |:

tem ps,08niitetire) ’alcool; /qui & pris! une teinte *verte tres-pro-:
noncee, tandis*que -les" feuilles dem Caesis!sonl:rdevendes’
blapchestsvro Biirnlatns’l & wvneal 2s ran om0 el o0
On:passe.une chopine,d’eau.sur.les feuilles pour leur enle::
ver le peu d’alcool qu’elles ont absorbé et on réonit cetts,eau,
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dans une chopine d’eau surun.feu:trés-doux.: Lorsque,le sucre.
est refroidiyon procéde a la confectionTde-la’liqueur de la ma-
nitre SUIVANLE 3105w te Ted ssa (A el nr s wEies e B dre

Dens un vase en verre, eu falence, en grés et en bonne terre
vernissée, on verse d’abord'I’alcool qui a servi & linfusion des
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feuilles ensnitesle sirop_de’sucre.’ On ajoute’ une ‘once d’eau

de ﬂgura"d’&fﬁ'ﬁ'ge'r'ét-“l’on"mélan e’ bien le tout-ensemble-au:|:

mo;é}i“'dfbﬁb‘ﬁphti}]e;;ie"bpid on'd Uh_ﬂ'cni_”er; aﬁﬂ'quefl’alco-"
ol et ] gucré entrent en'combinaison,” ¢ -0 v o o oo
Comme toutes’lés’liqueurs; celle-ci a besein d’étre'filtrée a
travers vus chausse de:laine gamia de papier sans colle, blanc
et bien lavé.cAprés filtration, on met en b‘outglvl](es, et la liqueur
est bonne & copsammer, [, ¢ T T e UL T
L’expérience,a démontrd que cette liqueur gagne beaucoup
en vicillissant. Apiés devx ou Yiois mois dé fabrication, cén
priucipes se.(Touvent fondur, ensemble, et 1d liqueur,’ qui est
d'une belle couleur verte, flatté I'gil, Podorat’et le golit, de
maniére.a.rivaliser avec la mueilledre chartreuse. ©* ' "
Nous,la recommandang,a_¢ause de sa bonté et-de la facilité
quelle on, peut la fabriger dacs le laboatoire du liquo ;
us les ménages dé nos caltivatenrs.” "
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EMPLOL:DU:CASSIS. (RADELLE NOIRE) ET. DES.FEUILLES
DE CASSIS COMME REMEDE, ET COMME! UN:- PUIEBANT .
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Emploi dés feuilles de Cassis comme médicament ou comme
digestif. == Les fenilles decette plante,’écrasées et applignées
sur les conpures, Bur les panaris et-les'tumeurs'qui affectent
’extrémitd des doigts, calment la'douleur et hatent la guérison.
‘Ces mémes ‘fenilles, infusées dansidu :vin'blanc, peuvent
étre conservées et servir, ‘au~besoin, pour étre appliquées sur
des piqlires de guépes, d’abeilles, de moucherons. Enfin,icn
emploie les feuilles de cassis A préparer un vin destiné a don-
ner du ton d estomac.-1l suffit.de faire infuser pendant 24
henres deux. poignées ‘de fedilles 'dans une bouteille & large
col, remplis de.vin;blanc -et'bien bquc}lé_p.l Ce vin se-prend 3
la dose d’un verre'de.-vin ordinaire une.ou deux fois par jour,
une heure avant. le_repas,; et il faut avoir soin de remeltre -8
mesure une nouvelle quantité de vin, de maniére. qu’il sur-
nage. toujours;'au-dessus. des. feuilles. Les. meémes. feuilles
peuvent;servir pendant quinze jours, si ’on 2 la précaution de
tenir la bouteille bouchee et dans un endroit frais.  On'les em-
ploie fralches ou desséchées.(Dictionnaire de la vie pratique
par BELEZE.) e -
Infusion.—Le Cassis ‘(ribes nigrum),’ouire les avintages
qu’il offre. lorsqu’on ’emploie commie liqueur, en présente un
autre mallieurausement trop peu connu :-je veux parlerde ses
feuilles qui, prises en infusion, ont une propriété-stomachigue
supérieure au-thé.~—--.- e
Les feuilles 6’emploient-a 16tat frais etia 1)état sec::Dans le
premier‘cas,"on"las‘récolte en 618, et -on les-lnisseisécher pen-,
dant, quelques jours, o ;I’ombre : on les emploie en infusion,
comme'on |’ fait ‘dd thé, 4 raicon de 15 4 20 pour une pinte
dedn! A°défant’de’fenilles, les’jennes buurgeons; et:méme lo
bois, peuvent servir au. méme nsage. ! ol e
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—Le.comité d’agriculture:américain, a, fait rapport.que: la
production totale du blé dans les|Etats-Unis. en; 1872, est de

249,997,000 boisseanx, ce qui donne une augmentation de 12,
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'r,'-"/[fzi'_-‘sp:giél'éj \Cqé}aid‘ié‘z}/nefd?é;})jgra!ionv 3 ,M&nitoba, ‘pérsuadée

‘desimmenses giv_qqlhiéis,qui attendent Jémigré dans.les térri-
toires. de. la Riviére- ! '8

ouge, attire ’attendtion’ des classes ‘ou-,
vriéres, agricoles et mercantiles sur-lés faits suivants, a'sa-
VOIRL. v el e S —j " " - v
POPULATION DE-MANITOBA, ETC. . . . -
..La population de.Manitoba est d’environ 25,000 8mes dont
prés de la mooitié est d’origine canadienne. Les patoisses et'les
ecoles sont sur le méme pied que,dans la'Province de Québec,
Les taxes sont trés-légéres, et-le méme’ systéme de gouver-
nement qu’a Québec prévaut'a Manitoba. Dana lés cours de
justice comme dans la Législature, on se sert des langues an-
glaise et frangaige, .~ T L 0 0 [0 T
- . MARCHES, ETC. .. | |
‘L’argent est extrémement abondan! dans Manitoba, et les
prix pour louvrage sont. trés-élevés durant’ la ‘saison d’été.
C’est ninsi qu’un Journalier est s{ir d’au moins'deiix piastras
($2.00) et un ouvrier de deux Eia;ezrés et demie 3 ($3.50))
trois.piastres et demie par jour. Les couturiéres sont rares et
recherchées. ~Les domestiques, soit gargons ou filles, gagnent
des gages trés-blevés et sont trés-rares. Les bons cultivatenrs
sont cerlains de s’y gaguer une,jolie aisance 'dans un' petit
nombre d’années, surloul ceux qul pourraisnt commencer avec
un capital de quelques céntaines de-piastres.
.+ La construction des chemins de fer qui-va commencer cst
été dans-Manitoba, la construction des edifices :du,Gouverne-
ment, :la:‘construction d’un, pont considérable sur la:Rividre-
Rouge, sans parler.d’une foule d’autres :entreprises, publiques
et privées permettent de faire eapérerde ’ouvrage de toute ea-
péce a ceux qui émigreront 4 Manitoba. - ., . . .

UNE TERRE DONNEE GRATUITEMENT. -

-Tout .cultivatenr ayant 21 ans, en_arrivant,i)',’M&iqildba‘,‘ a
droit 4 une belle terre, 4 son choix, de 160 acres,.en.don pra-
tuit:(homestead), pourvu qu’il s’établisse.sur celte terre et Ia

. |
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| cultive. Au bout de cinq aus, le Gouvernement lui donne son

Utre. o2 e 0 0T . . e T
Les terres soat des terres de prairie sur lesquelles le culti-
vateur Eeul deés la premiére:année de son- arrivée.semer et 18-
colter. Les pAturages son! de premiére classe. : -0 . -, 0
On calcule qu’un habitant peut se biltir lui-méme une mai-
fon tustique ouchantier & peu de frais. R R S R
" Le bois de chauflage s'obtient asez facilement, soit que le
cultivateur le prenne sur sa-terre ‘(¢i elle est en'partie boiséa),

soit qu’il aille le chercher lui-méme 4 une courte distance.
- A parlir du 20 juin prochain, le prix du passage de Toronto
a Fort, Carry ou’ St. Boniface, Maniloba, sera de quiNzz'pi-
ASTRES ($15.00) pour les'adultes, et de'sEPT PIASTRES ET, DEMIE
($7.50).pour les enfants .au-dessous de douze ans.” Les passa~
gers se nourrissent, ét le’Godvernement, d partir u Lac Sapé-
rieur, vend les provisions aux ' émigrants’ au’.prix cofitant..Le

trajet dure environ quinze jours. S
Voici d’ailleurs 'annonce du Gouveraement d’Ottawa, a'ge
sujet : ' -

275,000 boisseaux sur 1’année précédente.
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