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u. Oif pi-etid bond es' porf-né ade feuilles tendres de Caà-
g, eonitsùlépose'danA'un'bocal et:-l'on:verse ar-dessus une

pinté'déebori'aledol 'à 86iou,'9odegrés';:'on'laisse macérer'les
suill'sdans'Pakeol"pendan uîrze urs:; au boutvdeice

temps',°dnurir&l'alcool,'Jq1i a'pris, une teinte 'verte tre'-pro-
noncée, tandis que - les feuilles den Cäs~s's j s6àitrdevendes'

On a'ùse une obopine;d!eau.sur:les feuilles pour leurjenle
ver le peu d'alcool qu'elles ont absorbé et on reunit cetteeau
à 1'alcool ;M afa i

20: Onifaitýfondre,2;livres de'sucre blanc,,de -belle qualité,
dans une chopine deau surrun'feu:très-doux. Lorsque le sucre
est refroidi,'ori procède à la confection de la liqueur de la ma-

nière suivante : " ' r : 'I 11 C ;

Dans un vase en verre, on falence, en grès et en bonne terre
vernissée, on verse d'abord'l'afcol qui a servi à l'infusion des

feuilles'ensaite' isirop-desure. On ajoute une once d'e'au

de fleursd'ra'rger'et l'o'n' mélane'bien le touteensemble au

rnoyadn'd' epatfJele deboid ou'd'une coijler; an, que1'alco-I
ol et îea' rë.ntrent'encombiraison

Comme toutes ls liqu'érsi àcelle-i a besoin d'être filtrée à
travers nue chausse-delain garnie de papier sans colle, blanc

et bien lavé.çAprès filtration,Gn met en bouteies, et la liqueur
est bonne à consotmmer. -

L'es périencea eontr ue cete liquei-;gane beaucoup
en vieillissant. Aprèideux ou trois mois dé farication, ces
priucipes setrouvent fôduu ensemble, et là liqùeur,' qui est

d'une belle .coule rerte, -flatte l'oil, l'odorai' et le goût, -de
manière à rivliSér avec lamuilledre chartreuse

Nous, a'eco'maidonE à cause de aa bonté et de la facilité

avec laquelle on peut"lfab 'rique'r dans le labratoire du liqa-
riete comme.danls tous les ménages 'deno cultivateurs.

EMPLOI DU CASSIs. (GADELLE NOIRE) ýET DES.F EUILLES

DE CA ss1 cOMME REMÈDE, ET COMME' UN PUISSANT.
STOMACHIQUE PRÉFÈRABLE AU THÉ.

Emploi de'feuiUes de Cassis comme mêdicament ou comme
digesiif.- sL'ès-feu illes de cette plante,'écrasées et appliquées
sur les coupures, sur. les panaris et les:tumeurs'qui affectent
l'extrémité de'sdbigts,'calment ladouleur et hàtent la guérison.

Ces mêmes 'feuilles, infusées dans du vin blanc, peuvent
être conservées et servir, 'au'besoin, pour -être appliqués sur
des piqûres de guêpes, d'abeilles, de moucherons. Erifin,ion
emploie les feuilles de cassis à préparer un vin destiné à don-
ner du ton à l'estomac., Il suffit de'fairo infuser pendant 24
heures deux poignèés 'de feûilles dans une bouteille à large
col, rer lie :deIvn;blànc .etbien bouchée., Ce vin se pren à
la dose un verro de.vin ordinaire une ou ùdeux' fois par jour,
une heure avant le .repas,;Iet il. faut avoir soin de remettre -à
mesure une nouvelle quantité de vin, de 'maniêeequ'il sur-
nage. toujours au-dessus des feuilles, Les, memes, feuilles
peuvent:servir pendant quinze jours, si lon aia pr caution de
tenir la bouteille bouchée et dans un endroit.frais. Onles em-
ploie fraîches ou desséchées.(Didionnaire de la vie pratique
par B:LrEzE.) -

Infusion.-Le Cassis (ribesnigrum),
3 outre les avantages

qu'il offre. lorsqu'on l'emploie comme liqueur, en présènte un
autre 'màlh"eureusement trop peu connu : je veux parler de ses
feuilles q1ui, prises en infusion, ont une propriété stomachique
supérieure au-h.-

Les euilles â'emploient à l'état frais età àlétat sec. -Dans le
premi'ecaso'ééc été etonlesaisesécher pen-.
dant, quelques .jourst a Pombre : on les emploie en infusion,
cornie'ii l' e' fait''du thé, à raison de 15 à 20 pour une pinte
d'eu.i Kdfâ6t'dé'fenilles les Jeu neso burgeons, etmême le
bois, peuvent servir au même usage., !

.. : Petite Chronique

-Le comité d'agriculture:américairn a fait rapport.que la
production totale du blé dans JespEtats-Unis en 1872, ýest de

249,997,000 boisseaux, ce qui donne 'une aumenati e¯ i.
275,000 boisseaux sur l'année précédente.

COLLECE ,DE, STE. ANNE
LYdistributon solennelle 'des prix aura Ien VENDREDI

le 27 JUIN, à sept heures du soir.

Les parents des él'êes et 'es"'amis de l'Edcat ion sont res-
pectùusé8ene t prié ýd' y ssiste'r.

lStd. Arme-,19 juin 18737. '

MIGRATION CANADIENNE'A MANITO3A.%''

La'société ,Canadenne d'érnigration à,Manitoba, .pérsadaée
deimi'enses av antages qui atteiident'ljérnigiê daná lè'e térri-
toirs desla Rivière-Rouge, ttire P'ttetion' 'd 'classes eou
'rières, agricoles et' rrercantiles sur lé 'faits suivants, à st-
voir: . r

POPULATION DE MANITOBA, ETC.

.,La population de Manitoba est d'environ 25,000 Anès 'dont
près de la moitié est d'origine canadien'n.; Les pa oisses etles
écoles sont sur le même pied que;dans.la'Pr6vincede Québeri.
Les t'axes son't très-légère's, et-le même sytème.de gouver-'
nement qu'à Québe'c prévaut' à Manitoba. Dans les cora de
justice comme dans la Législature, on se sert dès langoesue an-,
glaise et française.

MARCHÉS, ETC.

L'argent. est extremement abondant dans Manitoba, et les
prix pour l'ouvrage sont. trs-élevés durant' la saison d'été.
C'est ainsi qu'un journalier est sûr d'au moins dau-x''piasares
($2.00) et un ouvrier de deux piastres et demie à ($3.50)
trois.piastres et demie par jour. Les couturières sont rares et
recherchées.' Les domestiques, soit garçons ou filles, gagnent
des gages très-élevés et sont très-rares. Les bons cultivateurs
sont certains de s'y gagner une,jolie aisance dans un' petit
nombre d'années, surtout 'reux qui pourraient commencer avec
un capital de quelques centain'es de 'iastres.
SLa' construction des chemins de fer qui va commencer cet
été dansManitoba, la construction des edifices duGouverne-
ment, lai construction d'un pont considérable sur la Rivière-
Rouge, sans parler d'une foule d'autres 'entreprises, publiques
et privées permettent de faire espérer de l'ouvrage de. toute es-
pèce à ceux qui émigreront à Manitoba.

UNE TERRE DONNÉE GRATUITEMENT.

*Tout cultivateur ayant 21,ans, en.arrivant à Manitoba, a
droit à une belle terre, à son choix, de 160 acres,.en.don gra-
tuit (homestead), pourvu qu'il s'établisse.sur cetteterre et la
cultive. Au bout de cinq ans, le Gouvernement lui donne son
.titre...

Les terres sont des terres de prairie sur lesquelles le culti-
vateur eut dès la premièreannée de son arrivéesemer et ré-
colter. es pâturages sont de première classe.

On calcule qu'un habitant peut se bâtir lui-même une mai-
Eon rustique ou'chantier à peu de frais. ' .

Le bois de chauflage s'obtient assez facilement, soit que le
cultivateur le prenne sur sa-terre '(si elle est en parie boisée),
soit qu'il aille le chercher lui-même à une courte distance.

A parlir du 20 juin prochain, le prix du passage de Toronto
àYFort Carry ou St. Boniface, Manitoba, sera de QusNzE Pr-
ASTRES ($15.00) pour les'adltes, et de'sEPT PIASTRES ET DEMrE
($750) pour'les enfants .au-dessous de douzearns" Les passa-
gerise nourrissent, et le Governement, à parttrl d Lac Supé-
rieur, vend les provisions aux .émigranls au prix coûtant. 'Le
trajet dure environ quinze jours.

Voici d'ailleurs l'annonce du Gouvernement d'Ottawa, à ço
sujet


