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un eudroit frain et pau éclairé, pour que les mouches et aotres
insectes n’y pénétrem gomz Lea fromages maigres durs et de-
miidurs, au contreire, doivent éire conservés dans un mngaain
sp&ml, bien aéré, o’ régue une tempémlure modérée /,'

'8i %on, dperqoxl que lh:a fromages gru ou ;ieml-gru com-
mencent & 88 ghier, 68 pratique au milied Gu trou, dans’ léquel
en,introduit da la uraxe ‘pilvérisée’ et bisi aéofle, absorbe ’hu=
nu!ué onnse de la'fermentation pudride ; on arréie ainsj leur
Mmpommn " Pountant, il faudra se hAler dé Lea hvrer xmmé-

distement’ ala wnwmmaubn. e P Ly

(FRERIN

.. Pour gammlr lea frcmagoa du oonlacl deu moucha- ‘al évuer
]u ravages 1des.vers, les.ca de boucherie calcinés au- feu et ré-
duita-eni poudra sont.d’un eflat certain.. Lea fromages sont sau-

poudrés X: oetta poulre oaloaire inoflsnsive 5 il:vaut'mieux y
ger entidrement. [ea fromages, placéa. dans june cai«se de
Eou sans couverele : les mouches: ne pouriont.les atteindre et
y dé r leurs cufs qoi- ‘engendrent lvs vera.. Le poussier de
ghlrgg”do.bou est aussi un excellent. Préaervaq‘( pourila con-
vation dea {romages. . Mais' comme .i’action.desséchante.dn
charbon est tréa-énergique, on fera tremper les fromages ainsi
oonservés, avant de.les manger, dans da vin blanc.ou dans du
vinaigrs.blano, trés-affaibli, ce:qui en _ramollit la-pate et lui
communique Qne meilleure saveur. Les vieax fromages dont la
crofits eat dure, bisn-qu’ lan.—Alﬂanan &6t6 . consarvés dans s

udre eharbonneuse, peavenl, aussi 8lre trampés dans le vin
go lane, qui les améliore sanaiblement. Lorsque {as miiten appa- |
saiseent sur lea fromages, on applique sur.ta pastie qnlallesont
eavahie de ’huile.un de.la cendre de, bmu}da chéne j, ellaa

[ L

;\\ AR Ve

mouramnnmédmtemem. TP R Y FRTTNTIVUITRI ST ETIPIa
nnmnmmm DES nnnnu;tﬁ
[NNT 1.) Z 1] o nsha U o Leo Ut anvine®, 7L

o ey ” v ‘«O(M,Wdéoem IQ,{A57Q.r

" L*mesoniTa ~urromse sur ' les’ xyvoLs ! Aunuoufu ( ]usqné
nouvel oxdre) vaza de 11 ‘pourobnr.i ¢ i L okt
""‘.“"‘ ,,,R 8. M, BOUCH,E‘,"I"I‘,E. )

= Commusulu des: Douaries.

HO PI?r"Ail“jSUL§Kb’i€lﬁﬁ"dmﬁn°ﬁi:“mans

i m tina =03 EXAZCHEN -hq lrllhyx.—A'Jq sihiup urndu. 39b 1nq an»w :
[ ATt E GRANDE"cEUVB.zmmonAnmt n! hq‘umu{‘r ehT
—e¥1q fiowe w20 stueyy a9 el mq et ey vieviing

anl wop sty shamie zolel ol oy pesliinn Y

21 .x]("))n. f XIS T LOfTFTEBJ’ "O"‘ “?} 'L'Vt‘“?/ 1,.'1[’7"11111.‘;

Sous,le”j)'&trona e de"Sa' G?&z:e “Mgril P Aschevbquis: de

wa‘é{;"{ "lt“ ae‘j CMM268 T griibres “di | Cley gé, oyt
‘ d'la Cp:ut;mz:oq dg"l Hipjtal gyt vt

:.I.s \’—1 mm PITY
Savtoa I ,()< - “G’,é Cayﬁ; q: Jﬁ}"‘!lmlstra‘.sauvg ..p ";]li;::!‘l”u(
SO LTS Dy 1neannld -J‘l‘l. Q G I P TR Hiny
s sty Lo onide™ anuvroa wvinn xn-mrnu‘nuw!u m iy
PN Sy et Untl At o’ o fec N1 U4 & rmpage
ol (x‘.l.lnxr’b c ON, i NS Rl ol o -;4',1' ’,:'L,::;Y
Snintie s st Ing aus Lt GRIN(‘UFFF‘R’I“.L)IUﬂ”bl}lWlaurm|
Jm"wnq e} li 39 Ln9upcolo 889 eb seusiod syl Ui tota, ia

I Lot 2t bons‘ohévaux';ﬁ:ﬂr‘té?l}uels{ﬁ dat offért1L #2410, $400
Q‘Momres W’or,  $60, $40, . 23us10nhion aul .'J.“.”. 1'.1:- 20z /100
I'Cornet: Ja!on”momé 81 aYgéntl UL tialoin; 1l 250
2'Chigisbs, rodéeb eni'{lring =z g1 2t s ol .11”1 10 20256
2 Tabledox'!~~Sacre-Ceur ‘de 915" elfde 'Marro ')LL 1 ren.25
1'Setvice d'déjeuner, en argant i | s an 25

1 Mg goifique Prie Dien .Yra1un; o '.”.'.l _r.J.'_. 252736
lJEn Tout'1000tats ddnt plugxum'u dPune: grandervaldur.is |

e+ Una'messt,;l dhdqgiie’ moid) (4 perpéluita) pour lasbxem’mmuru

de' PEuavrgiq wul fauii ol it 2 Y aanat B up withing el
T o ot byt )I] JvENTE DESBILI/ETS 0 ,_,“ T

:1r|'1-—— ..... ' |r‘-,) l“)‘)l).'u.:lutpi, |-
Chaque bl]lel se vend 30is0us. . o s sl

Les avarhagea suivants sont acoordés 8 coux 'qqxzan p‘ahﬂeﬁi

un cejtain nombre, sayvoir.: . Hohnn
lo. 1 blllal pour 123 ce. quj fau I13 blllele ppur '$3!
2.3 biljets por 243, ., do, \,,Wblueu; pour G i dina

Lq nom et la; gbmdence de L ncq_uéreur debmem doident’ elre

écn;a liniblemepl sur la marge, de, quque bl]lel,qn’ﬂ ,aoﬁpre :
ppis’ wmbxllem 8L sonl delaqhép a; Im Aont remxs dis 134
marges reqleu} entre len mains dé'c(gux q_m lea nz:hréi

16nyoyées,an soussigne, four fa’fia de mai pro hd A %a ca{la
maniérs, la \perie des, biljey etpg,‘hes, e artauf; (Iu'r'lﬁ ta'nd2
mérauon ou la, falsxhcut;on q numércs”ne peuv en\ra!h’é‘r
auonn ipoonvénient. ! S temitnd s
eu,d m de bx[feu narpnl f’ I(a dpqu (&lnau'”leu pnrostel.
ohez MM. 1és, Curs gt (BYlrew personnes qui v

Saliae. o

» v;ﬂuﬂrbm Bien' ke’
c}mrgar d’en vandre, el Setle, Vunla durera  jusgu wa ' {a B de'
Mﬂl i COTERV AP T T ST

1. ﬂmds BES LOTS" SAIERCTIY

) bl e s e 1 o BT TR L TV
.,Lo,u:sfq dea lma a8, fura. 8%/ ent. poumblp, dans la ,00uIR, du
moig de'Juin R/;OCbMU -par, deux,p;élres,,nom;nbu é cpz effel,
par. Sg Gece Mgr }iArchevegue, el)gn’prénencq es lnléresuéu
qul désireront,y assister.; Et, popr, celtg, fjn,l le, heq,} le_Jour el
heura dujtirage des. Ioluxaronl,apnopcés dans’ les Journax )
QUé BC Sl gl B L P P RYRELT (o 11 e .
.Voxm la. modexqm pa‘m um\u pour, fmr)é ¢eJl|rEI bt
’IJo_u_lle lég. mnrgeu deu 1lluh;*vandun porzhnl lés hom
; as éa ﬂﬂﬁ (me umu Cdt dRHE e’ atre
ume garoq} Jelés loun las numwos dua lo!s qul sohit’i infoTily dan'd

v nmm)mtn Fual
uv |ivre spécial 0y b 63 .

".o.“Qg U\'era d abozd (e,l ‘urme alix ‘ma‘f ab T8 Hdmi tan Re-
qpéreur, eL de' uune on nrem glu Piraaalix fo!s,‘re Hilristo ?{uu

-

[Ty

le sorf,luid ogx'r}’qru ,' gt Bini; d;a unxleljua" 4 & uibemenr‘ dad
loiw Je celts, mapiére, _Teg_poms ddé’peraqn’r‘f } EHnmérou
dex lota seront galsmenl TirB fitdort - o et

"80: T8 tirge terinind ! 6n Hd e skt A‘(‘hh ve-p Pnbmlm du
billet' gﬁghan “ind! ah’ré‘pbﬁﬂ’lﬁf{)msr de &6°qu’il idurn’ ga's
g6, el ‘sdrd’ mif 8 o“ﬂsafoh 'difJot du 'dew lotsf kaéssan
wdrans a!’ll’au’badds?ér{ Hér’d duvra” présdmar'ie fettvaiqui
lui ahta'6i8 ddrewage 1 i B sromadowb barsafer o
" 40, Tous"1b Tots dBvhomt' 81re HdlsmenUanslly doursde: Pant
tée. " 'Paish 6p temps, lea’1ota) Gui Wasroat. pas b rbalimes,
 |sbtctcvena xx‘n_p‘[.zylﬁfdh“dn“ %pitaud}x‘saonlcmux’ue:Jepnv.
e \1]]‘1 BN ;l;-)du‘lr. —',f:“:l :'{u’Lg n L QAM LINMPI}'A‘R“I

o oYNBpHal GehéHil"QUEbe&"

Québeo 27 décembxe 19752 ‘ Wy

“

via o#-ionxu oat‘]o aou) qni dehn parmra dais’/les |’
‘oﬁ. amorﬂts 4 {e publier. 7 . vk



