F - 110 TABLE.
: Pace
;‘ CHAPITRE [II.
; DU VEAU.
it Poitrine de veau farei - - - - 18
i Cotes de veau, a la mode, - - - 19
| Tranches de veau aux ceufs, RETIRI 2D
J Grillades de veau, - - - - - 20
i Fesse de veau a la daube, - - - 20
Téte de veau bouillie, - - - - 20
Epaule de veau, - - - - i
CHAPITRE 1V.
DE L’AGNEAU OU DU MOUTON.
Jambe bouillie de mouton, - - -390
Agneau aux pois verts, - - - 2
Céotes de mouton en papillottes, - =23
Selle d’agneau - - - - - 23
Haricot de mouton, - - - - 24
Cétes de mouton toutes simples, - - 24
CHAPITRE V,
DU COCHON.
‘ De la cotelette, - - - - - 25
| Filets a la sauce Robert, - - - 25
; Fressure de cothon, © 77 Fiif —em g
1 Boulettes au porc frais, - - - 26
‘( Ragodit de pattes de cochons, - - . 96
1 Téte de cochon en fromage, - - - 27
; Pour rtir cochon de lait, - - - o
J CHAPITRE VI.
} DE LA VOLAILLE.
Sauce au céleri, pour volaille, - - 29
Sauce a I’échalotte, - - - - 29
Farce de débris de volaille, - - . 30
Farce de patates, et Autre Farce, - - 30
Dinde a la daube, - - - - 30
bouilli, ditto réti, ditto en hachis, - 31
~—— en béatilles, - - - - 31
Oie rotie, - - - - - - 32
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