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LÉTI QUETTE Â TABLE soigner, quand bien même ces. stigmates seilaient et versez le délicieux potage sans W iremlettre au

effacés. feu. C'est la plus succulente orlgliàallt,6 culinaire

Le traitement électrique, le roi des traitements qu'un gourmet puisse savourer.
,momelit où lw primeurs MUt leur aPParl dermatel giques, a son Indicafflon dans cette affec- NETTOYAGE DES DENTELLES NOIREStablee.des, restaurants, et des particuliers, 'n et, lorsqu'il réussit, -c'est le seul qui ait des

ilýereWànt d'etudler les diverses ftWO"ý dle chances d'être radicai %et déf Initif, mais son attion Les dentelles, noires sont ýuperbeS si on les

er, Il est destégles'de savoir-vivre que est bi a ' oins sùre dans ce'eas que dans U coupe- laissetremper une demi-heure dans de la bière.
e

PUaýssght ;-' mais Il en existe d!autres, rose, où il est véritablement merveilleuX. POUR ENLEVER LM, T ES DE VIN, DE
eçurantesi qui.échappent &,l'attention des , Le traitement méàlicamenteux est'plus souvent FRUITS, £W. - Quandonne lkut pas ýessJver,

peu accoutumées au, monde. Voici em,410yë ý!l suffit_.de, mettre un peu de sel humide sur les
s de, po1Itemsý qui. vous donneront - Onse sert tantôt d'une pommade que l'onappli- tache8 : puis on plénge les part1eý tachées dans
rande "peine, le. reným dý" homme bien que le soir po r la 'nuit du laIt eu ébullitian qu'on laisse sur le feu,. Enm

suite, rincer à l'eftii chaude, puis & lýeàufmlche_

FNT.' ON'DOIT MAXGBR LES 11OAS-m Précipité blanc, 2 grammes' NETTOYAGE DE- L'ARG»NTErUt. Impr&
oliveslsont mangées à la lout- Lanoline, àâ 10 grammes. gner , une brome d'esprit do'vin danë,leqnel on. a

on éîulèvé le noy'au qu'on dépose sursa Vasýe1Iiie jaune, M 10 grammes. délaýë du blanc passer sur l'o>
ýtý .et, Qu, on! met, finalement sur son P. S. a. jet,,; Igtsser, géohtr, puis avec une seconde broue

sèche, ffùtter l'objet pour enlever le blanc
les queues des radio 1fantôt'dllüuý lotion dont l'emploi est analogue d'El

e0ute ' au et ' li pure où porte.le radis
aver .S týùeciliýtW- Ajoutons qu'il Liqueur de Tan 1SWelten, a 100 krathmes. CARAMELS AU CHOCOLAT. Versez dans

ýune casserole de ciiivreýS onces de chocolat en
de manger, le raffis en le Glyeý6rine offfciËale,," 100 grammes.

v9g lpsdolgtwi poùr le porter X sa boui*e. F. s.,a.,Iotion: un extraItý poudre, 6 oneos de'bon miel, 8 onffl de Sucre et 8
onéeé% de beurre fin,. Culeez an cassé. en ayaifi

se dépouil-1 préparation$ ->Ont SOIÙ de remuer avec une cuii1èr'Ôý_b-oIe ou en ar-
Mais il faut savoir que ces

oý'Je co-nteau et.,la .fourchette III existe ýangeAuses, que. les-pharmaciens ne peuvent Iffl gent. Lorsque l'appareil est &-point ver8ez dans
M"nettoye e petites curkteo en ai%

sîtru to ao, délivrer sans et que leur' emploi doit W moule à caramels et laissez refroidir-
cýý, iàt fo týIucûmmodes C'est la verltable manière, pour, faire de bons

être sur-lieillé,
caramels au chocolat.

RM - Lýýe beum se inapge. comme 1 _rtTiqe BOUÈrTýFS Aý ýLA, MOELLE. Hachez:
e e boeuf, faites

qýqqnll !.%te-nçl sur, 4,' petits, 'finement un livre de moelle d
e tremper dans du lalt'untý livre, de pain blanc au

Dbit-on-casser I'üeufi par J.e groM lait. que vous àjouýte% IL la: moelle après,.en avalr
exptIMA-lie liquide..C'est' 1'6teneýle- questiou 13où

M&Jsý de ýque1que CW que, no Poivrez et salezý Ien joignant Un SOuPÇOB 'dé

i«; ýtiý)us &ver 14 petite, goix de muo6adé,.- Ajautez elgçceffllveMg..nt

le müilgé, oiý ýëý oeufs. Ne M61ez.> le second - oeuf qu'après a*0JTý,
mèlùpgë pareq et atusi de sulto:

IÏ éortýillie 'vidé 4est ttementje prp
JuÈclu mi'

S. peweüJt;ý le jettent dansun vece
uneýpetite 0-UiileF. ""bftles ýnettez celle-ci au -feu, -marie.

huit,

i,;-"Pputez au jeude'ýkýpýq &èail
e4, mangezî voile ôbté AMIS

'iney, &Itsi en
chez ee coip"n ressez-noue-le'av

di, JSeý;j",e on moJus,1ýýl ft
dissoudre, dane uuï-, c&ittas, pour chaque patrQu que,ýV«M désIrfi vone

Ailr

J7ý

97

It

k,ý

4,

aie >

4

ýî ý ýý, , 4ýý,


