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Moyen de durcir le plâtre

On procède de la façon suivante: Mélang-z intimement Qui donc réjouit la ménagère
.six parties de plâtre de très bonne qualité avec une par- Et rend sa pâte si légère
tic de chaux grasse, récemment éteinte.et finement ta- Et ses gâteaux si savoureux?
misée. Employez ce mélange comme le plâtre ordinaire LA COTTOLENC
une fois qu'il est bien desséché. Imbibez l'objet confec-
tionné avec une solution d'un sulfate quelconque : le sul-
fate de for et le sulfate de zinc sont, à tous les points de Qui donne sa pâtisserie
vue, les sulfates qui couiennent le mieux.

Voici la théorie de ce procédé : La chaux contenue Ce oieu
dans les pores du plâtre décompose lestlfate, avec pro- Ecore! c'est un mets dc de1duction de deux corps insolubles, à savoir du sulfate de LA CO
chaux et de l'oxyde, qui remplissent les pores de l'objet
qui reste blanc, comme il eet facile de le prév'oir ; avec
le sulfate de for, l'objet d'abord verdâtre, prend en peu Qui rend ses croûtes si dorées
de temps et par la dessiccation la teinte caractéristique Qu'on les a vite dévorées
de l'oxyde de fer. Tout cn épargnant ses gros sous?

Detruction des versQqui s'attaquent au poamier mA E

Le ver qui détruit tant le pommes prend son germe Qui donc relève une omelette,au moment dle la floraison. Ce vers à l'état de larve r Une friture, une croquette
nourrit de la pulpe. Pour les éloigner et les fairai périr, Et coûte m oins que le saindoux?.il s'agitL d'arroser les aRbres avec 'd e l'eau vinigrée, s oit LA COTTOLENEunepite devinaigreu parddixpintes d'eau. Lssarbiaes
aillsi traités conserveront tous leurs fruits, taudis queIca autres seront en partie mangés par les vers. Oui donc épargne aux ménagères

Travail, ennui, choses amèresÊL%7]Cffl .- Nous prions ceux qui ne sont pas en lt rend leurs biscuits i friands?règle avec L'administration denotre journal, de nousfaire LA COTTOLENEparvenir immédiatement le montant qu'ils nous doivent.
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VADIE-rECi DE 'ENSILEUR ar avec de 'euvngr, o
Rsumé les diffrentes mthodes de conservation Et dc gourmets et de gourmands?des fourrages verts d'après les dernières x- LA COTTOLENE
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