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Noua en avona semé ven le 15 août et r6oolt<
avant les fortes gelées. Us pourraient môme
passer l'hiver s'ils étaient couverts avec des
feuilles ou fumier pailleux, et donneraient une
récolte abondante et prolongée au printemps.

VarMrts:—D'hiver, Epinard d'Angleterre,

d'automne, Mowttrueux de Viroflay, d'été,
Paresêeux de Cotillon.

OSEILLE

Rumex acelota, L.; Anglais: Sorrd.

consommées seules

'es aux épinards.

Tss feuilles cuites 8on<'

où le plus souvent méla.>

Cultuf

L'oseille est une plante vivaoe qui se pro-
page aussi bien par la division des touffes que
par les semis. Le premier moyen est surtout
employé pour la plantation des bordures.

Au printemps, en mai-juiii, on sème l'oseille

en planches et en rayons espacés de 8 à 10
pouces. Après la levée, le plant est édairci à
4 ou 6 pouces d'intervalle, biné et paillé.

Comme pour l'épinard, on procédera à la

cueillette des feuilles en ne prenant toujours
que les plus développées. ApiAi trois ans de
récolte sur la même planche, elle est considé-
rée comme épuisée et doit être remplacée soit

par semis ou division des touffes.

VarKUa t—0»eiUe large de BeUeviUe, OieiUe
vierge epédalement pour bordures..

CELERI

Apium graveolwt, L.; Anglais: Celery.

Us*

L« céleri joue un grand rôle dans l'art culi-

naire, et les ouiatniers seraient fort embarras-
sés s'il leur manquait Us en mettant dans
tout: pot-au-feu, ragoût, pâtés, etc. On les

mange cuits sous la viande ou frits ou en sauce
blanche, même cru et en salade.

CuItUM

On sème les premiers céleris vers le 16 mars
sur couches; ceux de dernière saison, fin

d'avril. La graine est longue & lever, aussi
des soins vigilants sont-ils néeesuiras. Pour
obtenir une bonne germination, il faut que la
graine ne soit presque pas enterrée et que ia
surface soit arrosée légèrement et souvent
jusqu'à ce que la plante ait émis des racinw.
Dès que les plants posséderont 2 ou 3 feuiHea,
on les repiquent & 2 pouces d'éeartemw*.
On les met en place en juin dans un sol frak,

meuble, fumé copieusement avec des engrais
bien décomposés. Avant de planter, oa ooupe
légèremert l'extrémité des raenes et le som-
met des feuilles (H. VII fig. 8).

On les dispose soit par rangs distancés de
24 à 48 pouces, profonds de 2 pos et à l'ospaee-
ment de 8 à 10 pouces entre les plants; soH
en tranchées distantes de 3 pieds, profondes
de 12 pouces dans le fond desquelles on dépose
une couche de 3 pouces de terreau ou de fu-
mier décomposé que l'on recouvre d'une autre
couche de même épaisseur de terre riche, avec
écartement de 6 à 8 pos entre les plants ; soit
en rang doubles sur lesquelson plairte le eéleri
(hâtif surtout) à 8 ou 10 pouœs en tous sens,
laissant environ 4 pieds de distance entre cha-
que rang double.

On peut encore les planter en fosses creusées
à 1 pd de profondeur par 1>^ pd de largeur,
dans une terre préalablement bien préparéo.
A l'aide d'une bêche, on travaille le fond et
l'on y étend 4 à 5 pcs de fumier bien consommé
q,ui est tassé en le piétinant et que l'on recouvre
de 6 pcs de terre provenant de ht fouille. Le
râteau est ensuite passé pour niveler, puis on
rayonne: 2 rangs suffisent. Entre tes céleris
qui sont très lents à se développer, des radis
et de la laitue pourront être cultivés. Les soins
de culture sont des binages, pailUs et arrosages.
Le céleri demande beaucoup d'eau; sa végé-
tation est beaucoup activée par des applica-
tions d'engrais liquides, de nitrate de soude, de
fiente de volaille, etc.

Ayant atteint sa grosseur, on le fait blanchir
en le privant de lumière. Tous les moyens sont
bons s'ils arrivent à cette fin, sans occasionner
la rouille. On pourra les butter avec de la terrp
si le sol est meuble et sabloimettx. Dmm le»

terres fortes, il faudra les entourer avec de la

paille, ou avec des cornets ou cylindres de
carton.

En grande culture, il suffit de poser de lar-


