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LAQUELLE est bonne pour les planchers, prélarte,
JAMAIS linoleuins, perrons, etc. En vérité, il

- NE se n'y a rien de meilleur. Vos ap-heteurs
/ COUCHE seront de cet avis, Mais il faut une
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Quel est votre meilleur actif 1 N't st-ce pas votre liste de clients?

Est- ce que dans les aflaires le succèe4 ne dépend pas deux chI <oses
savoir: amener des clients à votre inagasiiu et les garder une fois que
vous les avt z. Fu employant -ne Bajatbces Tovledo on invit, les
clients à voir juste ce qutils reçoive-nt. car les moto Le roide corret
est montré ci dessus'. se tr uvent a l'arrière de la balance. just-e
au-dessous de l'aiguille Indicatrice du client ('onsè.,ut innienm la Ba.
laite Toledo amène de nouveaux clients tsI vo us permet de les
conserver. ainsi que votre ancie-nne clientèle. Laq Balanlce 'J0 ). do.
est la seule qui fasse cela: sans vous obliger à augenrter ou à dinî,nuer

aarqié pesée.ad
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cette époque la production a toujours aug-
menté en Cali ternde.

Le climat du comté de Monterey semble
s'adapter particulièrement à la culture de'
la moutarde; car beaucoup d'autres lo-
calités en Californie ont essyé, sans suce-
cès. de l'entreprendre. Même, depuis
1885, la mou-tarde de Trieste qui. jusqu'a-
lors, ne venait bien qu'à Trieste, Au-tri-
che, a été cultivée avec succès dans le
comté de Monterey.

La mou-tarde épu-ise le terra-n sur le-
quelle elle croit, et on ne devrait en se-
mer sur la même terre -qu'uine toi-s on
deux ans, pour ob)tenl.r de bons résu-l-tats.
quant à la qualité et à la quantité.

Un acre de terre neuve donne en moy-
en-ne une -récolte de 20 à 25 sacs; mals
cette quantité diminue constamment, et
au bout de quelques annfées, une récolte
(le 10 à 15 sacs est considérée comme un
bon rende-ment. Un champ de mou-tarde
jaurne offre un beau coup d'oeil; 'la tige
et lies feuilles ont une couleur vert foncé
tandis que la Coeur est d'un jaune pâle.

Lorsque le temps de la récolte e.st arri-
ve, on coupe les plantes avec une mois-
soneuse et on les laisse su-r le sol pour
qu'elles y sèchent. On ,,à; place ensuite
dans de grandes pièces die burlaps, ou
toi les à hou blon, et -on déchargeant les
voitures on a soin de les envelopper dans
des filets -pour empêcher les graines de
s'éparpiller. U-n gros rouleau de bois est
employé pour le -battage; pu-is on retire
la grosse pal lie au moyen d'un râteau,
qui ne lajisse quie la graine, la balle et une
menue paille. On se débarrasse de cel-te
dernière on secouant le tout au moyen
d*un agitaiteur, et une machie à vanner
enlève toutes les imîpuretés et les -balles
ne laissant qu'une graine propre, on état
d*ôtre alors mise en sac et expédiée.

La moutarde en poudre est obtenue ex-
actement par le même Procédé que celui

Sdont on se* sert dans la man'utentilon de
la farine de blé, procédé qui conserve à.
la moutarde toutes. les propriétés de la
graine. Dans cette f alrioation, les grai-
nes, aPrès -un nettoyage parfait et comn-
pl4Nt, sont écrasées et mélanfgées à des
épices et à du vinalgre, de la meill1eure
qualité, Ce mélange passe en-sufte entre
deux meules, procédé qui a pour but de
dlébarrasser le -pflOi-1-it fini, d'une saveur
et d'un arome trop forts.

Les pi. erres meulières emiployées danS
cette opération de broyage sont importées
de différents pays. Elles sont d'un grand
diamètre, sont très pesantes, très dures
et rés-isien-t d'une manière remarquable
aut frottement constant qui leur est im-
posé.

Calendrier
Nous accusons réception avec remer-

ciments du calendrier de bureau de la
maison Teller, Rothweidl & Cle, de Mont-
résil, manufacturiers du bleu Parisien
pour le linge et de la mine de plomb
Royal pour les puèles.


