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Revue dc lee semaine : Conférence de M. Saiil Coté sur
. Tindustric laiti¢re. —Jimwmigration de nos compatriotes
-au Nord-Ouest. -- Fas-simile du premicr vaisseau de
:" Christophe Colomb, a la. découverte du Nouveau-Mounde.

Cau.w-w agrzcole

Dcstructxou de la mouchc deta pommc
. de terre.. o o

Sujets divers : Remplissage dcs silos en rvéuc'q] —_ 1\on en
a utiliser le coutenu d'un silo. — Mél'mfre des fourrages

.= verts par I'ensilage.~ Pincement ct (.bourqeonnemcnt dei,
Ia plante du tabac. —-Lpulscment des arbres fruiticrs.

C’/mses et autres.: Do la traite du lait. — - Emballage. des
ceufs pour l’cxportatlon.——Aux cens de 1'1. campagne.

Rccettes ’\onen de conserver les fmlseq. — Moyen d'cm-
pcchcr ]e pam de dureir. .
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REVUE DE LA SEMAIWE

C’owjerome de ]l[ Sa,ul Cote su) l’mlrlusl? i levi-
an?*c.f-—Dalxs le cours de la contérence donnde i Ste-
~Anne de la Pocatitre, la semaine dernidre, voici en|;
résumé quels sont les pomts sur lesquels- il a forte-
“ment appuydé, afin d’assurer le succs, tant pour la
+ab1'1cahon du tromage que pour celle du beurre :

| détér 1oré
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Pour faire du froman'e et du beuu'e de quahté su=
périeure, il faut employer dc .bons, procédés de-fa-
brication et prendre certmnes pléca.utlons que _]c
considere 1ndlspensn,ble's , :

I1 faut d’abord un lait pmtmtement pur et lon
ne peut obtenir ce 1ésultab -que par le (.oul'lge s01- )
gné fait de wanidre que. toub corps. etmnfrer .301}}_
complctemeut enlevé. B

L’aération du lait n'est pas moins nécessaire. Sans
cette adration, le lait conserve une odeur particuli=" :
eére que l'on qualific généralement d’odeur de vache. -
Le fromage et le beurre faits avec 1é'lait non aérés -
sont de quaiité mfemeur ; il semblemlt quils’ sont
| faits avee de vieux lait. Pour obtenir T'aération’ v
quise, on ne peut nicux fanc que de 'se pourvar de-
bons. aéra.tetus mstruments peu cofiteux; & la portée
do toutes les” hourses ‘et qui méritent d’étre cntre

| les mains de tous les’ 1>1odu(,teurs de lait. "Il est re-
connu que le lait non aér & produit moins enfroinage

et en benrre qm. celui 'qui-subit 'agration néce: saire.
‘TLes soins de propute sont également ‘de’ rigueur. -

'Sl arrive parfois qu'ici ou 'ullems le hoxna«c n'est
-pas bon, c’est surtout parce quun grand nOmbrc de

patrons n’entreticnnent ' pas- Ieurs canistres “avee -
assez de propreté: “Beaucoup 'de ‘ces canistres sont
letamawe -du fer-b]nnc ‘est chspalu le




