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rapport qui avait déjd été communiqué i la conventipn de
St-Hyacinthe, en novembre dernier.  La particsaillanto de co
rapport, rempli de renscignements précicux pour tous les fabri.
cauts,est celle qui donne la deseription d'un systéme de fabrica
tion relativement nouveau pour uous, celui de M. Mcl’berson,
d'Ontario. Ceite description cst claire, cxplicite et compléte.
M. Archambault, dans son rapport, 2 aussi parlé d'une expé-
ricuce couronnde de suceds qu'il a faite, pour fabriquer du
beurre avee de Ja eréme extraite du petit lait de fromage, ex-
péricace qui démontre qu'on peut réaliser une grande écono-
mic en étudiant A forid les questions multiples qui se rupportent
A la fabrication du fromage ou qui en décou'ent,

M. Burnard a commenté en quelques wots cette partic du
rapport de M Archambault ayant trait au beurre fabriqué
avee lu eréme de petit lait, ct a mis devant la convention plu-
sicurs échantillous de fourrage conservé en silo, ct une boite
A fromage fubriquée avee de la pulpe.

Puis la séance du matin cst ajournée de midi et demi 3
8 hcures du soir.

Elle 2 6té précédée d’une assemblée du burcau de dircction

qui a eu licu A 9 heures du matin et qui s’est ajournée de 10,

heures 3 2 heures de 'apras-midi, pour la discussion de toutes
questious importantes qu'on désirerait poser 3 la convention.

Cette séance du bureau de direction a ¢été publique dans
Paprés-midi et s'cst ouverte 4 3 heures sous la présidence de
M. Barpard. La premitre question qui y a é1é discutée est
celle dela valeur des boites A fromage cu pulpe. DIM. Barnard
et Archambault oot 6té appelésa donner certaines «xplications
A cc sujet.  Plusicurs fabricants se sont prononcés favorable.
ment 4 I'ésard de ces boites, mais on a admis cn principe
quil n’y a qu'une cxpéricoce judicicusement faite qui puisse
démontrer d'une maniére sire cc qu'elles valent davs la pra-
tique.

qu a cnsuite discuté la question de l'ensiluge. Aprés
Yexamen de divers échantilloes envoyés par MM. Dawes et
Cochrane, M. Barnard a donné quelques explications sur
Pensiluge ct 2 invité ’hon. M. Beaubien a traiter la question
des silos. M. Beaubicn, dont lcs connaissances agricoles sont
coupucs de tous, a en peu de mots fait un exposé de Ja question,
parlant d'abord de la matiére cnsilée, le mais, puis de Ja ma-
nidre de le cultiver, et cofin de la confection du silo. M.
Beuubicn a démontré qu'un arpent d'casilage suffit 3 la nour-
riture de six bétes & cornes pendant six mois

M. Bourque, cultivateur des plus pratiques et membre du
cercle agricole de Sherbrooke a eosuite repris un des points du
discours de M. Beaubien. M. Beaubien ayant dit qu'il faut
que !les silos soicot en pierre, M. Bourque a rapporté I'expé-
ricoce d'un de ses amis qui a transfuriné unc tasseric en :ilo
cn y mettant simplement un double lambris et un plancher
étanche en madrier, M. Bourque s'est cnsuite prononcé cn
fav.ur du blé d'inde américain pour D’cusilage comme étant
meilleur que le blé-d'inde canadicz ct il S'en est suivi une dis-
cussion intéressante sur la valour respective de cos deux variétés
de blé-d'inde, discussion faite par MM. Bourque, Barnard ct
Buaubien.  On a aussi discuté la néeessité de couper le four-
rage qu'on veut ensiler et M Burnard a cit€ & ce sujet les
essais d'un M. Fry, éminent agronome anglais qui a fait de
Iensilage sans hacher Je fourrage et ce avee grand suceds.

La question de l'ensilage a amené cclle des moyens 2
prendre pour utiliser les pailles de la mabiére la plus profi-
table poxsible pour alimentation des animaus.

On a aussi disouté la valeur du liit éerémé par la centri-
fuge, au point de vuc de I'engraisscment du bétail, et vna
conseillé aux fabricants d'acheter ic petit lait des patrons
pour Il'vtiliser immédiateuent cux-mdmes pour l'cograisse
mept avant qu'il ne surisse, chose qui arrive presque toujours
lorsque Ics patrons le remportent chez cux.  Queiques détails
ont aussi ét¢ donnés sur Pécrémage du petit lait de fromage

au moyen de la centrifuge, sur la force motrice néeessaire
pour faire fonotiouner les centrifuges, ct sur le mérite res-
peotif de deux centrifuges, Ja Burmeinster ct la Laval, Oaa
¢établi que la Burmeinster est beaucoup plus compliquée que
la Lavul, que cotte derni¢re est moins coliteuse, et bicn plus
facile & mettre cn opération et moins exposée d se briser.

La séance du soir s’cst ouverte & 8 heures par la lecture
d'une conférence sur les conférencicrs agricoles en rapport
aveo l'agriculture et la colonisation que DI, I'abbé Garon,
curé de Saint-Sébasticn d'Aylmer avait 6t6 invité & pronun-
cer. M. Garon étant dans l'impossibilité de venir & la con-
vention a eovoyé son travail qui démontre parfuitement tout
le bien que peut faire un systéme bien entendu de confé.
rences agricoles.

Aprds cette leoture, la seerdtaire de lu sociétd, M. J. de L.
Taché, 2 lu une conférence sur la fabrication combinée du
beurre ct du fromage dans unc méme fabrique. M. Taché
s'est appliqué A réfuter les trois raisons qui funt, dit-i!, géné-
ralement préeoniser ce systéme de fabrication. Ces raisons
seraient, lo. qu'il se perd de la créme duns lo petit lait de
fromage gras; 2o. que le lait des vaches canadienncs est si
riche qu'on peut en cnlever un peu de créme et en faire
encore cosuite un bon fromage suffisamment gras; 3o. que le
systéme combiné paye plus que la fabrication du beurre scul
ou du fromage scul. A P'appui de sa thése, M. Tach¢ a cité
des opinions de marchands qui lui paraissent concluantes,
mais qui cepuadant laissent amplement prise & discussion.
Un fait dmportant qui ressort de cette conférence, c'est qu'il
y a toujours eu en Burope un marché pour le fromage
maigre, et ceci est un fort argument contre ceux de M. Taché
qui s'est fortement prononcé contre la fabrication combinée.

M. Barnard a répondu & M. T'aché ct a démontré que scs
arguments v'étaient pas concluants. Tant que le fubricant
trouvera plus de profit dans la fabrication combinée, a dit
M. Buarnard, et uo marché pour son fromage particllement
éerémé on ne saurait lui conseiller de négliger un systéme
qui Je paye mieux. Celui qui sait fabriguer parfaitement et
le beurre, ct le fromage grus et le fromage particllement
écrémé, est toujours en état de suivre les fluctuations du
marché et d'éviter les pertes. .

La question de la fabrication combinée est fortement dis
cutée depuis longtemps, et ne semble pas eocore avoir regu
de solution, ct il en sera longtemps de méme, De tout temps
il s'est fait du fromage demi-gras ct complétement maigre et
il s’en fera toujours.

La convention a eu I'honneur ot l'avantage d’entendre
I'honorable premier ministre, qui dans un discours chaleu
reux, bien que mesuré, a donné sun opinion sur les différentes
conférences données devant la cunvention. 1l s'est déclaré
heureux de I'augmentation graduclle de nos exportations de
fromage, telle que I'a démontrée dans son discours d'ouvertur
M. le président de la société d'industric laitidre. Parlunt de
la conférence de M. I'ubbé Montminy, il a dit que M. Yabbé
a su, dans un travail bicn im.giné et bigo caleuls, faire res
sortir lutilité des cercles et des confércuciers agricoles, et
aous constatons iei que Ihonurable premier ministro s'eat dé
claré I'ami des cercles au milieu des vifs applaudissements de
l'assemblée. La conférence dc M. Couture a 616 I’objet do
louanges bicn méritées de la part de Fhon' rable M. Ross qui
a déclaré avoir rarcment, s1 jamais, entendu une conférence
aussl pratique. La conférence de J. Taché sur la fubrication
combinée du beurre ct du fromage ct la réplique qu'y a faite
M. Burnard comme il cn avait le droit, n'avanceront guére la
solution de la question, a dit l'orateur, et 4 mon avis je n¢
vois pas de danger dans cc genre de fabrication , sl me
scmble qu'on devrait lasser les fabricants libres de faire
comme bon leur scmblera, du moment qu'il § a ua doute réel
sur la valeur intrinséque des divers systdmes.



