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. ILE MADAWASKA

EIFFEL EST DECEDE

e vonstructeur de la tour Hitiel,

4 pius baute structure du gen ¢
¢ uaus ie monde, est mort a
- .ge de 91 ans.

GRAND INGENIEUR
i‘aris, 28— Alexandre-Gusta-

ve Eiffel, qui gaquit une re-
a¢e mondiale en dirigeant le
st.uction de la tour qui porte
sun nom a Paris et qui est la struc
ture la plus élevée du monde, est
decédé a I'dge de 91 ans.

La tour Eiffel fut construite
sur le champ de Mars pour 'kx-

sition de 1REY. T.a construction

ait commencé le 28 janviar
7 pour se termmer le 13 :rars
9. Eile ne constiuait tout da-
I que Ia plus considérable des,

. de 1L position, mais
ta - 'a pas a lutiliser p.ur
¢y Ubservations méiérologiques
et d'ordre scientifique en g&aéral.
Un poste de T S. F.,.y est ma.u
tenant installé.

La consmuction de cette t.ur
posa plusienrs problémes nou-
veaux que lec ingénieurs eurent
a résoudre. W. Eiffel, avan: de
limoer . gug travaux, s'était déin

éputation universel
vitructerr de grand:
= guces, Test’ lui qu.
e plan des conduites
ise dont l'objet était de
poszible 'e creusage du ca-
anama par de Less:ps,

a 40 ans.

Liiki etait né a Dijon - §
ihie 1832,

711 SIECLE DE
" OV AUX SERVICE

‘e ans A I'emploi de la

ipagnie n'est pas déia

commun, mais que les

d'un pére et de son fils

ent 'e chiffre cent cela sem

. constit-ier nn record. Clest ce
i qnc reclame M. G.-A. Snyiies
i1 lant de jour du’Canadia
National Teleghaph & Montréal

M. G.-A. Snyder est entré an
'z 'a compagnie du Grand
intenant fusionnée a-

de ler national di.

‘r r:vembre 1874

S sé en fonction K
1elqnes jours. Son

i F. Snyder, autre-

tean est entré an

eme compagnie le

7. 1l fut mis & sa re-

iznvier 1908 aprés 5(

23 jours de loyau.
tutal des années de
ore et du fils est donc

160,
ydir le pére était natif de
se. Il servit quelques
ans la garde suisse du pa
'fwxme, Huis s’engagea dans
«uisse lors de la guerre
1ée. La paix déclarée ii
“‘alvir au Canada.
& établi par MM. Sny-
) it ajouter un au

1w quelques uns de
s ont travaillé ce tta
ndire d’années pour
onc. Ces chiffres tout
g de la famille Snyder

_ruvre des Missions

de la semaine derniére)

lieurs le programme que
on Directeur s’est tracé au dé
©qu'i! s'offre de suivre—

15 riches et des mieus

‘. oyez plutot la page

iw - avis et conseil
+és et aux zélatrices

‘niion des documents ponti

et ¢piscopaux ayant trai
missions avec sobres com
°s: page pastorale et as
{¢lique avec renseignements u-
vi‘n\- aux missinnnaires ainsi qu’-
| persornes adonnées a la vie
activ e notices hio-| hxstonques de
certains instituts missionnaires
de notre pays: faits saillants de la
vie missionnaires au Canada, let-
Ae missionnaires avec illus-
jans: étules historiques, ar-
nvigues et religieuses sur
'+ -aye s missions; mouvement
-tn'at par le monde;-acti-
‘“« -miiasionnaires au Capada;
i~ de jeunes, conseils propres
#iater 1a pifié, & développer le
séle et A susciter des.vocations 2
#olat: enfin nécrologie des
iliiannnives ¢f bibliographie; ré-
~ension d’ouvrages apostoliqiies, |

LUCULLUS DINE
CHEZ LUCULLU

Un regal pour les gourmets

sur les trains du C. N. R
11 arrive assez souvent que le.
meilleurs produits canadiens sont
exposés et quc ce sont les étran-
les étrangers qui en jouissent,
mais cette fois les gourment ca-
nadiens vont avoir le pas sur ceux
des deux hémispheéres. M. Walter {*
Pratt, géront du service des wa-
gons-restaurarts et des wagons-
tits du Chemin de fer national du
Canada vient en effet de consul
ter des arrangements avec le bou
cher officiel du gouvernement fé
léral 3 Wainwright pour l'achat
le toutes !vs langues et de toutes
es queues de bisons qui ont été
tués derriérement.

On sait quzle langue de “buf
‘alo” est Ig patie de choix de cet
inimal et que ce fait, bien connu
les chasseurs blancs fut mém
me causz de 'a disparition rapi
‘e du bisen, «ur souvent, au tem
s de Buffalo I*ill, on ne tuait w
uffalo que porir avoir sa languc
Juant a la queue on en fait une
oupe déliieuse.

Le service des wagons-restau
ants du Cherain de fer nationa
u Canada avant acheté toute
¢s langues de bisons disponible
ur le ma-ch: sera le seul a le
>rvir sur s v agons de ses train:
ranscontinentaux et les Cana
‘iens aurcrt amsi la chance dr
;otiter un mets recherché qui,pou:
‘étre pas national n’en est pa:
1Qins réservé au Canada. Comm

%’m‘a(‘ux épicurien romain, Lu

i se payer le luxe de diner che
Japtiste.

est bien lifficile d’étre plus com
let. Réellement, de tout ce qu
eut nous intéresser ¢. wous ins
ruire, rien ne semble avoir étc
mis. Il y a dans les Mission
ranciscaines d¢ quoi pour tous
our les lettrés, pour les moin:
avants, pour les éducateurs com
1e pour les #leves, pour les pa
ents comuie pour les enfants: le:
ut petits méme n'ont pas ét
ib'iés. Et qire dire maintenan

Uillustration, qui captive et re

it : elle est choisie et abondan

: chacun des derniers numéros

itenait pres de trente gravures.

\ussi l'accuci! fait & cette nou

lc publicaticn, par notre, public,
ouve sa pcpularité et atteste

1 succes; avant méme la sortic
e son quatricme numéro elle

eint ses 1000 abonnés. N’est

pas merveiieux?

Le R. P(re Benaventure évidem
1ent pas dans le désert. Et nous
avons quiil r'entend pas s'arré-
>r en si bonne voie. Il ne consideé-
* méme ce qui-a été fait jusqu’
i que con me un début, un sim-
e essai. Son intention, son désis

st de voir Les Missions Fran

‘caines pénétrer dans tous le:
yers canadiens francais. C'es:
ailleurs le s'mhait que formulai

' Eminence le Cardinal Bégin
ans une lettr» d’éloge qu’il adres-
it a son Directeur en date du
“évrier 1923: “Je bénis de tou*
euir votre belle revue et souhaite
i'elle pénetre dans tous nos fo
ers’”’, .

Nous croyons en avoir” assez
it pour donncr & tous une forte
wie de s'abonner a cette belle
:vue. Clest la manne apostolique| |
ui nous est offerte. Et ce n'est
ertes pas le prix qui peut nous
1 détourn-r: il n’est que de $1.00
our six numéros, la revue devan!
araitre tous les deuk mois 4 par
ir de janvier 1923.

Pour s'abonner on peut s’ad-
»sser au Collige Missionnaire ou
monsieur C-A. Trempe, gérant

Sorel, P. Q..

Vaus ne regretterez pas, sans
loute,—pas plus que nous— -de
‘oir ‘notre chromique ‘de cctte se-
1aine consacrée a cette oeuvre
'es missions, 3 laquelle notre ti-
re de catholique nous fait un de-
oir de nous intéresser. Méme
'u point de'vue matériel, les mis-
ions ne neuvent nous laisser in-
‘fférents, car avec la foi elles

“arorit connait-e 4 des milliers de
arbares la civilisation chrétien-

e Les missions sont P'un des
neilleurs movens de faire dispa-
aitre Ihostilité de peunles qui se-

nt une menace, aussi bien pour
'Amenque que pour I'Europe le
‘our ot ils auront conscience de
'a force que leur donne leur nom-

‘ullus, Bantiste pourra lui aus

Nos légumes d’hiver:

L*‘OIGNON”

L’oigner. constitue, sans con
iredit, la pius importante des es
]\Lces de 1'ail et doit étre mis au
dessus de lecna]otte et de Ia ci-
loulette.

Cultivé en Europe, depuis nr
temps immémorial, le pays d’ori-
gine de l'oignon semble étre 'O
tient, peut-étre UEgypte. Les
liygptiens, reconnaissant les ser-
vices inappréciables que leur ren
caitd’oignon, en avaient fait un dec
leurs dicux Ft, dans le désert, ou
ils n'avaient que la manne, ce que
les Juif, sortis de VEygpte, regret-
taient le plus, c'étaient ®urs “che-
ts oignons”. Ces “chers oignons”
e grande oeuvres leur sont due:
en partie: “Qu'ont couté les pyra
mides d’Eygpte”, disait g Lafit
“Quelques oignons et quel
ques gousses d’ail’, -
L’oignon contient assez de prin
cipes nutritifs, ce gui le fait em
ployer non seulement comme coi
.iment, mais e¢ncore comme ali
1ent. L'oignon entre daus une
oule de mets. {in ne prépare ce:
aines sauces; on l'associe aus
iandes, et lnrsqu'i] est trés doux
n le mange avec du poivre et dv
¢l, ou bien taili¢ en tranches min
es et ajouté a la salade. Confi
lans de viraigre, il excite l'appéti
nais il ne faut pas en abuser.Qu
’a pas mang¢ de la soupe a l'oig
«on,—ce beuillon démocratique,—
omme on l'a dit quelque part
t qui'ne I'a gas trouvée excellen
te? Comme condiment, 1'oighot
est presoue indispensable a I
cuisiniére, aussi l'emploie-t-ellc
avec raison A Vinsu de son ma
ire et sug eut quwle lIui a défen

u, mais qui fie s'en apercoit pa
t qui trouverait la cuisine détes
ible si la'cuisiniére ne se serva®
as de l'oignon. Pour cacher s
apercheric, la ménagére a soi
e fai;e en sorte que l'oignon nc
‘roquie pas sous la, denty elle |
passe sur-mme rape afin d'en c
tran‘e le jus jllhﬂ‘ uné touc
*pianissiment”

L’oignon es* done, un légun:
précieux et hien tort a la ména
gére qui ne le met pas souven
sur la table farsiiiale. On objecte
ra que Voignor cst fort indigeste
‘m, qmn(‘ on '¢ mange cru.Ma
(w'on le fasse ziere: la cuisson en
éve lessence velatile sulfu ée
acre., (cef’c ¢sscnce qui attaque
'a- muqueuse de locil),
rend oivron st a hpé
rer. Par la cuisson, Voignon de
vient un aliment doux et sai

Beanconn rejettent oignon cre
a cause de Podaur forte qu'st ion
ne a 'Laleinz, ~deur due & Vexcen
ce volatile abs:rbée par le s
apportée aux noumons et rejetée
par eux. Pour combattre cctic
nauvaise ha'eire on onseili: de
macher queiques feuilies de t)é
“uelques clous e girofle o du
persil,.ou eunc re beire une tissc
de café ncir.

Puis modériment, i'oignon ex
iite Pappétit: »1 grande quantitd
il cause deshrii emerits d'estonac
des templles investinales. En gé
~éral 1! est nuisitie aux tem' ova
nents hili sux, aux personne: . er
euses e! irvitat’es, aux suje‘s at
eints de-malad’es de peau

JOUPE A L’O1GNON
INGREDIENTS:
0 a 12 petits oignons
c. a table de beurre
pot de bouillon. Poivre et set
? tranches de pajn pour crofitons
4 volonté)
JODE DE PREPARATION:
Peler les ofguuns, les faire blan-
hir 5 minutes, pour enlever l'es
ence sulfurée. Les sauter dans la
‘asserole avec le beurre. Ajoutes
¢ bouillon craud, poivre et sel.

CROUTONS: Beurrer les tran
ches de pain. les couper de la
prosseur d’un ¢ & jouer; faire do-
rer au fourneau. Mettre crottons
dans les arssicites. Verser la sou-

‘e dessus.

SAUCE ECONOMIQUE AU
PAIN ET A L’OIGNON.
INGREDIENTS:

14 livre de lard cru

3 oignons

1 pinte d’eau, sel et poivre,

MODE DE PREPARATION: |

23 10 minutes: jeter eau et fai

rriliadés, 2jouter A la graisse’
uignons coupés en rondelles,

uiiles aux éducateurs et 4 la jeﬂw A
mu. etc..... Comme on le vmt,,

bre prodigieux. -
Pierre Foualk-Partout.

ser cuire durant 14 d’heéure,
tre le.pain, qu'on a avant &

Trancher le lard en grillades;
niettre dans une pocle et couvrir
d’eau bouillante. Laisser cuire]’

rétir promptement. Retirer les

LIMMIGRATION -
F.T LESC.N.R.

Une fort: in
pe en Canada est prédite par. M,
J. Mortison, agent gcneral du tra-
fic voyagear wnaritime au Che-

qui fait rcmarquer que les ba-
icaux arrivant & Halifax cette se-
maine amenent en une seule fois

prés de 1000 nc uveaux colons pour

le Canada.

M. Morrnison ajoute que la nou
velle politiqus de colonisation du
Chemin dc fer national du Cana.
da et le ta:f préférentiel de trans-
portimariiime accordé par le gou
vernement fé léral aux immigran
ts dn Royaunie-Uni ‘venant au
~Dominion activeront surement
U'immigration le printemps qui
vient.

D¢ son coté M. W.-D. Robb,
vice-présideni, directeur du ser-
vice des teres, de la colonisation
ot du developpement, au Chemin
‘e fer nat'una’ du Canada anaon-

intercan: des terres et le la co
onisgtion jour le C. N. R, aux
tatg Unis, de . L.-B. Boyd, au
refoip attache au service fédéra
le éiablizsen:ent des soldats
¢s terres. Celte nomination sui
ante de prés ja récente déclara
ion au sujet de la politique adop-
¢e par le rervice de colonisation
st d mmizration du Chemin de fer
ational da Canada a pour but
de potsser zctivement le travail

Jnis.

M. Boyd auragson bureaa a
aint-I’au', Miancsota. Le Dbu cz

¢ Chigagu scra fermé.

M. 1.-E. Leforce qui a son bu-
cau a Boston reste en charge du

ts-Unis.

fremper dans Ucau bouillapte et
écrasé au pilon; ajouter une pinte
d’eau bouiilante. Laisser mijoter
encore ¥4 d’heure. Servir dans un
olat creux et garnir de grillades.
)JiGNONS BOQUILLIS:
INGREDIENTS:
0 a 12 gres c:gnons
tasse dz
. a table de l\eune sel et poive
V[Cu)h. DE PREPARATI: A‘N
O Mettre I¢s oignons dm
iroide et enlever la pelure )
ju'ils sont dons l'ean. Ligoutte:
Mettre dans vine casserole, cou
crir les oignons avec de I'éa
houillante salée Laisser bouilli
5 minutes. Fgoutter. Couvrir
ouveau aves de l'eau bouilldnt
salée, Cuire une heure, ou jus u’
L ce que les oignons soient ter
dres, mais non brisés. Egoutte
Ajouter le lait- laisser cuire 3 mi
nutes. Assaisonner avec le beurrs
¢.poivre 2« le sel.
GIGNONS A LA CREME
INGREDIENTS: :
( 212 gros oignons
tasse de créme sel et poivre
MODE DE PREPARATIOCN:
Préparec et cuire les oignon
smme la recette précédente. A:
cu de mettre ie lait, mettre-l:
(1éme ou encore couvrir les oig
~ons avec une légere sauce b'an
che. 7
JIGNONS/ROTIS
INGREDIENTS:
‘0 A 12 oignens
Zc. A table de beurre ou de graisse
{ tasse d’eau ou ! tasse de boui'lo:
MODE DE PREPARATION:
Trancher les cignons: Faire for
dre le beurre ou la graisse, y fai
e revenir Uoignon. Pendant la
cuisgon, aiouter peu a peu la tas
"eau on de bouillon Bfin que
as oignons ne ‘»rulent pas.
NOTE Cas oignons ‘peuven:
ccompagner un bifteck ou 1
oisson bouilli.

NOS PETITES 1GNORANCES

Il a des yeux de lynx— Clest-
i-dire il a une vue excellente, tré:
ive. La mythologie antiqie at:
‘ribuait en effct & cet animal des
Jeux asser percants pour vo'r 2
travers les murailles. On lai con. |
~édait aussi la Taculté de prod: dire]

Perdre la trt‘momqhe. Sy

Jrane éés:gna.lt autrefois Vétoile po-
laire qui. indxqqani e nord, gui-

min <e fer rafional du. Canada|$

Faites-le lmmedlatement

ce la nomiraion au poste de su-:§

‘le ce dernier service aux Itats-|°

Vous avez probablement:en{eridu parler depuis ‘
plusicurs mois qu'il existe une raver¢ d'huile d'blive, §
et d'apres toutes les apparences cette rareté se fera
sentir encore plus forte dans les mois a
conseillons done ceux qui veulent ou qui ent besoin
d’'Huile d‘Olive d'ici six mois de Yacheter immédiate-
ment, et particuliérement parceque nous avons une
quantité des meilleures marques importées Italiennes
et Francaises. Nous<la vendons dans le paquet ori-
rmal ou a la mesure, ainsi wous pouvez acheter la
quanti ité auve vcmq avez hesom Prerez notre consell
ot achetéz maintenant,

r B T A\ Y‘ ‘ .
‘YENS BROS

LES PHAR,MA IENS DE CONFIANCE

E DMUNDSTO N

venir, Nous

"N. B.

Votre désir: &

rravail davs *out 'Est des Eta |

PHOTOGRAPHE

Senl agent pour le Madawsska

‘-\\AD' f

de la
N} “‘T') \K Co.

Kodak Automauquc qui: donne Thistoire de
toutes vos poses, Fouare a developper. Pelli-
cules ou Filmes,
Albums, Boite a deévelopper,
complet pour les Amateurs.

Liste de prix envoyeé sur demnande, aussique
Catalogue.

AGRANDISSEMENT :
Portraits au Crayon, Couleurs, Spécial. - |

Salon de Musique

[ JYai aussi un. département de musxque oti vous
pouvez vous procurer tous les instruments de
musxque. :

Musique en feuilles, chants populaires anglms et

francais.

Votre commande par la malle
~Sera I'objet d® notre meilleure attention:

S.1APORTE  Photooranhe,
Fdmadaton,

A

Assortiment

i

Permettez-nous ‘de vous é
3

_rappeler. que nous sommes A f

L
toujours i votre service, et
que nctré senl’désir est de
\,kmc c-t en-

tidre satxsfﬂctmn.

PEOPLE"
A MICH AUD et I

SATISFAT.T*S

»

o SRR

BELL LFLEUR Brof.

 EDMUNDSTON, N

les pierres prérieuses. i

A-dire perdre la téte. La tramon-

dait les marms vant I'i nvention

8 | ggtpr
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