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podr ymèttrdepbvii'bis ;. riielld abeille ?ést la perte du a g r öii ï' i' mgerre dàrsaballe à
serventpiieu'rs fois au mêm usage raison 'de l'hùmiditéq'i coi erve après la pluie, ou@

Un'bon ~iireiãiplit la mitié dëla 'ruchè enhuit de colleiquist oócusionnée' pr les naaùv'aises herbes,
ou dix1jolr*s'ã Iïirayon 'd'uf-j>ied', d' 'long',' de' six qui pousseit et ggñet ldessdus 2o qui est nan-
pouces de large; etqui contientatrois mill'véoles 'g parèsé qundriupèd4e't'eles oiseauxqui peuvent'
est quelquefois expédié en un jluraLes abeilfe n'at-l'attoiiidr" bien plus filement dan·s"dette posiion;
tedderit'ptsqù'il '.yjeñ aitfui de firii pour en cormmen2 Les áut-ei sont la'difi culté desi-écolte; et la duimi
cer in'àutré, quelque'fois il y'en 'a trois.qui"ireheñt nutiondè la valeur"de lapaille, ui'n'est plus bonne,
en fiêmrteinpBit d 'à faire de la litier. Y'
Les rayons sont:Pjärallèles les uns iuxdutres. Elles S Ie blés aýaie'ntêié verés(eliôse assez rare) peu
laissëtfentee ëux un intervalle; afin: de -pouvbir pas- a rès loer"floraison il serait eutiêtre avantageuxde
serdeùx aefron't. et outre'càla',-ils sont 'percés' 0e les côùýer deuit pour les transoimenfoin t
quelqu'e'snodroits d'dàtrèo-noutré, Pour qu'ilry'lait 'netti' üe#èlue aûtro plante on"place; mais lorsque
unl& öömiuniéatidn aisée entre' leê'différènte's!parties cet ,éiiement airrive'pluu tard, il vdut presquetou-
de la ruche,.............jours mieux 'suporter se pe'tu avec patience et at-

Plus 'tunerucli~'dabeilles vieillit;'plus les rayons on tendre; seulement il conviendra de couper ces blés
deviensént hoirset matérielsi; parce 'qu'elles ôfolti plutôt que'les 'autres, quoique nmoins nirs, de les
fient tujoirWs leurs ouvragèà, et 'què chaque'er; au faîire 'plus compléteinént sécher avant de ýles rentrer,
par'avant"de sé changer' en nymphe, file' tut autour et de le bàttre séparémènt
de 6 n' alvéole u'ne"espèce d'étoffe <ui 'y'reste toijours,
et queles'aaùtis 'vers,qui 'y sont' aussi élevs font cueillette et conservation des fruits.
par dessus la même chose. Ordinairement .les rayons
ne restent.pa Jaun'es plus de deux années. ils noir- Le temps de cueillir les fruits dépend de leur.exposi-
cissentila troisième, et.les abeilles pouvent bien net. tion,ý ét la:mxanièie d'y.,procéder'inflie sur leur con-
toyer à'la vérité avec pin*o, la teigne et la moi'sis- servation. 'Apirèi avoir.idisposé le local destiné à les':,
suré mais elles ne peuvent blanchir.1'ouviage qu'en recevoir,, on choisit un,beau temps, et après que'les 'i..

faisant un nouveau travail à la place de celui qui aurira fruits ont 'ieçu sur l'arbre, pondant une couple d'heu-
été -châtré., res lesi rayons du:soleilp.généralenient vers les deui:

Quiant aumiel.,les abeilles lorecueillent, pour ainsi .heéres ,de. l'après-midi; on détache les fruits'de.l'ar-:
dire, tout rfait!sur-les fleurs .et. feuilles desplantes ; 6re lun apres 1îau't'e;l on les place avec precaution y

apres en avoir: piris" pour. leur: subsistance, elles dansides paniers dé noyenne. grandëur ,en 'évitant;
viennent, l'une après rl'autre' le mettre à mesure, et surtout d'eles heurter et de les méurtrir: carce sérait
le dgoi-gr. par leur bouche dansles, alvéoles deleùr 9'r. imprimer lo principe de l'altiration, qu'ilé ne
ruche, qui sont réservés pour, cela,%ýaprés l'àvoir.fa- manqüeraient' 'pas de communiquer: aux fruits Bainâ
çonné, cuit et 'épuré dans, leur, estomac, qui est leur qu'ils toucheraient.;
lab6ratoire à miel; etafinde pouvoiremplir, ce'a- 'Une règle dont on ne doit:pas s'écarter-pour la ré-
véoleBet en même tpmps empêcherde miel de couler, colte' de-certains fruits, tels que pomines et:les poireà .;
elles mettentune pellicule ou coucheépaisse de miel, 'atomne, c'est- de les cuillir iuit jours avantleur
qui eonte, surnage, etcouvrel 't outàmesurequ'elles maturité; 'elles acquièrent'par le mouvement végéta.
y en apportent ,,ce.,qui empêche qu'il ne .se repande. tif'qui continue -d'avoir" liou[dans le local où l'ou dé-
Quand c'est le, miel qu'elles veulent .çonserv.e oui pose les, fruits, plus .' odeur, de saveur. ot.de qualité
l hiyer, alop, outre la ,eliiculé qui"est ppdeus s, ellós lour se conserver longtemps:. d'ailleurs, peu de
bouchent encoio ay'ecde la cire l'entiae aos'&véoles pommes mûrissent sur l'arbre; la difficulté surtout
aussitô.qu ilS sont, replis, afin' n va de js soustraire aux voleurs:qui visitent les vergers,
point nous font hâter la cuilletto des fruits plus tôt même

Le miel du liaut, des ruches,' est'moille.ur, que,eelui que nous devrions la faire.
du bas,' parce que l'un est le ,priri'sue des foui-s , Il faut prendre garde aussi d'empiler les frulits sur
qu'elles preient danis l,"belleet forteasion, et que le plancher,' d les amonxcelef sous le prétexte qu'ils
l'autre.n'est que du miel amaèséï dur là fin'diI'été ' ont besoin de se ressuyer et de fermenter; il vaut
pendant l'aîutoi2iie. mieuxles étaler; on los' ioulant les ins'sur'les autres,

Le"neilleur'miel' est celui que les m lies re- ils se froisent et ne tardentpoint à avoi une tacle,
cu:ei1le asur'lésflui du 'thym' et'du'seole t; il de- c'està-dire 'n point 'de pourrituretrès-prochainé;il
vient dur 'et blan, e estÇextrêmemont sucré c'est covient"de les eoser touteuno journée ai soleil,
pouir'qùi Io miel de1aysde moîtgnes,'où cos'ants s'ils ont été récoltés h'umides 'et le matin de ne les
aboielot natûllement,'estle plus estimé; celdi d '.enfermer qu'après qu'rsnt perdu cette espece d6
pays de' riii-i'ös åi 'second i-âng; il i 'deviest principe volatil vivifiant qui coniplète la mauri'té
si dni'.ïîi tii bl'iln nais il' 'lus''d'oulùi "colidi' On ndo t se gardorde les'ssuyer, vu que leur surface
pays'de'bisvie'n's'ie 'et ld miidié'd th,è o't seinble être recdueverte d'u n; duvet' qui constitué 'ce
eo mié>ds s plai-i sïé sau'dir-i'i de qu'en, nomme la fleur: or e'duiet de nature gom-
milldt" do bl'o'Triöi'éil sÇfaide e åpäissit ieuse,'venaiit 'à,se dessécher insensiblement, fait les
sansdu - '" fonctions devernis,boholes pores; empêchéla' com-i

munidtion' de l'air et l'évaporation de -l'humidité in.
Versement d 'blé térieure.

S_ L' aisin sé cueillent avant leur comôpète matu-'
Lesprncipanux inconvénients'du veirement du"blé, ritéoldrsqu'on veut lesigaïdor Sionads'cueille au mo-

lorsqüilq friyvé -ad 'momént- do lia m'aturita dh'grain;' iént delur inittrité' ils ýou'rrissent bien plus prónp-


