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‘par un organ1sme 1ndépendant qu on d1t étre «1a p1us sévére du
dmonde» | Ce1a en part1e pour apa1ser les cra1ntes des consommateurs
'Nen ce qu1 concerne a? 1nocu1té des a11ments ' On y tra1te éga]ement
des campagnes 1ancées par 1es producteurs de saumon sauvage pour
vanter la «supér1or1té» du saumon sauvage par rapport au saumon
d’élevage. La documentation souligne les origines génétiques du
saumon d élevage, notant que seuls les me111eurs spéc1mens sauvages
..dev1ennent 1es génwteurs du stock d’ é1evage et sous- entendant ainsi
“ que 1 espece d é]evage est en fa1t une forme plus robuste et
uniforme de saumon sauvage obtenue grace au m1rac1e de 1a sélection
génet1que.‘ Les spéc1mens sont acceptés ou reJetés d’apres 1la
cou1eur4de 1a v1ande a1ns1 que d apres 1 aspect et Ta forme du

poisson.

Les exposants norvég1ens cont1nuent dde “faire preuVe d’une
remarquab]e d1vers1té en ce qu1 concerne le saumon d’ é1evage Dans
ﬁe passe 1es nouveaux produ1ts ont généra]ement été des produ1ts
surgelés on est1me, en fawt qu’en 1989, que]que 40 % de la
production de saumon d’élevage norvégien sera surgelée. A 1a foire
ANUGA 89, on a exposé les premiers produits du saumon en conserve.
Portant 1’ ét1quette «Norwegian Go1d», . trois produits étaient
'offerts f11ets, steaks et moroeaux ' Ces produits emba11és dans
‘1a saumure sont dest1nés a des marchés p]us haut de gamme, et i
-est peu probab]e qu 11s v1ennent d1sputer le créneau occupé par les
produ1ts de saumon sauvage t un produ1t s1m11a1re de ~saumon en
bo1te éta1t présenté au stand du Ch111. Cependant ce produ1t est
du _saumon coho, 1a pr1nc1pa1e espece de saumon du Pac1f1que é1evée

en Co1omb1e br1tann1que

Frionor, ie p1ds 'grand 'exportatedr 'norvégien de produits
diversifiés de poisson'et de fruits de mer présentait également de
nouveaux produits de 'saumon a la foire ANUGA. Cette société
commerc1a11se non moins de 14 d1fférents produits de saumon frais

et surge]é Fr1onor a été un p1onn1er de la m1se en valeur du



