Hotel des Sources St-Leon
ST-LBEOIN, P. Q.

L'un des plus splendides du Canada, est ouvert
aux touristes, durant 1’été, le 1er Juin, Les propriétai-
res ont retenu le service de P'un des cuisiniers les plus
compétents de Montréal. Ceux qui souffrent de rhu-
matisme, de névralgie, d'indigestion, etc., etc., trou-
veront une guérison certaine en faisant usage des eaux
des sources de St-Léon. Bateaux, tables de billard,
jeux de croquet, etc., etc. Des voitures conduiront les
hotes & leur arrivée A chaque train 3 Louiseville,

83 Pour les prix, adressez-vous 4 La Cie & Ean
Minérale de St-Léon, propriétaire.

Tous les samedis il y a des trains d’excursions spé-
ciaux par le chemin de fer canadien du Pacifique.

C. E. R. LANGLOIS, gérant,

Emulsion Jubile d'Huile de Foie de Morue de Norvege

AUX HYPOPHOSPHITES

Elle contient 50 pour cent d’huile pur~ de foie de moruc de Norvége. De composition
constante, elle est facilement acceptée par les malades et 1rés bien supportée par les estomacs
les plus delicats, Cette heureuse émulsion se recommande par les principaux effets svivants :
Augmentation d’appélit, diminulion de la toux, régularisation de la digestion et des selles,
retour des forces el du sommeil,  Applications thérapeutiques: Bronchites, Cunsomption,
Scrofule, Rachitisme, Lymphaiisme, Faiblesse, etc. PHARMACIE JUBILE.

R, CARRIERE, Chimiste, Droguniste

Téléphone,—6041. No 1341, RUE STE-CATHERINE, Mo~TREAL.
p@¥ Dépot dans toutes les pharmacise,

ponts, arpentages publics et particu- euses, établissements industriels, constructions

Chemins de fer et routes, aqueducs, égouts,} Plans et devis pour constructions civiles et religi-
liers, subdivisions cadastrales. privées, Expertises, arbitrages, expropriations.

J. EMIILLE VANIER
Ingénieur Civil et Sanitaire, Arpenteur Provincial, Architecte
BUREAUX : No 61, RUE SAINT-JACQUES, - - = MONTREAL

Brevers p’InvextioN, Marques de Commerce, Dessins de Fabriques, Droits d’Auteur,
Canada et étranger. .
Les Corporations et le public sont respectueusement invilées a correspondre,

LE VIN DE MESSHE ** INGHAM & Co.”

Le vin, cetle liqueur sjiritueuse obtenue par la fermentation du jus ou du moit du raisin,
est au-si vieux que ['homme, De temps immémorial, te vin d« la vigne a toujours été consi-
déré 4 la fois comme un a imeat, un excilant et ua toniq -, Eneffet, la p.upart das principes
qu» |8 vin renferme se r trouvent dans notre organism», n comprend alors Paction impor-
tante du vin dans notre alimentation. Mais, de nos jours, la falsification des vins est trés
répandue chez tons les peuples. K1 généralement parlant, on peut dire, quand on achéte un
vin, qu’on ne seit 8'il n'est pas falsiie.  CG'est pourquei il intéresse I'acheteur de connaitre
ceux que la chimie a trouve purs. Ainsi le vin de messe « INGHAM & Co.” est un vin
reconnu incontestubl: ment pur, puisqu'il es* destiné av Saint Sacrifice de la messe. D’ail-
leurs, des certificats (e Son Eminence le cardinal Taschereaua +t de Sa Grandeur I'Archevéque
de Montréal, en sont une sire z.rantie.

Nos lecteurs trouv:ront te VIN D MESSE “ INGHAM & Co.” chez Chs Lacaille
& Cie, seuls agenls autorisés pour la vente engros ds ce Vin, 3 Montreal ; Importateurs
d'Bpiceries, Vins et Liqueurs en gros, No 329 Rus St.PAUL, et Nc 14 Rus DIDIER, Mont-
réal. En vente austi chez les principaux Epiciers,



