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turea sernnt constatées par un thermomdtro joint & 1'appareil. lC
Baratter & 71° jusqu'd co que fout le beurre soit venu ot aus lo
RitGt abainser la tompérature on remplagant 1'eau ohaudeo par de
V'eau froide dans la scoonde ouvette ou en projetant quelques

morceaux doprlaco dans la masse tout on continuant A baratte

Pour 1o lait, 1a températuro 1a plus convenable est vers

77 F. (25° oent) -
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ctte addition n'offre d'aillcurs aucun 1nconvément pulsquo
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sous-produit n'a d'antres usages que la fabrication des
mages maigres ou la nourritare des bestianx.

Lavaae.

Le faux-fonds cnlevd, on fait éoouler le lait batta qua lon
remplace par de I'cau bien propro. Le faux-fonds remis aveo
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BARATTE AEROGENE ROLLAND.

8'il y acait formation abondaute de mousse, il conviendrait
d'interrowpre Vopération peodint une dizaine de minutes ot
de pousser la température jusqu'd un maximum de 86 F,
(30° cent.) )

Lo barattage terminé, on défait les csoutchoues, on prend
cn main lo tube contral ¢ et I'on enldve le faux-fond aves len-
teur pour permettre Iégouttage du lait. Tout lo beurre sera
reoueilli & la fois sur le faux-fonds Quand on baratte de la
oréme, en vuo do faciliter le barattage, on fera bien de la
méler aves le méme volume d’eau bien propre ou de lait battu.

lo beatre qu'il contient, on baratte de vouveau pendant deux
cu trois minates cn agitant le beurre aveo une palette de bois
qml lo divise. Le produit obtenu est granulé et prét A 8tre
malaxé,

NRTTOYASGE DE LA BARATTE.
Les ustensiles de laiterie doivent 8tre d'une propreté irr&

proohable, cette cxigenco est facile & obtenir daus la baratte
aérogdne, un simple lavage A Pean et surtout un nettoyage de




