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ses rayons, on éprouve la sensation du blanc ; Torsqu’elle
cst en partie réfléchie et en partie absorbée,. il en pésylte
les diverses coloratious ;. lorsque Pabsorption de tous ses
rayons est compléte, la production du noir absolu a lieu ;
de sorte que le blane est [a réunion de toutes les couleurs,
et le noir en est I'absence.  Plusieurs corps acquiérent la
propriété de luire lorsqu'ils sont expesés, pendant un cer-

" tain temps, 2 Pinfluence d’une lumicre vive. Les corps 4
travers lesquels la lunii¢re passe facilement, sont appelés
diaphanes, ou transparents, et ceux, au contraire, quil’ar-
réient a leur surface, sont nommés corps opaques.

p. Quel rapport la réfrangibilité des corps a-t-elle avec
leur composition chimique ?

R. La réfrangibilité des corps coincide parfaitement
avec leur composition chimique, de sorte que si la puis-
sance réfringente trouvée est en rapport avec les principes
conslituans obtenus par P'analyse de l1 substance, Pexac-
fitude des résultats de I'opération ne peut étre doutcuse, et
Pon sait que le célebre Newton a observé, il y a plus
d’un siecle, que la force réfractive des corps que la lu-
miere traverse avait lien en raison de leur densité et de
leur combustibilité, et qn’il avait prédit, sur cette observa-
tion, que I'eau devait contenir un principe inflammable
que I’on a découvert depuis étre le gaz hydrogéne qui en
fait partie, et qui est, en eflet, trés inflammable,

p. De conibien de rayons la lumicre est-elle compo~

ste?
R. La lumicre blanche, ou solaire, est composée de
huit rayons primitifs, ou colsrés, que I'on met en évidence

au moyen du prisme, et qui s: présente dans Pordre sui-|

vant ; savoir, 10. le rouge ; 2°. Porangé ; 39. le jaune ;
4°, le vert; 5°.lc bleu; 69. Iindigo; 79. le pourpre,
80, le violet. . ’

Quelques physiciens sont portés A croire que le' rouge,
le jaune et le bleu sont les seules couleurs simples ou pri-
mitives, dont les modifications produisent la formation des
autres rayons ; ¢’est-a-dire que le vert résulte du jaune et
du bieu ; orangé, du rouge et du jaune ; et 'indigo, du
bleu ct du violet ; et ces trois coulewrs, le rouge, le bleu
et le jaune, étant celles dont la combinaison et les propor-
tions forment toutes les nuances dont les arts sont enrichis,
les teinturiers n'en connaissent pas d'uutres primiti-
ves,

micre 7 .
r. La réflexion des rayons colorés de la lumitre dé-l

peid, non de la nature, mais de Parrangement chimique:
des particules coustituantes des corps, comme on le voit

‘usage.

p. De quoi dépend la 1éflexion des rayons dela lu-,
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Seiziéme siecle.

productions plus précieuses que cet or lui-méme.
que Vindolent Espagnol, trop fier de sa richesse et de.sa

nouvelles sources de commerce s’étaient ouvertes aux peu-
ples industrieux.

Monde eorichir 1a vieille. Europe. Les Hollandais et]es

trésors inconnus...

ont procuré une espece d’aliment qui joint a.un goQit suave

des propriétés salutaires.
premiers donné P’idée de ces préparations nutritives, sur
lesquelles nous avons plusieurs” traités indiqués dans le

‘les amandes du cacao mondées, pelées, griliées,. pilées,
'réduites en péte, sucrées et jetées dans des moules..

Mexique en Europe.

‘France, en 1662,

souveraineté lointaine,. végétait dans un Kiche repos, de-

L’indigo, le tabac, le coton, la vanille,
le cacao, le quinquina, la cochenille, vinrent du Nouveau- .

Nous retrouverons a leur place laplupart de ces produe-
-tions. Et d’abord le chocolat : le luxe et la sensualité nous .

INGUSTRIELLE ET DOMESTIQUE

HISTOIRE DES INVENTIONS ET UECOUVERTES;

La découverte de Colomb, funeste & I’Eépagne qu’elie
ruinait en la couvrant d’or, donna a I’Europe une foule de
Tandis-

Anglais surent par-dessus tous les autres profiter de ces -

Les Mexicains nous ont les -
'Journal des Savans et autres. Le chocolat se fait avec .

L’an 1520, les Espagnols apportérent du chocalat du ;
L’archevique de Lyon, frére du .

fcardinal de Richelieu, en a le premier fait usage en .
Des moines espagnols lui avaient ven- |

|du ce secret pour guérir ou modérer les vapeurs de sa rate. .,
111 se consomme en Europe, au dix-neuvieme siccle, vingt- |

trois millions de livres de cacaco par an. .
Du chocolat au café la transition est naturelle.

Rien ;
‘n’est plus incertain que Porigine du café ou plutdt de son
Draprés Fausto Nayrone, le café fut découvert .

par le prieur de quelques moines, aprés qu’il eut été aver- |

ti par un gardeur de chévres ou de chameaux que quel-
quefois son bétail veillait et sautait toute Ja nuit aprés avoir
mangé du café. Ce supérieur en fit prendre une infusion
4 ses moines, qui dormaient en disant Uoffice de. nuit.

D’autres disent qu’on doit la découverte du café & un .

muphti qui, pour faire des priéres plus longues que les au-
tres dervis, en fit Pexpérience.  Enfin on rapporte qu’an

par la production des différentes couleurs, au moyen du piliey du quinziéme siécle un certain Gemma-Reddin, fai-

Niclang: de certains ingrédiens faiblement colorés, etquel- ¢ont un voyage en Perse, y trouva des gens de son pays -

Guclois méme tout-a-fait limpides ;. d'out Pon peat tirer la qui prenaient du café et vantaient cette boisson ; &.sonre-
Conclusion rigoureuse que les dif}: rentes couleurs ne sont oy ] fut malade, en prit et fut guéri. Deés lors il mit cette

Pas iuhérentos a la matiére, mais dépendent de Parrange- Jiqueur en vogue 4 Aden ; de la elle passa 3 La Mecque i
Went chimique des particules constityantes des corps, gou- de P’ Arabie-Heureuse elle fut portée au Caire et 2 Cons-

Yerad par les différents degrés de I'affinité chimique. tantinople. Plusieurs fois les sultans Pont interdite, d'ay-
Lrartiste chimiste, par Papplication variée des principes tres ont permise ; enfin Pusage s’en €tablit peu a peu.’
]de Paflinité chimique, produit et change les couleurs & vo-|
Onté. Il est donc nicessaire que les artistes connal
ien les affinités chimiques, au moyen desquelles ils peu-
Vent, dans Poccasion, combiner différents ingrédiens avec

]es‘luels ils puissent former diverses couleurs.

fut un envoyé de Mahomet IV.

seille en 1671.

Le prewier café qui parvint en France arriva 4 Marseille
psent en 1644, et le premier qui en introduisit 'usage a Paris

Le premier lieu public appelé Café a 6t6 ouvert & Mar-



