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Propos 4"Etlqueue cuillrée à dessert di moutarde, N),S CARAFES DE
deux cillérée:s de vinaigre, brassez C RlSTA r,

D---Deux jeunes messieurs rencontrent, le tout quelques minutes et mettez V
ins la rue, une jeune demoiselle connue tte a vur ot viand uprouvé de nettoy-allu sur votr viade qe erparfaitemencit l'intérieuir d'une ca-l'un deux. Peut-il la présenter à son vous avez dû dans un plat. raie terne par le dépôt des eaux.
marade Ornez votre plat avec des oeufs cuits lreez une grosse pomme de terre,
R. - Si ce jeune homme connaît durs que vous coupez par pointe, et P
·ès bien la jeune fille, et qu'il doit auquel vous ajoutez quelques mor- grosseur d'une noisette, mettez-en
peu près être sûr que la demoiselle ceaux de cornichons et de bttera- une petite dans la carafe
a pas d'objection à cette présen- ves.
etion dans la rue. Car, en avcénl'aérarel, le ua e,tin (ait l ru. Cr eneiral, MOUSSE DE GELATlNEi pris la transparenceu du cristal.i ne présente guère de personne a
le autre dans la rute.Fatstepruonedgéaie Prlexrirqietriti
D, --- A quel àge une Jeune file peut-elle dans unt demniiard d'eaul froide pul promnptuimenit, I)rullz du gros papierdant dix in us, iectez sur le feu, gris, faites-le tremper et servez-vousird graver des cartes de visite pour sov g brassez et enlevez aussitôt que dis- (le cette espèce de pte pour en frot-age persoîznnel? sont, et, lorsque presque sroid, bat- ter toute la surface.

vous-avas avapréparou danansn plr-

que Psu avcet 1ge leu euns fil tez avec un batteur des jusqu'à ous aurez ainsi élt du cristalquejuqu' ct gule june fl-consistaince- d'une mlouisse ferine.Bat- J4 E" HrOQUEýTdrne sont considérées que des cp
Les pensionhaires. tez le blanc dle trois oufs de la mêe- Le hoquet suirvienit ordiniairemntue anière et ajoutez ula mousse c les gens à tem-érament uer-

ncau dei cornichons e desj bettera

- e ne suisr d c léa nt mai à i -jell dle la gélatinle avec le jus (le trois veux et chez ls Ju neis enflants qui se
un ltte e mdléno ~unjenecitrons et dui sucre pulvérisé au. sont sucag 'e'stomalýc, les ah-

IL. -zi Rient dePdre que vous goût ; mêlez le tout ensemble, ver- menuts trop asionsle font unî-R. -Rienn'emêcheque oussez ensuite dans des mloulles et' meit- t rep lhr <ios. Bieni dus moyens ontriviez cette sorte de lettre à un te(ect orrfodr Seve ét déUsignéts pour arrêter le hoquet.une mmetsu un plt avecun rflrocdr jauese Voici les p>lus efiaeesssaie de distraire l'attentionD,-1)uxcousines peuvent-elles aller d'ef.Ceci est un beau et uxcel- de "snes qui eni sont atteintes;-ierd&s couisins q'ui tiennent malison de, lent plat pour dessert. quelquefois on tente dle les surpreni-
rfons / tire ou de îes effrayer, Un autreR. - Non, à mloins d'être accoIin- m1Iloyen très uisité, -c'est dle retenirgnées d'une dame mariéCONSEILS UTILES l'haleine, soit e comptant jusqu'à

30, soit un répétant à ute voix et1, AD1) Y EI'JUE E NETTOYAGE DE 1 ('A E eN- avec volubilité, la iêe p'rase a ou ce qui Vaut lietx encore, eu*I'F'R T i4o buvant par petites gorgées un verreRECETTES FACILES ge blanc d'Espagne légèrement d'eau froide, n s même tem s n'on
mouille et appliqué sur l'argenterie, se pince les narines. d qcROQUr q au miioyen d'un linage doux, et frotté Un don 'oye encore, c'est dle pro

,lets se fait avec diverses vian- jusqu' à ce qu'il Soit sc, est le mepil- voquer lsoit es n chal-Fatleurmoes (repeunone gatine touillant l'intérieur du nez, soit eneles cultes prisant ; l'éternuement arrête le
près avoir haché la viande bien brillante. xm plupart es autres pou- ,oquet.i one l'assaisonne aua goût ; on y dres qe l'on vante ont pour it.con- Le reede le plus efficace et peut->uite dle la crèmie et unt peu dle heuir- vénieit dle là. rayer plus ouins être le plus imofnWcnit
o. mêle le tout pour en. former Quelquefois l'argenterie est tac-ée cer tn orceau de sucre pralabe-

que juq' ceta âge lerensfl e vcu atu 'usjs u nt \tusrez dainsi l'écliaiugrisal

s ntites boulettes que l'on tren- ou noircie par des manations su- Lt d QU
dans des ufs battus ; puis o fureuses. Les jaunes d'oeufs, qii cou-
roule dans la mie de pain, et on tienent beaucoup e soufre, ont o- Boireau aperçoit hier se prone-fait cuire dains la graisse bouil- lamment cette propriété. Quelques veunet dans les allées d'une nécropolerte. Ce plat doit être servi chaud livres de recettes recounmadent de de la banlieue r médecin de sa cou-sans sauce. frotter l'argenterie ainsi tacée avec naissance.

et ou du veau,
assaisonnez de
goût; ajoutez

e a u e ; lais la suie n a aucune
action 'chimique sur ces taches sul-

ha- fureuses, elle ne les enlève que par le
poi- frottement, en ravant le métal et en
pou- lui ôtant son brillant. Il vaut donc
fin, mieux frotter ur peu plus long-

>n ; temps dans les end. oits tachés avec
euil- le blanc d'Espagne qui ne raie point
une et la tache disparaîtra.

-Ah ! ah ! lui dit-il, vous êtes
en train de faire votre inventaire.

Votre chapeau de printemps ne se-
ra pas du dernier chic, si vous ne
l'avez pas acheté au salon de maod-.s,
Mille-Fleurs, 1554 rue Ste-Catheri-
ne-


