wraisse, fluide oléagineunx, huile de ba-
‘a2ine ou de lampe, ete.

Wranklin et I%dison ont ravi 1'¢lec-
(ric1l¢ aux nuages qui - planaient au-
dessim de leurs tétes, tout comme ils
ont dissipé Pobseurité qui régnait dans
nos chambres. Tout ce qui caractérise
la lumicre artificielle  moderne, a
¢i¢ ravi A l'obscurité des fdges préed-
dents, durant la vie d’un ~oul homme,
«|n| aurait atteint la centaine. Nous
vivons dans T'ige de la lumicre.

Frenp HoNEY ALLEN.

(Netenlific Amertcan.)

NOUVELLE METHODE DE DOSAGE
DE LA MATIERE GRASSE DU
LAIT

Par M. E. Fouard, attaché a I'Institut
Pasteur

Parmi les méthodes qui permettent
dévaluer le taux de  matiere
d'un lait donné, en dehors du procédé
dextraction directe, de  trop longue
durée pour la pratique courante, lex
unes, comme le procédé Gerber, exi-
vent un matériel spécial assez cotteux,
drautres, comme le procédé Adam, né-
cessitent, avee un appareil fragile, une
<¢rie d'opérations longues et délicates;
enfin, d'autres, comme le procédé Mar-
chand, sont trop inexactes pour rendre
un service régudier et sﬁr/

La présente méthode af été étudiée
par nous, il va déja quelques années,
au laboratoire de technologie, agricole
de I'Ecole d’agriculture de Grignon ot
a donné de =1 bons résultats que nousx
'enscionons chaque année, a 1'Institut
Pasteur, aux éléves de serviee de chi-
mie appliquée.  Elle  dvite certaine-
ment tous les inconvénients inhérents
aux méthodes précédemment employ-
¢estappareil spécial et cotiteux, deéefaut
di- rapidité, écarts trop grands par rap-
port a-la valeur réelle déterminée par
extraction  directe.

Le principe de la méthode consiste a
solubiliser la caséine du lait a laide
d'une solution alcaline, dans des condi-
tions de dilution et. de température on

grasse

‘ SOYEZ SAGE )

LE PRIX COURANT

La prudence et I'économie en
disent autant que des volumes
quand elles suggérent que vous
vendiez la

it EAGLE

a Pate
—Elle vous donnc¢ un bon bénéfice.
—Nous garantissons qu'clle donnera

entiére satisfaction a vos clients,
sinon, nous rendrons l'argent.

J. H MMAIDEN

‘ MONTREAL.

“SCOTCH MARCHANT "
SPECIAL OLD HIGHLAND

WHISKY

est absolument pur et trés vieux.
11 posstde un bouquet savoureux
et délicat qui ne peut étre égalé.

Fssayez-le, il vous donnmera satisfaction.

. J'en ai I'Agence pour le Canada . . -

A. 0. FISET, Importateur,
1604 Rue Notre-Dame, MONTREAL. l

{THE DOWD MILLING CO, |

LIMITED.
Manufacturiers de Farines Supéiieures, Patente
Hongroise, Cosmos, Forte i Boulanger, High
Loaf, Lily, Avoine roulée, Oatmeal et Cornmea!.

Entrepots & QiTawaA, CAPACITE:

Moulins a ONT. 700 Barils de F arine,
QuYON, QUE. 100 Barils d'Avoine
PAKENHAM ONT. roulée,

Communicationsdirec- 100 tonnesdc F'rovende.

tes aveo -
P.P..J, Demandez nos cotations
. N.et W. par char mélangé.
C. P.R. -
G. A.R. Lot de char ou moins -
G.T. R. Blé, Sarrasin, Avoine,
O.et N. Y. Semences de Céréales,

Expéditions par Rail Blé-d’'Inde Féves,
ou par Eau Orge, Middlings.
Rureaux & OTTA\\'A et PAKENHAM, ONT.;
QUYON et MONTREAL, QUE. ; WINNIPEG, MAN.
Bureau d'Ottawa, 241 rue Wellesley.
Telephone 1563. Bureau de Montréal,
436, Batisse du Board of Trade.
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aucune saponification ne peut se pro-
duire, et. par suite de la destruction de
FFémulzion naturelle du beurre dans le
lait st transformé, ramasser la ma-
tiere grasse fondue. Llappareil & em-
plover est un ballon de verre portant
un col sur lequel et tracée une gradua-
tion donnant le taux du bheurre,

On introdait dans |
ceo de Tt avee 10 ceo de réactif alea-
lin; on agite vivement jusqu'a homo-
géndéité complete du mélange : on plon-
e alors e tube dans un bain-marie
dont Feau est déja ticde et qu'un con-
tinue o chauffer sans precaution spe-
ciale. 1T est abzolument ndeessaire de
secouer constamment le tube pendan
toute la durée du chauffage.  Le li-
quide prend bientot une teinte Jjaune
superficielle, quic par agitation, se reé-
pand dans toute fa masse: cette teinte
sTaceentue peun i peu vers e rouge
hrun, et lorsquelle a atteint, au hout
de quelques minutes, e ruu}_n--v-ri,.-
clair, on peut voirs a la surface du li-
quide, flotter nnanneau oléagineny de
beurre fondu s on cosse alors agiter ot
Fon maintient. pendant une ou denx
minutes, le tube verticalenment dans e
hain, en Tui imprimant =culament dans
les mains un lent mouvement de rota-
tron il =uffit alors de verser, avee un
Jet de pissette aussi lent que possible,
de Pean chaude dans le tube, en diri-
geant le jet sur les paroiz, alin déviter
de bris e T masse de heurfe agelomeé-
réeon verse Feau doucement jusquta
amener e nivean supcricur dua hearre
fondu en Taut de la colonne evlindri-
quec on aisses penddant quelques mi-
mutes, la maticre grasse en fusion se
rassembler dans la tige graduée, puis
on laisze refroidiv e tube jusqu'a ce
que la matiere grasse prenne un aspedt
Iégtrement opalescent tyon voit, a ce
mament, nwonter dans le-tube des hulles
de Tiquide elair. que Teur transparenc:
rend parfaitement distinetes du heur-
re. ~éoaré préalablement de Tal-

hutvrometre 20

¢est

cool amvlique provenant du réactif «
dont 'émulsion se détruit pewa peu il
nyoa pasa sen préoceuper.

On demande de la Yolaille Preparee.

The Canadian Canners, lelted sont maintenant préts a recevoir de la Volan]le Préparde,

aux manufactures suivantes :

AYLMER CANNING CO., - AYLMER - _
. KENT CANNING CO., - CHATHAM. ‘ :
SIMCOE CANNING CO., - SIMCOE.

—SIMCOE-CANNING-CO., — —~-——HANMILTON.——

Expédiez a la manufacture la plus rapprochée de chez vous. Ecrivez pour renseignemepts complets en ce qui concerne
I empaquetage et l’expedmon.

\

CANADIAN CANNERS, LIMITF.D 39 James Street South

_——

Aamllton Ont



