. Quand“lo:temps do somor T'oign

; jon ost arrivé, on
_-passe le ritean- sur la  surface des carrés; aprés quoi
on"séme A la volée ou on lignes. Le semis 4 la-volée
.- o8t rapide; cependant les bons jardiniers neo I'em-
-ploient que rarement, car la rapidité d’exécution est
- le seul avantage quo -nous puiseions rotirer do cotte
maniére de semer les graines d’oignon. On lui pré-
.. férele semis en lignes- qui exigo une moindre quan-
~ tité de graines et .rond les travaux d’entretien plus
‘faciles. - N o

Les lignes que I’on dostine & Ioignon doivent &fro
faites & In distance d'onviron six pouces; on les con-
fectionne généraloment on faisant uno-petite raie dans
‘lo 80l avec un baton.” Coe n’est cortes pas la meilleure
aeaniére, surtout lorgqu’on considére que I'oignon ne
demande pas une terro fraichement remuée. On pré-
fére les lignos formées de la maniére suivante: On
prend un béton d'une longueur indétermince, on le
place sur le sol, & l'endroit que les lignes doivent co-
cuper ; on marche sur le baton, celvi-ci s'y enfonce
quelque pou, et 'on confectionne ainsi de petites ri-
goles dont le fond est trés dur et dans lesquelies on
séme. L’oignor végétant surmne surface ainsi tassée,
‘ne peut aucunement enfoncer son bulbe; il est com-
pldtement sorti de terre ot tourne avec facilité, On
‘recouvre la graine trés légérement avec lo dos du ra.
teau. L ' ’ ’

Quand on sdme & Ia volée, on doit tasser le sol
aprés le semis. .

Environ trois semaines aprés ’ensemencement, si
“la température est favorable, I’oignon léve, et I'on
se trouve alors dans la premidre quinzaine de juin.
A cetto épogue, les gelées. tardives dn.printomps ne
‘sont plus & craindre; c’est alors que l'om répand les
ongrais pulvérulents que nous avons montionnés plus
haut. - :

Plus tard, les maunvaises herbes apparaissent, la
‘plante potagére grossit, so développe, puis les sar-
clages et les éclaircissages deviennent nécessuaires,

Pour ce qui est des surclages, nous n'avons aucuno
réglo particuliére & dounner ici; il fuut les effectuer
quand et & chaque fois quo la. croissance des mau-
vaises herbes l'exige. .

Poor ce qui eat dos éclaircissages, cetto opération
n’est pas sans importanco pour Ia bonne réussite de
Ia culturo de 'oignon. On fail cet éclaircissage uno
ou deux fois. Quand on éclnireit on deux fois, “ce qui
se pratique le plus généraloment, on laisse 'oignon &
deux pouces de distunco et 'on arrache tous les nutres
plants qui so trouvent cntre ces distances. Quinze
jours ou trois semaines aprés, on surcle do nouveau,
aua fur et & mesuro des bosoins, en laissant un inter-
valle de quatre & six pouces ontro chaque plant d’oi-
goon. : .

Les arrosages sont assez souvent nécessaires pen-
dant lo cours de la végétation. Sous nos climats, ils
no doivent jamais étre.abondants; ils doivent mémo
cesser complélement quand les bulbes commencent
A tourner.

Vers lo milieu
do 'oignon, qudlques personnes couchent les tiges do
la planto ou les rabattent on passant dessus un quart
“vide. Ce travail est trds recommandable, surtout

. Jorsque la saison: est pluvicuse et queo .la végitation

pe prolonge outre mesuro. Lorsquo Igs tigos sont ainsi

d;noﬁt, afin de hiter Ia maturation |

couchées; la sdve s’arréte -ou'ne circule que diffie
ment, ot Lienidt Jes tigos so dessdchent. Les:bulbes
recevant en méme temps la séve. destinde.d touts]a
plante; pronnent - naturellement un.'développément:
plus considérable. _ S R Sy
*.On no doit pas récolter 'oignon’ dvant sa maturit
car.il so conserve mal.  C'est co que nous remarquons
surtout dans les oignons appelés cives,” qui ne sont
autre chosa gue dos oignons ordinaires ‘qui ne’'sont ni
tournés, 'ni miris; o'est & peine si.nous pouvons con-
server les cives trois. mois dans les meilleures cond
tions pussibles, tandis.-que los oignons tournés dont
le plateaun est bien développé ot sain peuvent se con.
server pendant une année, S L

" Lorsque les oignons sont bien mfirs, c’est-d-dire que
lours feuilles ot une partie de leurs racines sont des-
séchées, on les enldve de la planche succestivement;
et on les expose pendant quelques jours au soleil pon
enlever leur eau surabondante, ensuite on les nettoie
des restes e leurs racines, des pellicules inutiles, et
on en forme, par le moyen de leurs fanes et de liens:
do paille, des.tresses gu’on suspend dans un lieu sec, =
a I'abri des brueques variations de I'atmosphérs, . . .

Peondant P'hiver, il faut placer les oignons dans un’
liou ol ils ne puissent pas étre gelés, mais aussi qui <
ne s0it pas assez ‘chaud et assez humide pour les faire
pousser. Comme ces deux circonstances ne sont. pas”
tonjours fuciles & réunir, beaucoup de personnes les
laissent au’ gronier, quoiqu'ils' 3 soient exposés &'la
getée. Il cst de fait qu'une premiére gelée, quelque
compléte et durablo gun’elle 8oit, n’s pas des offets -
bien dangeroux lorsqu’on ne los touche pss. On en’
est quitbe pour perdre ceux qui n'étaient pas arrivés,
& lour compléte maturité, & moins qu'on ne les mange " .
pendant qu’ils sont gelés. Aprés leur dégel, une-ge- '
conde geléo leur ost bien plus funeste. Un -soin que -
doit avoir tout cultivateur jaloux de conserver ses oi-
gnons le miouxz possibie, c'est d'Gter des tresses coux
qui commencent & 'se giter, _ ol

- Les potits oignons et coux destinés 4 étre conservés -
los premicrs, s'étendont sur lo plancher, ou, mieux,
sur des claies duns le gronier, : R

Il est-bon de ‘noe pus mélanger les oignons’ des ré-
coltes du méme champ (on en fait crdinairement: -
trois), parce que coux de la promiére sont de plusde -
garde quo coux de la soconde, et ceux de la secoude
que coux do la derniére. Cetfo troisidms doit, on con-
séquence, étre consomméo la premnidre, comme conte-
nant beaucoup de bulbes encore en état de végétation: .
ou fort disposés & s’y remottre. e

Quelquefois, lorsque I’air est en méms temps chaud .
et humide, los bulbes, méme les micux consolidées,
poussent des fouilles, ot par conséquent perdent.la
faculté de se conserver. On a proposé plusienrs mo--
yens d’empéchor on d’arréter cot inconvénient; mais:
il 'y op a pus do certains, si les précautions indi
quées plus haut ne réussiszont pas, Coen

Voici un second mode de cultiver I'gignon :

Semez 'oignon su commencement d’aolt, .sur des °
planches bien préparées, moyennement riches et sur:
un terrain sec. IFaitos sur ces planches des semis trés
épais-ot que vous arrosorez une soule fois pour facili-
tor la gormination des graines. Los graines-Jévent
bientdt, mais les plantes qu'elies produisent sont tras
serrées los uncs contro los.autres ; alors olles se:nuisent
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