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plus qu'on oc vend, on sc ruine. Un peuple est unc grande
tamille possédant de nombreux moycns de production. Sup-
osons une famille, 1a prewidre venue, st clle produit ct vend
pour 81000 par annde et qu’elle soit obligée d’acheter pour
21500, est-il possible de croire que ce rystéme va l'enrichir ;
uu appauvrisgement graducl et rapide n'en scra-t-il pasla cou-
séquence. Nos importations onf cxcédé nos exportations de
plus de douze millions de piastres. Cc sont done douze mil-
lious dc piastres de notre capital qui sont passées & l'étran-
ver et qui ne reviendront qu’ Ja condition de rendre notre
chiffte d’cxportations plus levé que celul de nos importa-

fions. .- .
(Cct deart cst Goorme ct nous inquidte pour la prospé-

teries Ic sont ordinaircment aussi pour leur propretd. Ques-
tionnez ceux qui ont vu la Hollande, les Flandres belges, la
IFlandre frapgaise, les pays de Bray, lc Jura, la Suisse, ct
ils vous répoadront : C’est la purc vérité; daos ocs contrdes-
Ia, lcs maisons ont un air de féte, tout.y reluit, en dehora
comme cn dedans; le cuivre, lo fer ct '6tain font miroir,
les meubles de bois aussi, i force d'avoir 6té [rottés; les
gens font, de leur ¢6té, plaisir & voir; la misére elle-méme
n'a ricn qui 1épugne; clle se lave, se rapidec ct se brosse.
Telle pauvre femme n'est habillée que de morccaux rajustés,
mais ce8 morcecaux ticnucnt cnsemblo et ont de la fraicheur.

Pas de propreté, pas dc laiterie; voild Ia loi.
Et cc u’ast pas sculement de la propreté sur les personncs

1 trie. : - R PR
rité futuro do motre patric. Changeons de systéme, pro qu'il s’agit ; il s'agit cocore de la propreté des ustensiles'a

duisons abondamment, produisons unon-seulement pour

notre consommation intdricure, mais encore pour l¢ com-
wercee étranger. Améliorons notre industric agricole, élcvons
des mapufactures, protégeons nos industries naissantes, per-
mettons leur de souteair la concurrence étangére ot nous ver-
rous bicntét notre richesse pationale s'accroitre ; sans cels,

nous courons d une ruinc certaine.

Nos représcotants comprendront-ils les couséquences dé-
sastreuses de cet feart dams notre comuwmerce, cavisageront-
il i question du bon ¢6té ? nous I'cspérons, cir nous avons
foi duns leur patriotisme. Abandoonooas les théorics impos-
sibles, les utopics et travaillons franchement, pratiquement

a rendre notre patrie prospére.

Dse la lgitbﬁc ct do ses produits

L.cs ménagdres qui s'cotendent bicn aux choses de la lai-
teric ne sont pas communes. Sur [a ecntaine, pous ne som-
mes pas toujours siirs d’en trouver une, rien qulunc, qui
sache toub ce qu'il faut savoir pour avoir how luit, boone
créme, bon beurre ot bons fromages. Il y a toute une
rcicnce ld-dessous, scicnce que l'on enscigne aux hommcs,
mais que V'on n'enseigne point aux fernmes. C'est tourner le
dos au sens commua, j'en conviens, mais que voulez-vous ?
I5n plus d’un cus, les gens ont aiost fait les choses, ct cc
n'est pas co visgt-quatre heures que nous remecttrons P'en-
vers A 'endroit, Commengons le travail aujourd'hui, d’autres
le coutinuerant demain, ct ccux qui vicudrout aprds aous

essuyeront de le finir.
licoutez d'abord :

Le lnit aime le caline, le demi-jour plutdt que la lumidre,
I Iraicheur, 1a propreté, Pair pur ct uoe température égale.
{’ar conséquent vous €loignerez le plus possible Ia laiteric
de la cour ct de lu rue, A cause du passage des voitures qui
remucnt toujours un peu le sol ct font frissonner les vitres.
Iar conséquent encore, vous placercz Ia [aiteric duns unc
cave ou dans un licu faiblement éclairé pur de petites fe-

nétres, ct'jamais A 'exposition du midi.

I’ar conséquent encore, les murs scront blanchis A I'eau
de chaux, les planches, les rayons scront on parfait état de
proprcté, les dalles lavées et épongées plusicurs fois par se-
audae, ct, afin de maintenir dans la laiteric un air pur ct
une température égale, vous n'y cntrerez oi avee des chaus-
surcs malpropres, ni avee des lampes fumecuses : vous n'y
Jaigserez point de fromage fort, point de vicux petitlait sur
lu pierre aux égofits, vous vous méfiercz du voisinnge des
fumicrs et des éviers qui puent, et vous éviterez les allées et
veonues qui ue sont pas Indispcnsables au service, car plus
souvent I’on ouvre et J'on ferme la porte de la laiterie, plus
souvent 1'on agite I'nir ct I'on rcnouvelle la températura,

Remarquez bien ceei : Les poys renommés pour leurs Jai-

Pusage du lait. Ainsi, tous les jours vous laverez les vuses
en bois avee do P'eau chaude, aprés quoi vous les frottercz
avec du sablo fin ou de la terre glaisc; cnfin, vous les rince-
rez A l'cau froide, vous les brosserez avec unc brossc en
chicndent ou en poils de cochon, afio qu'il ne reste rien dans
les rainures, ct vous les ferez sécher au soleil, ou, & défaut
de soleil; devant un feu doux. Vous laverez avec les mémes
goins les vases destinés A la traite, les filtres qui servent a
passer lc luit, les barattes, les moules 2 fromages, les cuillers
qui scrvent 3 lever la créme, les terrines, cn un mot tout le
mobilicr ordinaire do la laiteric. o

Ces précautions, qui vous paraitront peut-8trc extrémes,
sont indispensubles, croyez-le bicn. Pour pcu qu'il reste de
lait, de créme ou de fromage dans les angles ou les jointures
des vases, la fermceotation se produit, Puigreur se fait, puis
les produits sc comscrvent maul ct sc gitcat saos que l'on
sache pourquoi. L

A présent que je vous ai indiqué les mesures de propreté,
je vais vous parler de la forme des terrines qui regoivent le

pas de trés-préds ct qui font fléchbe de tout bois, Vous ne Jes
tmnitercz point. Il y a un choix & faire parmi ces terrioes :
les weilleures sont cclies qui refroidissent le lait lc plus
promptcuicat ; les plus muuvaises par conséquent, sont celles
qui le refroidissent le plus tardivement. Or, le lait se refroi-
dit d’autant mieux qu'il offrc & I'air uac plus grande surface
et que sa couche cst moins profonde. On a done intérdt a
prendre des vases larges et peu élevés.,

Les Anglais et les Américains, qui s'entendent parfuite-
ment aux choses de lu laiterie, ct qui savent tréds-bien que
plus le refroidissecment est rapide, plus la levée de la eréme
cst rapide aussi et compléte, ont remplicé les vases en terre
ct en bois par des vases cn zine, en plomb et en étain. Sices
métaux-13 ont leurs avantages, ils ont cn méme temps leurs
Incanvénicnts; aussi jec ne vous conscille point de vous cn
servir. . : :

Unec fois la créme levée, il 8'agit de Ja mcettre A part pour
la vcodre ou la couvertir cn beurre, sclon les usages ct les
pays. J’cn sais qui, A cet cffet, prennent tout bonnement les
premidres jattes qui leur tombeat sous la maiu et les rem-
plissent. Dans unc grosse ferme, ot quand les vaches laitidres
sont cn oombre, le mal o'est pas grand; mais dans des pe-
tites cxploitations, alors qu’il fudt attendre plusicurs jours
ct souvent plus d'unc semaine avant de battre le beurre, il
y a licu de craindro que Ia oréme nc 8'épnississe, ne jaunisse
ct ne rameisse. La cas arrivaunt, on a toutes les peioes du
monde & obtenir le beurre; quand on I'a obtenu, il cst ordi-
nairement de mauvaise qualité. Il o'y a que la créme fraiche
et molle qui donne sans peinc du beurre de qualité supé-
ricure. Ik bien, au licu de vous servir de larges jattes, met-

tez votre oréme, au fur ct d mesure de la levée, dansdes

lait aprés la traite. Il y a des mépagéres qui o’y regardent”
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