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Cotto question intéresso particuliére-
ment lo Canada qui a, avee les Etats.
Unis, une frontiore si étendue. Cotte
frontiére vario de GO pieds par annde.

Ainsi, du Lae dos Bois & Vancouver,
les gouvernements anglais et américaing
ont fixé lo 493me parallele commo ligne
mternationale, sur une distance do 1200
milles, Do mdme, I ligne nord des
Ftats de New-York, du Vermont et
partie du New-Humpshive suivent la
490me paralléle sur un parcours de 250
milles,  Comme la paralléle  49eme
change do 60 pieds tous les 426 jouwrs, il
s'ensuit qu’un territoire de 11,000 dcres
est tantot sur le domaine du Canada, et
tantit sur le domaine des Etats.Unis.

En avril et wai 1890, ct wai 1891, les
11,000 dcres appartenaient au Canada,
tandis qu'en novembre 1890 ot décem-
bre 1891, 1ls appartenment aux Ftats-
Unis.

L'INDUSTRIE DU LAIT CON-
DENSE

Peudepersonmesconnaissent I'étendue
de Vindnstrie du  lait  condensé aux
Stats Unis. Partie d'wn début  mo-
deste, cotte industrie a atteint aujour-
d’huidesproportions gigantesnues. Cest
en 1859 quo M. Gail Borden a commen-
¢ U'industric du lait condensé. 11 et
d'sbord beaucenp de difticultés & intro.
duire san marchandise. Comme ques-
tion de fait, il a lul-mdme colportée
duns les rues de New-York, et il a ren-
contré plus d’un désappuintement. Au-
jourd’hui, a compagnie Borden a une
grande manufacture i Blgin, 1iL, et
c’est elle qui fournit e lait & In ville
de Chicago. Llle a aussi un autre éta-
hlissement & Algonquin, 1ll.  D'autres
établissements de cette m@me compa-
gnie sont installés i Wassai, Brews-
ters, Purdys, Walkill, Johnzons, Mil-
berton  Oxford et Deposit.  Toutes
ces villes sont de U'état de New-York.
Ces établissements peuvent produire 3
peu prés 225,000 pintes de lait conden-
sé, et leur nousel établissement & De-
posit, a une capacité de 50,000 pintes
par jour.

Les vendeurs de luit sont enchantés
de cette industrie, car clle leur procure
un marché toujours certain,-a des prix
aussi bous que ceux de New-York, et
elles leur exempte tous les troubles et
les ennuis de la distribution & denucile.
" Taout do mémne, les vendeurs de lut sont
tenus & certaines restrictions ; amsti, les
vaches doivent &tro mourries avec de
I'horbo fraiche, du bon foin et du bon
grain. La nourriture défendue estla
maticre ensiléde, lo résidu du malt et
le regain de lorge. Les fermiors sont
aussi obligés de tenir leurs étables pro-
pres, do les blanchir et ils doivent pren-
dre soin qu'sucune saloté ne tombodans
le lmt. Des inspecteurs lour vendent
des vigites fréquontes pour voir si tou-
tes les conditions sont bien observées.

Le prix payépourlolait par cette com-
pagniecondensatrico,secomparotrésbien
auprix payéa ceuxqui expédient leur lait

i Boston, New-York ot dans les autres
grondes villes.  Nous donnons ci-oprés,
un tableau des prix que la compagnie
Borden payc & Now-York ot & Elgin, en
méme tomps que les prix du lait dans la
villo de New-York.
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NOUVELLES MALADIES EN VUE

Une maladio inconnue jusqu'ici vient
d'attaquer le bétail dans I'Ohio. Les
yeux des bdtes i cornes doviennent
blancs et en apparence ressemblent a
des wufs emits durs avec In cogue enlo-
vée ; les ammaux perdent la vue et
souflrent tant quils en sont fous. Un
comité de Javants étudie la nouvelle ma-
ladie. -

D’un autre c¢oté, les journaux austra-
liens ont récemment signalé une épidé-
mie fort singuliere oui a sévi sur des
chevaux occupant cevtains piturages sur
les bords de la rivitre Darling. Leur
vue s'affaiblissait graduellement, et ils
finissaient par arriver 2 la céeité com-
pléte, en un laps do temps vaviant entre
un ¢b deux ans. On a supposé que
cette épidémie est due & lx consomma-
tion, par les chevaux, des feuilles d’un
tabac mdigéne, du Nicoliana suaveolens.

Mais pourquoi le mal s'est-il déve-
loppé subitemont 2 I1 semble que la
plante n'existait point auparavant dans
ces paturages ; mais. au cours d’un des
déhordements de la riviere Darling, qui
est sujotte & des crues counsidérables,
des griines de co Nicotiana entrainées
par les eaux, d'un niveau plus . édlevé,
auraienv été abandonnées ¢t auraient
germé. ILn tout cas, la: plante a fait
son apparition peu de temps aprés une
inundation, et le transport des graines
par les rivieres cst un fait d’occurrence
quotidienune, muintes fois signalé, et ap-
puyé par des faits indéniables ; ct I'épi-
zootic ne s'est montrée qu'sprés Vintro-
duction de In plante. Le tabac déter-
winerait done 'amblyopie chez le che-
val aussi bien que chez lhomme, et
cette amblyopie chez l'un et l'autre,
peut dtre le seul signe d'intoxication, la
santé demeurant parfaite & tous autres
égards. Deux chevaux aveugles ont pu
en effel. faire quelque 500 miles pour se
vendre & la station vétérinaire. Leur
céeité parait étre incurable. On con.
nait des cus ol olle se produit sous 'in-
fluence d'autres aliments : M. Feudi-
nand de Muller a vu des exemples de
céeité déterminés par l'alimentation
avee uno plante appelée localement le
lis d’horbe.

LES BIENFAITS DE L’'ELECTRI-
CITE

Selon un médecin renommé de Phila-
delphie, I'électricité va devenir lo cos-
métique qui triomphera du teint pile et
rachitique de 1a joliobrunette, do In peau
graisseusoet Inisante despléthoriques,du
nezrougedesblondesanémiquesetscrofu.
leuses ; des éruptions épidermigues, des
marquesde naissance,des verrues,des tia-
chos,des cicatrices,despustules, descoups
de soleil et des roussenrs. Jusqu'aux cors
ot aux rugosités de In pean qui seront
dissous par Paction de 1'électricité.

LA PREPARATION D'UNE NOUR-
RITURE POUR LES MALADES
Bien des personnes, on le sait, meurent

d'une faiblesse persistante, qu'elles au-

raient pu surtonter en se traitant npreux.

Quelquefois, par négligence, le plus sou-

vent par pénurie, on subit son épuise-

ment, sa débilitd, sa dyspepsie suns
recourir aux nourritures légéres mais
soutenantes qu'il y aurait & notre dispo-
sition. T.e Ineuf, qui est I baso de la
vigueur humaine, a été scientifiquement
préparé de tant de manieres qu'il s'icco-
mode aujourd'hui aun estonacs les plus
faibles.  Mais il n’en est pas moins viui
que ces produits pharmaceutiques coft-
tent cher et gue les pauvres no peuvent
pas y prétendre. 1 est done important
que tout le monde comnmaisse la méthode
de ces préparations si utifes.  Nous ne
parlonspas, ici, dubouillon de boeuf qu'il
cst assez facile de produire, mais qui ne

aut guére grand’c’ose. Clest de I

poudre de beeuf dont 1l s'agit.

La poudre de beeuf faito & la maison
mspire plus de confiance que les prépa.-
rations du commeree, et elle est, pourle
moins, aussi eflicace.  Voici la mamére
de Yobtenir :

On coupe du maigre de banf en petits
morceauy, qu'on jette dansde la graisse,
ou du suif, ou du beurre bouillants pen
dant deux minutes, ¢'est-a-dire lo temps
que prend le baeuf & brunir. On Penléve
ct on le dépose sur un égounttoir quel-
ques igtants. Puis, on le passe dans un
hachoir. On met cette viande hachée au
four (fuurneau), ol on It laisse sécher a
feu lent. Ce dernier procédé prend de
cing & vingt-quatre heures selon le degré
de chaleur,  Iin un mot, on retire cette
vionde lorsqu’elle est assez dure et assez
stchepourqu’elle puissedtremonlue dans
un moulin & café qui n'a jamais servi a
autre chuse. Le bweuf i, & co moment,
perdu les quatre-cinquiéines de son poids
primitif.  On n'a plus qui le prendre
comme on entend, soit dans de l'eau
chaude, soit. anus du bouillon, soit avec
des pommes de terre écrasées, soit dans
un sandwich de pain et de beurre, soit
avec un peu de pepsine.

La chaleur lente du four a pour effet
de faire sécher 'albumine sansla dé-
truire, ce qui est un excellent digestif.

11 faut tenir cetco poudre bien bouchée.

La tour Eiffel a huit pouces de moins
I'hiver que 1'été.



