14
1 dos. A la calsse '
No ars, . 18.00
No g‘% ars, Es x&,oo
No ars, 21.00
X2 & fi s
% ‘i.'chmwu. La dcr.
1 doz, A 1a caisse
Marques Froment, 0.75
Marque Jonas, 0.75

Vm. mmm i lépreuve de

umu:c UE & PELLERIN MANU.
nc-?umnns, MONTREAL

Douz
Catsup King. $1.00
Catsup King, bdl, 9 douz, 0.95
Confiture ng, 2 lb| cse 3 doz, 1.50
Confiture, cse 2\doz.,, 12 onces. 1.00
Confiture, pint 2,50
Caustique, 100 1 . chaque. 2.75
Caustique, 50 Ibs. chaque. 1.50
Lessive, cse 4 douz, douz. 4oc,
caisse, 1.40
Confiture, chaudidre No 7, ch. o0.42%
Confiture, seau No chaque. o. ﬁ
Confiture, chaudiére No 5, ch. o0.30
MATTHEWS-LAING LIMITED
Montréal, Canada,
Lard en Baril Marque “Anchor”
. Lard pesant, Canada Short Cut,
Mess brl, 35/45. 28.00

" LR PRIX COURANT

Lard pesant, Canada Short Cut,

‘-'\'::'-—- - . - - .

- — 2

.Mess # brl. .35
Lard pesant, Canada Short Cut

brl 45/55. 28 00
Lard {eunt, Canada Short Cut

% br .25
Lard pesant, Brown Brand, dé-

souz( tout gras, brl. 40/50. 27.00
*Lard clair, pesant, brl. 20/35.
Pickled Rol 8, brl. 28.00
Lard & fével, fetnu morceaux,

-mais gras), 20.00
Heavy, clear fat backs 40/s. 28.50
Saindoux Composé Raffiné, choix.

Marque “Anchor”,

Tierces, 375 lbs. Ib. o.00}
Boites 50 1bs. net (doublure par-

chemin). 0.00}
Tinettes, 50 lbs. net (Tinette  *

nmnéeS 0.10
Seaux de bois, 20 Ibs. net $2.05 o.10¢
Seaux de ‘fer-blanc, 20 lbs. $1.00 0.09}
Caisses. 10 lbs. tins, 60 1lbs. en

caisses, bleu. o.10}
Caisses 5 lbs. tins, 60 1lbs, en

caisses, bleu. . o.103
. Caisses, 3 lbs., tins, 6o lbs, en

caisses. o0.10%
Briques ‘de saindoux composé, 60

1bs., en caisse, pqts 1 1b. 0.11

Saindoux Marque “Anchor” (garanti

pur).
Tierces, 375 1bs.
Loites, 50 lbs.,
parchemin).
Tmet)tes, 50 lbs., net (tmette imi-
tée
Seaux de bois, 20 1bs,, net (dou-

net &doublure

blure parchemin). $3.10
Seaux ‘en fer-blanc, 20 1bs.
brut. $2.05

0.15

0.15%
0.15%
0.15%
0.141

Caisses, 10 Ibs., tins, 6o Ibs, en
caisses Rouge.

Caisses, 5 Ibs., tins, 6o, lbs., en
caisses Rouge.

Caisses, 3 Ibs., tins, 6o lbs, en
caisses Rouge. s 0.15%
Saindoux en carré d'une livre,
6o lbs., en caisse. 0.16
Viandes fumées,
Jambons: Premiére qualnté
Extra gros, 28 4 40 1b 0.13
Gros, 20 & 28 Ibs, 0.14%
Moyenl. 15 & 19 lbs, | 0.164
Petits, 10 a4 13 lbs. 0.164
Jambons désossés, roulés, gros
16 4 23 lbs. 0.16}
Jambons désossés, . roulés petits
9 4 12 lbs. 0.18}
Bacon de Laing, & déjeuner,
sans os, choisi. 0.18
Bacon de Brown, & dé)euner, mar-
que anglaise, sans os; épais.  0.164
Bacon de Laing, Windsor, dos
pelé, 0.21
Jambons de Laing, choisis, Pi-
que-Nique”, 1032 14 1bs . 0.14%
Petit bacon roule épxcé désos-
sé, 8a 12 lbs 0.15
Pacon choisi, Wlltshxre cote 50 . :
1bs. 0.17%
Cottage Rolls. 0.16%
Saucisses fumées. °
Bologna (Bondon de Boeuf). 0.06%
Bologna (Enveloppe cirée). 0.06%
Brunswick (Beef Middles). 0.08
Frankfurts, . 0.09
Polish, 0.09
Garlic, . 0.09
Empress (Poulet, jambon et lan-
doz. 1.10

gue). N -
Saucisses fraiches,
Saucisses de porc (trjpfs de porc) o0.08

——
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Il est pur,——Prepare Proprement— et Dellcleux.
2 conservé et ven

du exclusivement dans dos enveloppes
en plomb ot soalléos. g
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