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‘ ji:%%uétimé gans interruption, Si le mouvement n'a pas de régu-

larits, st ‘on le ralentit ou si o1, 'arréte, le beurre recule ot se
“vedissoit.: Au contraire , si le mouvement est violent et trop ac.
cdléré, le-beurre acquiert un gott désagréable et perd, surtout

* en6té, sous le rapport de la couleur et de la consistance,

- - L'espace de temps pendant lcquel il faut batirs la créue pour
la convertir en beurre, variv suivant la saison, la forme et Ju
construction de la baratte. On ne saurait trop prendrs de pré-
cautions lorsque I'on fait I'acquisition de cet instrument, car
beaucoip ne remplissent pas los conditions nécessaires pour
’ opérer.nvanta%eusemcnt et dans un temps donné. -~ :

+.: Une bonne baratte doit remplir les conditions smvantes : étre
‘eonstruite en bois ‘bica sec et qui ne. communique aucun gott

" ‘au beurre ; olle doit dtre cerclée en fur; clle devra étre facile A

neltoyer, & visiter intérieuremcent et & sécher promptement, avoir
le moina possible d’angles, de vidss et de recoins ol la brosse
ne' puisse pénétrer; permettro un écoulement facile du petit-lait,
le lavage parfait et 1'enldvement aisé du beurre ; donner accés
- Vair et & son renouvellement ; exiger le moing de force possible
pour transformer en beurre une certaine quantité de eréme; of-
frir les moyens prompts et sfirs de réunir le bourre, une fois
qu’jl est formé, en une seule wasse solide, lo fabriquer avec cé-
14rité sans nuire & sa qualité ni A¥sa quantité ; étre d’un emploi
commuds, en permettant un mouvement lent et régulier; enfin,
-4tre peu cofiteux A entredenir et d’un prix dschat modéré. )
- On reconnait que "opération du barattage a été bien faite, et
que I’on a pleinement réussi dans toutes lea opérations prélimi-
naires, lorsque ls beurre est d'une consistance moyenne, d’un as-
t mat; que la pAte est fine et qu'elle se tranche nettoment en
ames minves; que son odeur est douee, agréable, légdrement
aromatique ; aa saveur onctueuse, délicate et fraiche, et sa cou-
leur d’un jsune riche. Néanmoins, cet indice n’est décisif, puis.
qu’on peut colorer le beurre artificiellement, et qu'il est des
pays, des saisons et des-znimaux qui doonunt un beurre péle, de
tréa-bonne qualitd. Lus beurres spongicux, mous, huileux, ou
ceux qui sont durs, compacts, ontété fubriqués dans des circons-
tances défavorables ou par de mauvais procédés.
- Il est une autre opération, quoique secondaire, qu’il est né-
cessaire de faire avec beaucoup de soins, lorsque V'on veut con.
sorver le beurra: c'est le délaitage, qui n'est jamais assez com.
plet aprés une premidre opération, car il reste toujours queique
poriion de sérum ¢t de matiéres caséenses qui lui font perdre
tras.vite ses quulitéa. Lo procéds le plus usitd 'se reduit & jeter
-1e bourre duns des baquets remp;is d’eau fraiche, afin qu'il porde
sa chaleur ot se rafformisse. On I’6tend ensuite avec une cuilldre
de bois et on renouvelle & plusicurs reprises l'ean, tout en pétris-
sant le beurre, jusqu’a ce que ’eau en sorte pure et claire. On en
forme alors des pelottes qu'on place dans un lieu frais pour lenr
faire asquérir de Ia consiatance, puis on le moule en pain d’une

" ou plusieurs livres, suivant 'usage du payy, et ainsi fait, il peut

dtre tranporté au loin.
Maladies des fraisiers

. ' —
“Pour tous nos. lecteurs qui aiment lua fraises et qui se plai-
sont A les cultiver nous allons nous permettre de leur donner
quelques avis qui pourront leur 8tre agréables. -
Ainsi que chacun en a sans doute fait observation, le fraisier
eut tréds-sujet A une maladie qui paraft tenir A ln nature du sol
dans laquel on le plante, et yui en détruit des carrés entiers ;

. ‘¢'est le dépbrissement successif des fouilles, qui jaunissent et|.
tombent, de In circonférence au centre. Un examen attentif a

prouvé & M. Jamin quo la mort de Iz plante, cons6eutive 3 ses
symptOmes, & pour cause premiére I'altération des racines, dé-
terminé pur des ongrais trop actifs oun trop crus, et rendus encore
plus eorrosifs par des arrosements réitérés,
Ce mul, qui est wurtout {réquent dans les terres l6gdres, peut
dtre focilomunt prévenu par Pusage du fumier bien consommsé.
1) arrive souvont aussi que les fouilles se tachent, et, quoique
<o soit 'sans préjudice pour les fruits, il est bon de les enluver
-*Le fraisior a & eraindre du redoutubles ennewis qui 'sttaquent
A toutes lus Spogues de #a vigbtatien. Le plus dangsreux est le
- ver blune, dont va n’upergoit les ravages, que quund il n'est sou-

_ vént plus tumps d'y porter remdde, Cuché dung le sol, 1l ronge

-~

la.racine du fraisier jusqu’a ce qu’il Pait fait périr. On ne peut
'éloigner de cette plante qu’il affectionne malheurcusement
benucoup et force est de se contentor de le déiruire dds qu’il -
mahnifeste sa présenee, ce qu'on remarque & la tenue da pied at.
taqué: la plante cesse de croitre, devient Jangnissante, so f8trit
et, quand elle ne peut plus offrir de tendres racinesan ver blane,
celui-ci va continuer plus loin ses ravages. Il n'y a pas d’antre
moyen de le délruire que d'arracher la plante et de fsuiller 16-
gérement le sol pour mettro & nu la larve qu'on éerass. On
remplace par des jeunes pieds, levés & la pépinidre, ceux que le
ver a fait mourir. . . . o .

Dans les terrains qu'infestent tellement les vers blancs, que -
toute réussite dvs fraisiers est impossible en pleine terre, il n'y
v’y arien de mieux & faire que de mettre chaque pied dans un
pot fondu longitudinalement, ce qui permet 2ox fraisiers d’4.
metre dos racines qui viennent ’6panouir dans la sol qui entoure
le pot, tout en tenant I'insecte & une suffisante distanes des mat-
tresses racines. . )

Lo goQt de 1a larve du hauneton pour lo fraisier est d’aillensy
mis & profit pour préserver de ce parasile vorace certaines antres
plantes, les dahlius, par exemple Il suffit pour assurer la préwsr-
vation de ces derniers, de plunter autour d’enx quelques fraisiers,
su pied desquels on anisit 'enremi dont la présence est indiquée- -
par lu fétrissure des fenilles. - - )

La yrise est encore un des fléanx des fraisiers, mais elle ne as
«6veloppe que dans des endreits peu aérés et les terrains saes.
On 1a préviznt par de fréquents bassinnges. o

Viennent & leur tonr les escargots,/ les limaces, les peros.
oreilles, les fonrmis, les cloportes, les lygées militaires ou pa-
naises, 3 livrée rouge et noire, sans compter les mouches do
toute esplce qui réclament leur part du butin : on facilite aux -
magons, limaces, forficules et cloportes, qui font lears dégats
pendaot la nuit, des abris dds que le jour paralt, et oft va les
poursuivre une main vigilante ; on éloigne les foarmis par des
asparsions réitérées de lems fourmilldres avec de 'ean bounfl
lante, Tanin ou de I'enu mélé d’huile ; les punaises ne paraissent
pns nuire dircctement & la fraise, mais elles I'impreignent de lenr
odeur repoussante, et u'en est assez pour les chanser par dos aa-
persions fréquentes.

De la récolte des coufs

Il est 2 propos de récolter dus ceufs deux ou irois fis par
jour ; car Inissés sous une pouls pondant une heure soulement,
ils ont d6jd subi un mouvement, ¢t au bout de-¢ing on six
heures, on peut déjd voir & l'wil le développement du germe,
Ces wufs mls A Dincubation no réussissent plus, et comme on
ne veut jamais avoir tort on accuse le coq, C '

. Les ceufs récoltés doivent 8tro mis duns un endroit frais, ed -
on peut les conserver un mois s'ils sont réservés pour 'incuba-
tion, et cing ou six mois s'ils sont réservés pour les besoins du
ménage. 1! fuut avoir soin, en récoltant les ceufs, d'écrire sor [a
coguille avec un crayon qui marque bien,la dato et_l'espbce ;
puis on ira de suite les placer dans du son par rangées, dany
une bofte plate et A tiroirs, ce qui est plus facile pour los reoon-
noitre, et les recouvrir de son, Laissés A l'air, la partio aquouse -
contenue dans I'anif 8'Gvapore trop rapidement. e

Nous nous servons, pour marquer le nombre d'eufs, d’uns pe-
tite planchette que nous accrochons dans la dépanse, prés de Iz
botte nux ccufs. Le méeanisme cn est fort simple. ~ -~ - -
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“Comme on ls voit, Ia petite pluucheite se composs de quatrg
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