
LE PRLX COURANT

tillation sèche, une petite quantité d'a-
cide acétique.

Les fragments des pains de Pompéi
donnent nettement la réaction des chlo-
rures; cela ne doit point surprendre, at-
tendu que les Romains, comme l'histo-
rien Pline l'a indiqué, mettaient du sel
dans les pâtes.

Les pains provenant des stations la-

custres incendiées se présentent dans le
même état que les précédents.

M. Lindet n'a constaté qu'un charbon
azoté [2.46 pour 1410] dans un échantil-
]on provenant de la station de Corcellette,
du lac de Neuchâtel; dans un second
échantillon moins carbonisé, de teinte lé-
gèrement rousse, dosant 4,69 pour 100
d'azote, et provenant du lac du llourget,
le savant chimiste a pu nettement distin-
guer les débris de grains qui subsistent
encore, et spécialement des fragments
de l'épiderme extérieur de la balle de
l'orge, ainsi que de grains d'amidon.

Il fait remarquer, à ce propos, que
l'orge est la céréale la plus ancienne-
ment connue et qu'elle a été souvent
rencontrée dans les palafittes de a
Suisse et de la 'Savoie, qui remnc;tent à
l'âge du bronze.

Quant au pain des tombes égyptien
nes, jalousement conservé liar les mo-
mies, auxquelles on le donnait pour leur
servir de "nourriture" d'outre-tombe, il
est d'une fabrication fort intelligente.

Les pains des morts ont été levés et
pétris en forme de galettes, et l'on peut
très bien leur appliquer le qualificatif
de "complets", en ce sens qu'ils renfer-
ment des débris de l'enveloppe de l'orge
en même temps que la farine proprement
dite.

Il est à noter que l'un les pains des
tombes égyptiennes, analysé au labora-
toire des Arts et Métiers, à Paris, ren-
ferme 4.5 pour 100 de cendres, dans les-
quelles, il entre un peu de chlorure. Le.i
Egyptiens employaient des sels riches
en nitrates.

Entin. les intéressantes observations de
M. Lindet ont encore porté sur un pain
romain, vieux d'environ 2000 ans, c'est-
à-dire sensiblement plus récent que ceux
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que les Egyptiens donnaient à
morts.

Ce pain fut trouvé à Aoste' en
dans les fouilles qui mirent à j. .

temple d'Auguste, parmi des débri:
nes, poteries et ustensiles en ver I1
représente environ le quart d'une i*.h.
qui devait avoir de 12 à 16 ponc. (1d
diamètre. "Cette miche, expligpi. I.
Lindet, est entièrement transfornm.é, r
moulage et remplissage en morc, i.
grès à éléments granitiques [fhlî.h
et mica blanc]; la pseudomorphos.
sente un intérêt qui n'est pas excln,-ie
ment géologique."

En effet, M. Lindet y a trouvé.
vés dans le grès, quelques grains .
don, non déformés par la cuissoni. et
ayant résisté à l'action des eaux, qui nlit
apporté les éléments granitiques. inai:
les grains qui étaient à l'état mnîijiux,
ainsi que le gluten, ont disparu.

Le pain romain d'Aoste fut faiiq jîu"
avec de la.farine de froment.

En somme, lès pains antiques, de fa.
brication grossière, avaient les n-ineis
caractères que ceux que nous fourni..iit
aujourd'hui les boulangers coniep-
rains. Les améliorations réalisée. dev
puis les Pharaons n'ont rien de iziiii,
et, pour être l'une des plus utiles, la lii-
langerie-n'est pas, il s'en faut, liusiibtrie
qui a fait le plus de progrès.

LES PAYS PRODUCTEURS DE CACAO

La récolte mondiale du cacao, s't,. l
vée à 146,562 tonnes en 1904; el!:

passé de 16 pour cent celle de 19". î'a.
près les chiffres qui viennent d'r li
bliés par le journal allemand <'ii i

Trade ", dit " New England Grocer .

La production du cacao a au:nne:î

d'une manière continue depuis 15"! o'ï
elle était de 10J5,724) tonnes. L'quer.
le pays le plus fort producteur dé-'
[28,433 tonnes en 1904], offre 1un- l

mentation de 22 1-4 pour cent ;v 1i
avec :23,160 tonnes, a augment; s i
duction de 111-2 pour cent, et Sinai

a fourni 20,526 tonnes, soit une inI-

tion de 4 1-4 pour-cent.
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