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DES RÉRALES.

Du Sarrasin,

Le sarrajin se reconnait aux caractères suivants : plante*an-
iielle, racinie. fibreuses, tige herbacée, haute d'un- pied à deux,
r:lneuî!e, roigeâtre.dans la partie inférieure ; feuilles trés-dis-
laiîî-s entr'elles et portées sur des pétioles longues d'un pouce
a trois; fleurs blanches, disposées à l'aisselle des feuilles en
epis courts et serrés.

On croit que le sarrasin est originaire de la zône tempérée
de l'Asie où sa culture est très-répanlue, et dloù il a été ap-
porté eun Europe à l'époque des croisades. Aujourd'hui il est

tîralisa en Amérique àiîssi bien que sur l'ancien continent.

Lei tiîvus du sarrasin est tendre et aqueux, il se décompose
omnlemîent quand on l'a semé.

Les fleurs du sarrasin nombreuses et odorantes, s'.épanouissent
successivemient, et par conséquent leurs graines n'arrivent pas
toutes en même temps à maturité.

Une autre espèce de sarrasin se cultive aussi en plusieurs lo-
calités ; il diffère du premier par ses graines plus dures, plus
petites, munies de dents sur leurs angles, et pasr des tiges plus
jaunâtres, plus fermes et plus ramifiées. On dit qu'il a sur l'autre
espèce l'tvantage d'être plus rustique, plus précose et'plus pro-
ductif; d'exiger moins' de semence et de donner un grain plus
pesant, plus facile à vanner, qui acquiert de la qualité en vieil-
lissant. Mais*.il ségrène facilement et.se moud assez difficile..
ment ; la farine. qu'on en retire est noirâtre et amère. Mais on
attribue cette amertume à l'écorce du grain, et il juari ît qu'on
pourrait la faire disparaitre. par un procédé de mouture qui se-
parerait exactemcnt la farine de l'écorce.

USAGE DU SARRASIN..

Le sarrasin est susceptible de recevoir quatre destinations
différentes. Il peut servir à la nourriture de .l'homme, à celle
des animaux, à celle des abeilles, et à l'engraissement de la
terre.

Son grain est consommé par l'homme cdmme suit : la.fa'rine
qu'on en retire est convertie en bouillie, en galettes, en gâteiux-
d'un facultéane, et qui ne cause pas d'ai-
greur zur l'estomac. On, peut môme en faire du pain, mais il
lève mal, quoiqu'il soit démontré par l'analyse que le sarrasin
contienrt presqu'autant de gluten que le blé. Faut-il conclure
de là que si on appliquait à la mouture du sarrasin un meil-
leur mécanisme, sa farine qui, d'ailleurs donne à peu près le
même produit que le seigle en amidon, ne le céderait pas en
qualité à celle de plusieurs sortes de blé ? ou bien doit-on àd-
mettre que le gluten n'est pas la cause preminère de la fermenta-
tion de la pâte ? L'opinion des savants est partagée là-dessds.

Le sarrasin est quelquefois empicoyé à la distillation, mais

c'est surtout à la nourriture des vblailles et des bestiai qu'il
est consacré. Suivant un agronome distingué, un minot'et demi
de sarrasin équivaut à trois niinots d'avoine pour.la hourriture

des chevaux. Il prétend encore que huit mesures de farine de
cette céréale les entretienneit aussi bien que douze niesures de
farine d'orge. M. Matliieu de Dombasle se borne à dire que ce
grain a autarit dé valeur que l'orge poui- la nourriture et l'en-
graissement des porcs et qu'il est plus nutritif que Pavoitie pour les
chevaux. Rozier assure qu'il fait pondre de bonne heure les poules

et autres oiseaux de basse-cour qu'on en nourrit. Il enivre, dit-
on, les aniniaux 'qui en mangeit pour la première fois ét en assez
grande quantité.

Tels son t les emplois du grain. Quant aux tiges ét aùx feiilles,
elles forment un assez bon fourrage, lorsque la elante est fau..
chée pendant la floraison et qu'elle est donnée auk b'estiaux en-
core verte. Dans cet état, elle possède une faculté inutritive
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