
Vous voulez un poele sur le-
quel vous pouvez compter
C'est pou rquoi nousflhl
vous recommandons Le IQlII UEEN"

.\~urîîîîî ,la deîuauide rît-

pédlln -- al , de cet te
gr:t ide soi1-e tIti poîIJt est la

bolue satis5facetionii qu'lelle d oiline
paîrtuit. Le hjiciin Queen"'
est, fablriqu îé par là pilus granîde
huiide lie (le pi îilua au taîiada-
sjiecialeîiieiit pour la îîîatisoiîîl
Eaî <i- et eii q uaiîtifi' é,1 iiirnîe.
NOUS avoils reussi a f;tire de
cette fîider-ie la plus granide
entireprise pécu ilivr l po1<ssible

- eni fait de poêeles.
tCttc puîpulîîrité cro(ijsailîte

rejiise. sur la conistructioni ulli-
Ille (IL, t uYaî, l i frce des gril-

- les, le large et et i iiiîdu four,
* ~le lait que seuls sonit emuploiyés

dl c iiiauteria ux de prenièree qual-

très ~ ~ ~ oreeiaiu
te et la trèes jolie, quoliqIjue lion

Le t\iti heu uel cuit, îîafaiteiîeiîî par une dispositjin faisanit
veniîr la chaleur dui fournieau polur eîitîîlrer le foui deux fois avant
qu'elle Jeililît4re dLmi, le tuyauiti dliuîttt aLllai ce que 1eý cuiiiers appel-
lent ulle chaleur ci rculaire, la I a58e ii&'Ille (le toute cuissoni réussie. Il
emt ausol un g~rand facteur îlais liêcliiolîe du COIIîIIlitille.

l'a b île a feul est, faite dlaprès le deruijer miodèule a doubîle gil
p rîliet au t de fa ir utSa ii cu<l téî le ciaiî ci ic it du charibon11 au is

Ce liiele est ci lia riît île iliaillîre à durer toute uîîe vie dîjîtnie.
C'est (litailileilir un t poê le que vous nî'aibandonneî rez pias lorsq ue vous
eii aurez e\licriîtieiil e la vaieur.

Une forîie à six uîidroits Nio. 9, piour la cuissonl et puossède 2 x 2x
llI, poucos d'iîuverlture, prenanît une tics conisidérable fî'uriiéede pâtisse-
rie ou de viande.

Prix EATON ............................. *24.50
Avec grand four.................. ....... 32.00
Avec grand four et réservoir ............. 37.00

Thermomètre, extra.........$1.00
Récipient pour l'eau, extra ... 3.0M

Troisièmue étage, au centre

'eTw EATON oeMIITEU,


