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I’INDUSTRIE DE L’IVOIRE

On sait, du reste, sans que nous le ré-
pétions, a combien d’usages sert 1’ivoire:
on en fera tout aussi bien des billes de
billard que des manches de parapluies ou
de wcouteaux, des porte-plumes, des cou-
vertures de missels, des broches, des bou-
tong de portidéres de voitures, ete. Et cela
par suite de la dureté de cette matiere,
de son joli aspect, du poli qu’elle peut
prendre, ete. On cherche d’ailleurs depuis
bien longtemps, a cause du prix qu’il at-
teint, & lui trouver des succédanés, et sou-
vent on essaye de faire passer pour de 1'i-
voire des objets en celluloide, ou de ven-
dre sous le nom d’ivoire également, des
manches de couteaux, par exemple, qui ne
sont qu’en os,

Dans ces conditions, on ne doit pas s’é-

tonner si le commerece de 1'ivoire est fort

important. En général, quand on dit ivoi-
re, on a surtout en vue 1’ivoire fourni par
les défenses d’éléphants. Mais on utilise
1’ivoire donné par les petites défenses
du morse, par 1’épée du narval, non moins
que par les dents de 1’hippopotame et par
la corne du rhinocéros. Ces ivoires sont
toutefois bien plus durs et moing élasti-
ques que 'ivoire d’éléphant. Et ce sont
seulement les éléphants qui sont assez
wombreux pour répondre & pew prés au
besoin que 1’on a d’ivoire pour tous les
usages qui en sont faits.

Livoire qui provient prineipalement
d' Afrique et d’Asie, est introduit en Eu-
rope presque exclusivement par ftrois
ports : Londres, Liverpool et Anvers. Il
y a une vingtaine d’années, on n’aurait
en & citer que les deux premiers, et enco-
re ¢’était Liondres surtout qui recevait 13-
voire employé en Europe. Aujourd’hui
Anvers tient la premiére place & cause de
ses relationg si considérables avec le Con-

go Belge, qui est le producteur par excel-
lence d’ivoire, On voit parfois arriver, en
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une année prés de 360 tonnes d’ivoire
rien qu’a Anvers ! Actuellement, on peut
dire que ce dernier port recoit & peu prés
230 tonnes de cette matiére ; Londres un

pen moins, et Livenpool une trentaine de

tonnes seulement.

Er I’espéce, on ne parle pas par centai-

nes de milliers ni, a plus forte raison, par
milliors de tonnes comme pour tant d’au-
tres substances. C’est que 'ivoire est une
:matepe précieuse, peut-on dire sang 2xa-
gération. Le bel ivoire, qui ne valait oué-
re plus de $2.00 la livre jadis, se vend
rantenant couramment $7.00 et plus.

En France tout particuliérement, on ne
tire deg colonies qu’une bien faible partie
de 1ivoire consommé. Et pourtant il y a
Ia une industrie trés importante pour la
mise en oeuvre et la taille ‘de cet ivoire.
Tout d’abord les objets en ivoire se fa-
briquent toujours en masse & Dieppe ;
pulg la tabletterie d’ivoire, la taille des
montures d’éventails, ete., se pratiquent
sur une grande échelle & Méru, a Créve-
coeur, i Andeville, au Déluge, qui sont
des villages de Seine-et-Oise. Et, en dé-
pit des imitations d’objets en ivoire que
'on fabrique au moyen de celluloide, cet-
te Jolie matiére si fine de grain et de ton
¢onimupe d’étre appréciée comme elle le
mérite,
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LE SERPENT COMESTIBLE. ..

Manger du serpent, cela ne vous dif
rien ? Eh bien, il parait que ¢’est tout
simplement délicieux, Les é&migrés alle-
mands des Btats méridionaux de 1’Améri-
que vaffolent du ‘‘beignet de serpent’’
Voiel 1a recette

Choisir de préférence les sérpents mon
venimeux, les couper en petits morceaux
aprés les avoir laissés s’attendrir an soleil
pendant trois heures. Rouler dans la fari-
ne et tremper dans wune péte liquide

faite avec de 1'eau-de-vie et de la pate de

mais, Jeter dans la graisse bouillante de
mouton et servir chaud.
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