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Chez-nous
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BOULANGEZ VOTRE PROPRE
PAIN 

AVEC

que vous avez mis de côté au grenier et qui deviendront tout à 
fait à la mode si vous les couvrez de deux couches de peinture et 
d’une couche d’émail blanc ou gris français et si vous les décorez 
ensuite de bouquets ou de motifs. Il est entendu que les meu­
bles de noyer ou d’acajou, décorés de panneaux ouvragés doi­
vent être laissés au naturel et confiés s’il faut les réparer à des 
professionnels; mais il y a encore de beaux meubles de sapin, en 
cerisier, en érable qui peuvent très embellis par ce procédé.

La vieille commode est l’ancêtre du chiffonnier moderne, 
le lavabo de là grand-mère peut être transformé on une graiceuse 
toilette sur laquelle un miroir est fixé avec des vis de cuivre et 
devient la compagne de la commode à tiroirs. Le lit empire en 
bois tourné peuvt aussi être peint joliment.

La première chose à faire c’est d’enlever le vernis à l’aide 
d’un liquide que l'on se procure dans le commerce ou d’un lavage 
à l’eau forte. Puis on frotte la surface avec du papier sablé 
afin de lui donner le mordant nécessaire. On donne une première 
couche de peinture claire à l’aide d’un pinceau en poils de cha­
meaux et on laisse sécher quarante huit heures; la deuxième cou­
che sera un mélange de peinture et d’émail et, la troisième sera 
d’émail pur.

Préparer la volaille en entrée. Piquer 
de fins lardons et faire bouillir à l’eau de sel 
Ajouter quelques branches de persil et 
céleri, 2 carottes, lè tout coupé en petits 

— carrés. Lorsque les légumes sont cuits 
faire une sauce Hanche avec une partie du 

' bouillon; laisser mijoter ensemble les lé­
gumes et la poularde. Faire réduire en­
suite le bouillon qui reste à environ un 
verre. Dresser la poularde. Relever la 
garniture avec un peu de poivre blanc et 
du vinaigre. Verser sur la poularde le 
bouillon-coulis ainsi préparé. y
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Les escalopes sont des petits morceaux, a 
sans os pris dans les parties maigres du 
veau, que vous aplatissez à l’aide du cou­
teau à abattre, en tranches très minces 
ayant la forme ronde autant que possible. 
Cuire dans un sautoir avec du sel et du 
poivre, du beurre ou de l’huile, sur un feu 
très chaud. Fariner les escalopes selon 

I votre idée. Laisser prendre couleur des 
deux côtés, sans les arroser, puis, dresser 
sur un plat en forme de couronne, après 

‘ 10 minutes de cuisson. Remettre ensuite 
; le sautoir sur le feu, ajouter une branche ‘ 

persil, une échalotte et des champignons 
hachés. Faire revenir dans le jus des es 
calopes. Mouiller avec de l’eau et un peu 
de poivre; laisser cuire 10 minutes. Verser 
cette préparation sur les escalopes. Sau­
poudrer du persil haché très fin avant de 
servir.

POULARDE AU CELERI

Le rei

Les meubles peints
Voici une excellente manière de rafraîchir de vieux meubles
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La mode nouvelle
Sur nombre de nos toilettes printanières 

nous retrouvons la tendance actuelle de la 
mode à mélanger les tissus de différentes 
espèces. Les robes en fouland se garnissent 
volontiers de larges bandes de satin, dont 
le coloris s’inspire du ton dominant des des- 
sins du foulard. On fait, par exemple, une 
robe droite, en fouland fond blanc à fleurs 
bleu marine, avec dans le bas une haute 
bande en satin bleu marine. Cette garni­
ture se retrouve au col, aux manches et 
dans d’autres détails de la toilette. Le 
plus souvent, le col en satin est rabattu, 
fermé au bas par un large nœud souple en 
satin à pans retombant très bas, juste à 
l’endroit où la bande de satin uni est mon­
tée au foulard. Tout ce décor de satin 
uni fait un très joli effet dans la floraison 
du foulard.

Le satin clair se mélange aussi au lai­
nage, pour former une robe droite sans 
ceinture recouverte d’une longue tunique 
en drap bordée d’un biais, de satin. Ces 
ensembles se font en marine et vert, noir et 
jaune, vrun et mordoré, noir et blanc, vert 
foncé et bleu électrique, etc , La robe 
fourreau en satin dépasse la tunique de dix 
centimètres. Le tablier- devant est uni

L’appel de la ville
Quand l’été arrive, presque tous les gens 

des villes se sentent portes vers la verte 
nature, les grands espaces, les bois, les lacs, 
etc.

Mais ceux qui habitent la campagne à 
l’année ressentent des impressions inver­
ses. Ils veulent se procurer de nouveau 
vêtements, aller faire un tour en ville, de 
temps en temps, voir quelque chose de 
différent. Mais tout le monde ne peut 
pas se payer le luxe de voyager. Presque 
toutes nos mères de famille qui demeurent 
dans les régions rurales sont trop occupées 
à aider leur mari dans les travaux des 
champs, de mai à septembre, pour prendre 
le tram à tout moment et venir visiter les 
grands magasins a rayons, chez Dupuis 
Frères limité entre autres. Mais cela les 
enpechentrelles de vouloir, quand même, 
être bien mises le dimanche et les jours de 
fêtes, quand elles vont à l'église ou se ren­
dent chez des amis. Ce désir de paraître 
bien est aussilégitime chez la fermière que 

£901450 Dipuis entre en scène. : .Cette 

maison ay renom national met à la disposi- 
tion de tous es gens de la campagne un 
système de ventes par la poste qui permet 
à nimporte qui, quel que spit le lieu ou il 
habite, d’obtenir, tout, ce qu’il y a de plus 
nouveau en fait de modes pt de. produits 
divers, seulement en remplissant un, cou- 

"vous ouvrez notre catalogue, que. nous 
envoyons à toute personne qui en fait .la 
demande, vous faites votre choix et n’avez 
ensuite qu’à mentionner, que. le. No ide 
l’article que vous désirez et à nous en- 
voyer, le coupon que. nous mettons en. 
plusieurs endroits du catalogue, ainsi que 
le montant d’argent requis,. Nous fai- 
sonpdeireste. o o o ( C U u o - o

SOupis Greres Limité

4 Bargains en Musique
1.—6 morceaux de piano, faciles et asses 

faciles. -. -
2.—3 morceaux de piano et 3 morceaux de 

chant populaire américaine.
3.-3 morceaux de piano et un recueil de 20 

morceaux populaires de piano. 
4—6 morceaux populaires américaine, chant

et piano.
Chacun dee bargains port payé........... ;. $1.00
Rêve de Valse chant et piano port payé. .55
Venez au bal............................................................55

RAOUL VENNAT
642 St-Denis, -v Montréal.

Pour faire les paniers ou les fleurs, employez un patron de 
broderie, le dessin s’applique facilement au carbone ou au crayon. 
Il faut prendre des dessins simples, des couleurs tendres et on 
fait les pleins du côté le plus étroit.

Si vous avez du goût, lorsque votre travail sera terminé, 
vous aurez de jolis meubles que pourraient vous envier des 
personnes très riches et qui ne vous auront presque rien coûté.

Notre ventederhiver dernier
Nos correspondantes doivent maintenant avoir reçu depuis 

quelque temps déjà, après les ouvrages qui n’ont pas été vendus, 
l’argent pour les travaux qui manquaient, ou un état, établissant 
qu’il y avait divergence entre la liste de chez Goodwin’s et la 
nôtre. Si quelqu’une n’avait pas encore de nouvelles, elle est 
prier de réclamer au plus tôt. Nous avons écrit à la Maison 
Eaton de Montréal pour établir ces différences et nous atten­
dons une réponse.

jusquça.la.taillez forment.au. corsnge un sais, on fait la robe droite; le dos et les guet boutonné par des boutons de drap. c?s sont froncés en ceinture; le devant,
* * plat, dessine un large tablier. De chaque

Le taffetas écossais est délicieux marié à côté de ce tablier descendent des entre- 
des tissus de tous coloris, mais il est sur- deux en soie écossaise beige, bleu pastel et 
tout délicieux porté avec des étoffes de ton noir. Les motifs de ces écossais sont pour 
clair. On garnit énormément les robes en la plupart inspirés des dessins et des coloris 
tussor naturel de bandes en taffetas écos- anciens. •

La broderie est un agréable passe-temps
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MADELEINES

Travailler avec la cuiller en bois une 
tasse de sucre et 4 jaunes d’œufs. Lors­
que l’appareil est bien lisse ajouter une 
tasse de farine passée au tamis et une T 
tasse de beurre fondu. Parfumer à l’eau 
de fleurs d’oranger. Verser ce mélange 
dans des moules spéciaux pour cette pâ­
tisserie (moule à madeleines). Faire 
cuire à four doux.
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