
LE -PRIX COURANT

basnni, vous attendiez qu'il @Olt froid ou
bien Jusqu'au lendei»éÈ, vous, pouve
é'tre assuré que lorsque vous: f.u4« vo
tre gei&. elle se 41endirali «nal, Peut4tre
pas du tout.

il ne faut pas trop emiPl4r lms bootel-
les por qu'à lèt*RUOIY diIs» eaet
Pa, se' servi1r de boo<*aesi de toute
première quaLté et de la griO r ' des
detn-imllnadof, pour les IItff, et de
forts cylindriques Vow* âitres, IIOW les
bou4elik'5 genre WuitO51<fler. Une'fOis
les botelle boudtéeê à la Macine,
bien observer que 'le boudCt«ne fass
pas unt pli dans ila, louNuem (à ce pro-
poe, étry n*tiUleux dems l'achat d'unes
machine qui, parfi%, .peut servitfi de«x
fins) sinon, les déboucher et r*DMMM-
cer. parce que le moindre Lit idi'ê ltot
fermenter le jus, huit ce quinse jois
après la tabrlcÀtUon. '-Ellte, v.. amx
sur le bouohon un muselet oqW, ue at-
tache en fil! de We pour qu'à. l'ébuI.itUon
le bouchon ne parte pas.

Maintenant, pour passer ces boutei*ls
à lFèbilition, Il n'eMtpas n'êcss.Jxe d'a-
v'nlr uiie bassine en cMtvre; un rieli1et
que nou3-'appoi1eroýns une marrm*e divi-
te, en fer-blamc solide, à fond plat oet as-
sez haute pour que les bout'ees, puissent
être debout, couvertes d'eau, ,utfft; N~
faut nécessairement, qu'elle s'adapt*e bien
sur le fourneau.

U'ne sage précau.tion: ceset denvelop-
per vos bouteilles, de papier avant de
l1- placer dans cette marmite et d'e lea
couvrir d'eau. Puit, Jlrsque I%bullion
part, vous laisez de 4 à .6 minutés sur
le feul: VOUS retirez ensuite.

Pour fabriquer pror»tement, il est
uitile d'avoir dieux dle ces rarAm$te de
façon à 'e' que ispremière retirée, vousl
fIulSSktez commencer la seconde ; cela
vous permet d'attendre queli*o midnu-
(es pou r sorUIr les bo>telale de -cett4 eau
qui est boulante. Aye -bien a"n d&,
voir dans la Pièce où voms faites votre
fabrication, des cases rtsàeevi

C5bouteilles, et où vous les Plaeez'co(u-
,h1,s len mettînt une togle -ou bien des

sacs à café devant 'pour éviter qu'elles
ne cassent par suite de du dîi&6ree.de
tPmréraîire Ev#ter les-',c6tiÏàli -d'air,
pour la mêème raison, ét ne mettre dans
vos ",ases qu'un seul rang de bouteilles-
L. uuir!endenmale, vousipouvez retirer le0

ou le «i de fer et 4e9's ýeaere

('LEPJtoie FWàaçaie).

(A iluivre).

'jr savoir ce que vaut un produi t, Il
fissayer et le comparer aux autres

ti.usSimilaires. Essayez ;le 'Lait
ý-.nlsé de la marque Banner, conipa-

- 4 à dies laits condensés, portant, d'au-
f;- sesarqus, tm rde -u compt46ain-

St se qulits.Offrez ce lait conden-
-~vos cienitsot voyez vos proflts mg-

*Moulange "Champion"
I Quel que soit le genre de pouvoir dont vous voua
servez: hydraulique, à vapenr ou électriqie. la
Moulange "Champion" représeute toujours une
économie considérable de tein p. et d'argentt.

Demandes le Catalogue. 'Toutes les dimension.

S. VESSOT à CIE. - Joliette, Qué.,

:PU-RITY, MEIDALLION,
~=T HREE STARS,
* ~Trois Marques de :

Farine sur lesquelles
* on peut-. compter.

Western Canada Flour Milis Co., Llmlted
*TORONTO. NONTREAL. ST-JOHN. Y. B. WINNIPEG. lgEA&inDo1.

Daoust, Lalonde & Cie@
9 Bianufacturiers de Chaussures, et Agents

pour les Claques Jacques-Cartler.

Ils sont les seuls fabricants des célèbresmaqe
de chaussures "PARIS ~"et "ROCK BOTTOM."

En 6ù-tre de la manufacture de chaussures, ils
fabriquent aussi tout leur cuir pour la chaussure
"Rock~ BoTToM " 'a leur tannerie de la.rue d'Iber.

ville à Montréal.

Daoust, Lalonde &Cie.-,
49 CARRE VICTORIA, MONTREAL,'A

* ,LDt COLD. STORAG-E.
ClrsulaIm dairLI tstVmas
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Beurre, Fromage,. oeus Fruits':
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