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' GAZETTE DES CAMPAGNES .

Avant pen le silo ouvrira une dre nouvelle aux cul-
tivateurs de notre province ot, comme le disait M.
Beaubien au cours de sa conférence: “ il opérera iei
la salutaire révolution qu'il a opéré ailleurs. L'on
n’entendra plus parler de nos longs hivers. Ils ne
soront plue, " .

Lo silo que M. Beanbion a fait construoire dans une
de ses-granges, est.en bois. I mesure 16 pieds de pro
fondeur, 12 de largeur et 24 de longueur, soit 4608
pieds cubes. Lo charperte en est so'ide et les parois
sont construits de deux épaisseurs de bois embouvets,
entre lesquelles on a place du papier feutre afin d’em-
pécher I'air d'y pénétrer. o
- Pour V'ensilage on peut se servir de bon nombre de
plantes, mais M, Bsaubien a préféré le mais (blé-
d'Inde) qui est par excellence lo ylante que ['oxpéri-
ence indigne comme la plus rémunératrics. ,

Le mais, dans ces conditions, doit &tre planté aussi
serré que possible, afin que la plante ne produeise pas
d’épis el qu'elle-conserve tout son sve.

~ Aux premiéres gelées, le mais est coupé i la fancille,
puis:attaché par bottes avec des liens en cordes qui
-peuvent servir indéfiniment. Le mais est alors trans

- porté prés du rilo ot on 2 placé une de ces utiles ma-

chines qu’on nomme hache paille ou coupe-paille. La
machine est mize en opération par devx chevaux, La

" plante, dont on a mélangé les différentes parties, afin

que les.moins bonnes empruntent des meilleures, ost
placée dans le coupe-paille et I'ascensenr mécanigue
déverse douns le silo, lo mais qui a été coupé aussi
court que postible. :

~ Quand il y en a trois pieds ot demi, on interrompt
le chargemont pendant environ doux jours. L con-
serve se met en fermentation. Avant la reprise du
chargement on fait marcher de nouveau sur la con-
serve pour fouler, puis on met une autre couche sem-
blable & la premidre. On procédde comme la premisre
fois et ainsi & semblables intervalles jasqu'd ce que
le silo spit plein,

Une fois te'silo rempli et bion fonlé on-recouvre Ia
masse de plunches ou madriors indépendants les una
des autres, puis on charge le tout de pierres ou
d’autres matérizur pesavts, de maniére & opérer une
pression coustanie et chasser Pair du sifo, & mesure
que lo mais, ramolii par la fermontation, so tasze da-
vantage.

On laisso le fourrage fermenter do cette maniére
darant un mois. ot ensuite il est propre & &tre donné
en piture aux bestinux, -

Comume nous 'avons dit, nons avons assisté au dor-
nier jour do 'ensilage; le silo étant & peu prés plein
et lo champ de mais épuiad, il ne restait plus qu’a re-
couvrir le sii0 et 4 prosser lo fourrage en le chargeant
an moyon des roches qu'il y avait tout prés, et a
attendre quo la neige ot Ia gelée ayant fuit dispa-
raitre tost lo fourrage vert des champs, le jour fut
arri7é d'avoir recours au silo, _

L'agronome distingué dont nous recevions la cor-
diale hospitalits, nous » invité i revenir cot hiver, 4
Pouverture-du silo, conscater le résnliat acquis, et
nous no4s proposons d'accepter cotte invitation ponr
redire & nos lectours ce qte nous y surons.vu,~—~ L H-
tendard, e '

Chosesn ot sutres,

Llinduglrie laitidre & Manitoba.~Depnis moins do denx anndes,
Pon ne peut se fnire une idée juste du développemont qu’a
prise Vindustrie . laitidre dang notre province. Il ne se pisse
presque pas do semaine que nons entendions parler de fromage-
rie on benrrerie. Nous commesredevables an gonvernement pour
cot état do choses bien enconrageant. L'hon. M. LuRividre, nuis
son successeur av département de Vagrienlture, Phon. M. Har-
rison, en &’assurant des services de M. Barré contme professenr
d‘industrie lsitidro pour 1a province, ant cortainement donné-
Vessora Ia fabrication des denx produits les plus rémunérateurs
de notre sgriculture canadienue, le beurro et lo fromage.

LY nous en avons vir los résultats : A Vexposition de la Pais-
sance tenue dernidrement 3 Toronto, les promier ot second prix
vour _lo beurre ont 6t6 romportés par des Manitobains, M.
Charles George Caron, do Saint-Charles, prenant le promier et
M. Charles Mignaulk, de Saint-Pierre, lo second. Ensuite, 3 Vex-
position provinciale d'Ontario tenno & Ottawa dernidrement;
aussi, le mdme produit remportait les méreos prix, M, Mignaunlt
lo premier, et M Caron le sccond, cetto fois, L’on n’a pas ou-
blié non plas que 3L, Caron & Pexposition provineciale de Mani-
toba V'an dernier prenait trois premiers prix ponr son beurre.

C’est 13 un résultat dont nous sommes fiers et nous offrons
nos plus chaudes fGlicitations A nos compatriotes dont lo tra-

"I wail intelligent cst un excemple pour tovs.—Le Manitoba.

Une dynastie de jromagers-—Le Chester Chronicle raconte que le
gagnant du premier prix accordé ponr le fromage Chester, au
coneonurs do la Royal Agricultural Society on Angleterre, fut un
M. Wally. Les gagnants des denx seconds prix furent deux de
seg ece0rs ; le troisidme prix fut aceurdé 3 un fidre, et la mon-
tion honorable & une autre seeur. Ainsi toutes les récompenses
de cette catégorie furent enlovées par la méme famille. Ce
sont les enfanis do Mme Wally, qui dirigeait une ferme sous
lord Tollemache et dont la renommés comme fromagdra est
gmr}da. Tant il est vrai de dire que le bon exemple a produif
ses fruits. .

Succodées étomnmant

C’est le devoir da toute personne, qui g’eat servi du Boschee's
German Syrup, de fuiro connalire i ses amis ses gualités pré-
cienses ponr guérir la coustipalion, mauvais rhemes, onrone-
ments, asthme Pnennomie, en un mot tons les ianx de gorge, -
ete. Personne ne Vemploiera sans en ressentir les hons effets,
Trois doses guérirout n'importe quel cns, et nous considérons
que ¢’est un devoir pounr les pharmaciens do la recommandar
anx pauvres cousomptifs, d‘en essayer une bouteille. £0,000
doz, ont 6t6 vendurs VFannée dernidre ot personne s'on est
piaint. Une médecine telle que le German Syrup ne peut pas:
8tre trop connue ; demanidez 3 vos phuarmacions ce qn'ilsen -
pensent. Bouteilles pour Pessayer 10 cts. Bouteilles ordiuaire
75 cents. Vendu pav tous les pharmacieus aux Etats-Uuis et
au Canada. ’

RECETTESB

Moyen d'économiser U'avoines. NN

Co moyen consiste 3 faire trompor avoine pendant quelqoues
heures dans Veau. It résulfo des expériences faites sur cet
usage, gn’on peut diminuer Ia ration d’environ un tiers, et que .
co rorait parfaitement avantagonx daus Jes circonstuances sui-
vantes, .

Les chevaux dont les donts sont usées miichent trds impar-
faitement ’avoine ; d'autres la mangent avee tant d’nvidité, .
qne 1n plus grande partio échappe J la mastication ot est on
pure porte pour la digostion,

Lu macération daus Peaua rewdédie & ces inconvénionts : lo
grain ss gonilo 6t los chovaux lo michent et le digdrent mienx,
Trois heures de macération sufisent, quund surtout Vean ost
échauitéo d Vair, :

Papler buvard pour enlever les taches d'encre.
La géuéral pour enfover les taches d’encre fratches sur lo
papier. on emploie uu buvard qui pompe o liguilde ; puis si Ia *

.. ... | vacho n'est pas ontidrement partie, on a regours 3 unesubstance



