
32 LE PRIX MOURANT

Long manche... .....
2 cordes, 1.50. 3 cordes,

1.65. 4 cordes......
Fruits.

2..25

2.05

Blé d'Inde.... ....
Forte à boulanger.... .
Gru .... .... .... .... ...
Gruau roulé... ....
Gruau mou-lé.......
Manitoba.........
Patente Ontaî'io......
Roller..........

G rai ns.
Avoine..........
Blé Manitoba.......
Blé dlde........
Or'ge........par .18 Ibs.
pois........ ..
Riz.........le cent.
Son........ ..

Lard.
Bacon..........
Clear fat..........
Clear back........
Jambon.........
Short eut ... par 200 lbs.
Saindoux pur . . . . le seau.
Saindoux composé.....
Saindoux, chaudière.....
Poissons Frais..
Harengs ... ... Nol1.
Harengs . . . No 2.
Harengs . . . No 3.
Maquereau.. .. ..... la lb.
,Morue . . . . No 1. ..
Morue .. ... No 1 grande.
Moruie . . . . No 2.
Satinions . . . . NolI.

1.30

1.15
2.00
1.60

0.40
1.00
0i.62
0.70)
1.10
3.25
0.90

19.00
20.00
00.111
18.50

1.60

2.40
1.30
.2.10
1.50
2.35
2.15
2.20

0.42
1.05
0.65
1),75
1.15
6.25
0.95

0.111
19.50
20:50
00.12
19.00
1.85
1.70
1.65

6.00
5.50
4.50
0.12
6.00
6.2-5
5.25

17.50
1 . D.

SOUCIS D'AFFAIRES
Enfermez vos soucis de bureau dans

votre place d'affaires pendant la nuit. Il
pourrait arriver que le lendemain matin
ils aient disparu.

Avelines.............0.08j
Célieri.......... la dz. 0.40 0 .50
Choux....... ... la dz. 0.35 0.40
Citrons Palerne ou Messine

nouveaux, 300 grosseur. .3.50 4.00
Figues en natte.........0.05
Noix de Grenoble..........0.11J
Noix de Brésil...........0.14J
Noix Hickory...........0.08
Noix piquées..........0.12J
Oignons d'Espagne. la bte. 3.00 3.25
Oranges; Messine, 150........
Oranges Messine, 176........
Oignons Rouges,..le qt. ..... 45
Oranges Valence, 714 . . . . 5.00 5.50
Oranges Valence, 420 ord . .. 4.00 4.50
Oranges Valence, 420 large......550
Peanuts............0.08
Peacans............0.15
Pommes Spy.........3.00 4.00
Pommes Ben Davis......3.00 4.00
Pommes Russet........31b 4.00
Pommes Greenlng......3.00 4.00
Pommes Baldwin.......3.00 4.00
Pommes Fameuses......3.00 4.00
Pommes Cranberry Pepin .. 2.00 2.50
Raisin Malaga, 50 lbs.....6.00 7.00

Produits de la Ferme.
Beurrc de Beurrerie choix.....0.22
Beurre de Beurrerie bon.....0.21
Beurre en Rouleau choix.. .0.17.4 0.18
Beurre de Laiterie.. ...... 0.16 0.18
Foin pressé No 1, 100 bot-tes......9.50
Foin non pressé.........6.00 7.00
Fromage... ... ..... lalb... 0.12
Lard en c arcasse. .10>0 lbs. 7.00 7.25
Oeufs frais;...........0.26
Oeufs chaulés No L.....0.22 0.23
Patates... .. .. .. la poche. ..... 0.50
FARINES, GRAINS ET PROVISIONS.

Farines.

LAIT EN MORCEAUX

''IDEE d'aiener le lait à l'état so-
1AL i (le par concentration à siccité'

nc'est pas nieuve. Déjà, vers 1810,
Appîert, obîte.nait (les " tablettes de lait"
par ilissic-cation (lut liqjuide. lulis tar'd,
Mallîce pr'éparait "l'extrait (le lait" en
ajoutant aui liquide écréi 1-1 (le <le son
pouis <le sucreI et en1 concenitriant j us-
q u'à obîtenuî' ne pâte dutre et cassante.
1 )e miême, Girinîeva<e, en 1836 préco-
n isa it le pîrocédlé su ivant pou r la prépa-
rat ion dlu lait eni poure:

Ed u Iorer légéuuè-(iient le l iqu id(e,
phuis ajouter du carbonate de soude. Lia
concen11tration s'opècre ensuite rapide-
muent par lat vaitil' à la teipei'atitire
de 15 degrés, eni mêmle -temps q<uie I oi
mintient les chaud ières dans tit état
de lbalancemuent contti nu. li e magna
a mené à l'état (le p.at(' ferme est ltin-
nié entre deux e'v tindres, puis r'éduit (,n
pcoudre fiinaleiucintl placée clans des boî-
tes de I'ei-ltlane que l'on sou(de.

Pour citer tin muode opératoire pl1us
Moderne, voici ce que lit sur ce genre
<'industrie le Moniteur (les Inventions
Induslrielles :

Lie lait, pl1us oiti minIs écrénmé, est
amlené dlants le vide à la consistance dli
lait c'ondlensé ordinaire. Ont ajoute a-
lors dui sucre blanc en grin s j usqu 'à
ce que la mlasse soi t devenue su ffisa iii-

mient grenue.
On r'amènue la température ît 25-30

degrés pour' ciii pêcheir qtue le prod uit
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4N Cftroulation &'Air froid et go. Veutliati@U
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nie se colore ou n'éprouve une altéra-
tion de goût.

Quand le sirop est froid on le réduit
en poudre ou bien on le divise en inor-
ceaucx réguliers.

,Sous cet état, le lait se conserverait
des cîîoi1s, mêmie exposé à l'air humide
à haute température, sans que son as-
pect out sa savet- en soit autremaent
ciiodiflée. (ln peuilt d'ailleurs in-
plo ' er tout autre sucre (lue celui (1t
cannle.

lin poudre out les tablettes ainsi ob.
tenutes pîeuven(t êtrv, ajoutées aitl~in
lat, aut café, aut thé. en guise de sce

La 'mélasse

offerte par The Dominion Molasses Com-
pany, de Halifax, N. E., allie la finesse à
la correction des prix. Ecrivez et de-
mandez échantillons et cotations. Cela
ne vous coûtera rien et vous y trouverez
certainement votre Intérêt, si vous ap-
partenez à la classe des acheteurs avi-
sés.

Mocha, Java, Maracaîbo

La New-York Coffee Co., de London,
Ont., offre à des prix attrayants des ca-
fés verts ou rôtis: Mocha, Java ou Ma-
racaïbo, dont elle garantit l'authenticité.
Cette compagnie livre l'article demandé.
Le commerce est Invité à envoyer une
commande d'essai; la New-York Coffee
Co.; se flatte de con server les clients
qu'elle aura servis une première fois.

Le bon annonceur a toujours l'ambition
de faire une meilleurs publicité.


