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w,'tie. trente-cinq tonnes de peintures,
II cents tonnes de marbre. Elle est

étlairée par huit cent quarante-quatre fe-
nôtres et donne un total de un million de
pilds de planchers. C'est un véritabe pa-
lais industriel.

U'ne seconde usine a été dernièrement
'ri!e sur le côté canadien à Niagara
Fails. Ontario. Là, les mêmes produits
sont nmanufacturés par les mêmes procé-
tés avec les meilleurs blés durs du Mani-
tobia. ie Shredded Wheat Biscult,et le
Triscuit vendus au Canada sont donc
miaintenant des produits absolument ca-
naliens.

PoPularité du Shredded Wheat Bis-
"st due à son extrême digestibilité.
dyspepsie est devenue malheureuse-
une des plaies de l'existence moder-

Sous l'eml)ire du surmenage en affai-
n (les excès de table, - repas trop
îx ou mets trop recherchés - ou en-
de l'irrégularité des repas, l'estomac

-ligue peu à peu et bientôt refuse tout
e. Alors surviennent la dépression
ale, l'irritabilité, l'insomnie, l'inca-

le travail,, etc., etc. Il faut songer
soigner, mais on se soigne générale-

. mal, en se bourrant de remèdes que
<mac ne peut supporter.

C'est là la grande erreur.
Ce qu'il faudrait. c'est un aliment le

ger, hautement nutritif, très facile il Il-
gérer.

Le Shredded Wheat est exactement l'a
liment qui convient en semblable occa-
sion, car il donne au patient le maximum
de nourriture tout en Imposant un mini-
mum de travail à son estomac en détresse.

Peu à peu, les fonctions se rétablissant,
plus de maux de tète. plus d'énervements,
plus de palpitations de coeur, le patient
est guéri, pourquoi? Parce qu'il s'est son-
tenu au moyen d'une nourriture légère

Canadian Shredded W'heat Co., Ltd.

et substantielle à la fois, le Shi-edle:l
Wheat Biscuit.

Le Shredded Wheat est le seul aliment
au blé, fait dans ce pays, qui soit coinplè-
tement cuit, qui contienne le blé entier et
rien d'autre chose et qui ne soit ni médi-
camenté ni aromatisé avec quoi que ce
soit. Il peut s'employer le maintes fa.

çons différentes: chauffé au four et servi
avec de la crème, c'est un délicieux dé-
jeuner; sous des oeufs pochés, Il rempla-
ce admirablement le pain rôti; Il sert dle
croutes pour pâtés aux huîtres, etc., etc.,
avec le fromage, le Triscuit est égal sinon

supérieur aux meilleures qualités de
"cra-kers" spéciaux.

Il est donc facile de varier l'emploi de
cet excellent produit dont le succès crois-
sant est dû à la perfection des procédés,
et (les matières premièreb employées pouï'
sa fabrication.

La Cie est représentée à l'exposition
par 11M. John Hewitt, agent (les ventes
au 'anada, et .1. Il. Dukie, agent des ven-
tes pour la province de Québec. L'inépui-
sa:bl' complaisance de (es messieurs à
i pondre -à toutes les questions qui leur
sont posées a été grandement appréciée
de tous.

CANADIAN CANNERS, LIMITED

La Canadian Canners lAd., occupe les
sections :17 et 38. Son stand est décoré au
moyen de idles <le boltes <le conserves,
de fleurs et d'affiches.

Les produits de la compagnie sont of-
ferts gracieusement au public pour lui
permettre de juger de leur excellence.

La Canadian Canners Limited dont le
siège social est à Hamilton, est proprié-
tlàire d'usine, et opère sous contrat un
grand nombre de fabriques situées dans
ce remarquable district de la province
d'Ontario qu'on a justement nommé le


