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In fiir<f ili'^ f.irini « Ci.rninr non* avon» ilcj.i ;li'.<iilé cr sujrl il.iii^ le Hiillrliii ii^
'>' " La

(^iialili- (II. M- le lili'-" i|i:i::i'- ifs il il'ii, il r» mth |piiv iii'-<i's-iiiirr ici île faire plus i|iH' rrlx'tcr

1res hrii-vciiifiit lis |irii|ni-<iliiiiis M \\<«i<l cutK lut «le s«'S rt-rlii- relies i|iie le voliiiiie el la

forme lie la luiclie (l<-|Miiileiil rliaeiiii li'uii fiieleiir ilislinet. Ir premier élant "la i)iiantile de

Miere iiiiitiiiii ilaris la farine, jointe il i-elle ipii se fi>rme dans la fu'ile par raellciii île l.i

clia~l,is.", lanili- «pie l'autre (|i|Mri<l île nrlairii « prnprnli'-. physiipie^ ilii L'Iiilen. Icv|iielle-

ii leur tour ri'sullent île la pri'M-nie île prnpurtinns varialiles île ii'rt lities li'j^'re, ipianliles

lie sels minériiux, en d'autres mots ,pie "la force autrmeiile avec le nip|Hirt de la protéine

au vl et diiniiMio ipiaiid <•< rap|>iirt est peu éliM-". M. WikmI dit "La \arialion .le ir

rap|«>rl jK-ut être l'explication de la maniire dilTérentr dont se comporte le irliitcii si li s

farines soiit fortes ou faillies, et i-e (iciit être lii le fadeur ipii di'teniiine IVIémenI e,,iii[His.iHt

de la force duipiol dé|KiideiLt la forme de la miclie et sa capacité de n tenir le yaz". < est

ce dernier proliliine dont nous nous sommes surtout occii|x'' en faisant l'examen de ces

farines et dont nous présentons les résultats.

.\do|)l,iiit le molle o[M-ratoire esipiiss»- par NL WimhI. nous avons aj^lé ens«'ml)le I0(<

frranmies de farine avec UHKi ce d'eau dislilli-i- (Kndant trois heures de temps. .Xprés

uvoir laissi'' repi>s<r ipielipie tem[is. nous avons (iltré le liiiuide surnajçtatit en accélérant

''o|N-ration au inoven d'une |M)ni|ie aspirante et par l'emploi de réactifs nous nous sommes

assurés ipie le liltrat ne conlenail pas d'amidon. .Nous avons ensuite fait en doul)le le.*

ilosai;es suivants; solides totaux, i-endre. alcali sous forme de |)«tasse, acide pliosphorique

(1' ( ) ) cl azote. I^s résultais M>nl coiisi^fiiés au laMeau suivant
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On remar(|ue une aUf.'ment.ition. liien qu'elle ne soit pas ré!;ulièrc, dans la quantité

lies mnstiliuinis iolul.les à partir du premier éclianlillim de la série jus-iuau dernier. Cette

auirmentation est des plus man|uées dans le eas des solides totaux et [«lur l'extrait privé

d'iû-ote et de cendre, ''eci sendile indiiiuer que la plus forte partie de ivtte auciiientalion

d.iiis les farines des derniiTes marques de la si'-rie est due à la présince de la matière orga-

nique non azottV. Si nous sup|Hisons. comme le fait ^L WimnI, que l'extrait privé d'azote

el de wnilre se com|)orte comme un siure au |M>int de vue de la prixlnction du t;az. alors,

d'iipri-s celte théiirie. le volume du puin devrait aui;menU-r dans la même proportion que

(il extrait. Tel n'est pas le cas, toutefois, c est plutôt le contraire: car <iapK-s les résultats

lies essais de panification le volume de la miclie diminue p-aduelleinent à partir du premier

iniinéni de la s»-ne jusqu'au dernier. Nous reparlerons de (vtte question du rapi»ort entre

le Milume el la conqHisilion lorsipie nous présiuilerons les résultats des doSii>?-s du sucre;

iKHir le moment il est Ikiu d'cludier plus it fond les résultats ci-dessus dan.s le but de di'ouc-
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