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Pleine Lune, le 2.
Dernier Quartier, le 10, 

Nouvelle Lune, le 1«, 
Pijemier Quartier, le 24.
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r : ~2L.| Visit, de la В. V. M.
пшик 3 M S. Léon IT, p, et conf.

4 M S. Ulric, év.
5 J. .5. Antoine Mûrie Zaccaria 

,fi V.J S. Komule.
7jS.| SS, Cyrille et Méthode,
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REPOS fj L'huile sainte a coulé sur le front du Lévite.

Des soupirs triomphants, des paroles de ieu 
Et l’éclair du Sina vers lui se précipite 
Il s’est courbé mortel, il s’est relevé Dieu!

Il se relève Dieu puisqu’il en est le Maître,
Puisque d’un mot,, d’un gefcte, il L’appelle en ses mains ; 
Puisque cendre et néant, il peut Lui donner l'être 1 
Puisqu’il ouvre le ciel sur (les pauvres humains!
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Le Saicerdoce
y|L.| Les Martyrs de Gorcum. 

10ІМ. Les SS. Sept Prêtes.
11ІМ. S. Pie I, pape.
12]J. S. Jean Gaulbert 
13|V. S. Ànadet, p. et m.
14|S.| S. Bon,venture, doct.
Istp.j Vile ap. Pent.

L.| N.D. du Mont-Carmel 
, 17[M.j Ste M. Mad. Pastel.
, 18|M. S. Camille de Lellis.

J. I S. Vincent 
V-lX Jérôme 

2l{S-tSte Praxède.
'22JE..I УіЦе y. Pent________
-3|L.f S. Apollinaire, év. ~
24|M. Ste Christine, v. et m. 
,251m. S, Jacques, apôtre.
26|J. Ste Anne,mère de laB.V.M 

|V. S. Maximilien ; Ste Nitalie.
___ .|SS. Nazaire.Celse et Victor.
W|D.| IXe ap. Pen*.
5fflL|Ste jôliétte. ..
31|M.| S. Ignace. Çônf.

Médecin-Chirurgien '“^M'Avocat.. ^ ||
Dr. НЬтмбф І I J.-E. MICHAUD I
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Pendant les vacance., quand 
les écoles sont fefmées, il y 
tendance à modifier la routine or­
dinaire de la maison, que l’on ’a- 
dopte pendant l’année scolaire. 
D’une manière générale, on peut 
dire qu’il n’y a aps de mal à en a- 
gir ainsi, pareeque cette modifi­
cation fait du bien à tout le mon­
de, mais aux enfants en particu­
lier.

V,a une
abbé."

Ii
Il est roi ! ce matin va commencer son règne.

< Le ciel, à l’orient, dans l’a*ore se baigne 
Et le coeur de l’élu se baigne en son bonheur.
Le jour a moins de feu qué son âme brûlante.
En lui, tout resplendit, tout frisonne, tout chante, 
Et je le vois qui monte à l’autel du Seigneur. b
L’autel I Est-ce un autel oui bien le char d’Elie? - 
Est-ce -un autel encor quand le ciel s’y replie? 
C’est plutôt le Sina.... c’est il’Horeb enflammé!
Il s’avance à l’autel.... ce mjot, c’est un mensonge, 
Il monte à Dieu plutôt ; dans ce fleuve, il se plonge, 
Le néant dans le Tout soudâinVest abîmé!

de Paul. 
Emilien.!

A.-M. SORMANïl V
---------- 4' ■

La raison d’être des vacances ffi 
c’est de reposer l’esprit et le cor- jg 
ps. Le meilleur travail est ac­
compli après une période dé re­
pos. Afin de faire bénéficier les 
enfants de leur saison de vacan­
tes, nous estimons que c’est utile 
de rappeler aux parents que le 
repos est absolument nécessaire 
aux enfants. C’est leur faire du 
tort que de garder les enfants de­
bout le soir. Même si on le» per­
met à se lever tard le matin, il 
ti’ont pas eu le montant de repos 
ÿui leur est nécessaire. De plus, 
il ne faut pas oublier que les fe- ffl 
nôtres des chambres à coucher ffl 
doivent être tenues ouvertes. H 

L’horaire à suivre pour le som- ffl 
theil est le suivant :— ffi

O prêtre, dis-le moi, de ton 
Pour la première fois quand 'tu pris le. calice.... 
Quand l’homme en toi s’est tu, qu’il s’est anéanti, 
Lorsque l’Esprit de Dieu, lumière, foudre et flamme 
A tressailli, vibrant, a parlé dans ton âme,
O Prêtre du Seigneur, dis-moi, qu’as-tu senti?

As-tu senti la peur ou l’angoisse profonde 
. Du pauvre naufragé qui s’abîme sous l’onde 
Cependant que la vie expire dans son sein?
As-tu senti .plutôt cette ivresse bénie.
D’un être qui se noie en l’espace infinie?
Prêtre raconte-moi ton naufrage divin!....

nd sacrifice
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vojt-elles rester dans le choeur 
pendant la célébration de la 
Messe?
Réponse :—

Cette place est réservée і ceux 
qui sont employés au service de 
I autel ; or l’Eglise n’a jamais ad­
mis les femmes dans ce setjrice.
Question :—
t omment se détermine la d»te de 
Pâques?
Réponse

L’Eglise prend pour mesure du 
temps l’année solaire, c'est-à-dire 
l'espace du temps que met la-Ter- 
re à accomplir sa révolution au­
tour du Soleil alors que let Juifs 
mesuraient et divisaient le temps 
d'après l’année lunaire. La fixa­
tion, assez compliquée, de la da­
te de Pâques se fait cependant 
d’après la Lune. _

Depuis le Concile de NÏcée et 
la réforme du calendrier par le 
pape Grégoire XIII, l’Eglise 
tholique. célèbre cette fête'te

manche après le quatorzième 
jour de la lune de mars. Pour 
•rendre une antre formule, elle 

'U fixe an dimanche après la plei­
ne, qui arrivq le jour de l’équino- 
ze_21 mars ou dans le mbis qui 
suit Le premier jour de cette 
lune se plaçant entre le 8 mars 
et le 7 avril, la tête tombe entre 
le 22 mars et le 25 avril.

On pit que cette date est 
d’autant plus importante qu'elle 
Jétermine celles des autres fêtes 
mobiles qui la précèdent ou qui 
'a suivent.
Quwtion:—

A quelle époque remonte l’u­
sage des pigeons comme messa­
ges*?
*épo«e«:—

Mentionnons pour mémoire^ 
colombe de l’arche. <■

Pline rapporte que les marins 
égyptiens et ceux des côtes grec­
ques annonçaient leur retour en 
achant de, pigeons qui les pnéoé- 
laient au port. Les Romains les 
employèrent à maintes reprises 
en temps de guerre.

. Pendant les Croisades, chré­
tiens et infidèles utilisèrent fré­
quemment les pigeons messa­
gers. En 1098 les Croisés, assié­
geant le fort Nisard, près d’An­
tioche, parlementaient par 
yen avec la garnison. Les musul­
mans, cernés par Philippe Augus­
te dans Ssint-Jean-d’Acre, en 
1189, communiquèrent avec le 

sultan Sahdin, grâce à. des pi­
geons soigneusement dressés. 
„L*? Parisiens, assiégés par 
Г$пп IV usèrent du même pro­
cédé ; le Béarnais fit alors • dres*

Age Coucher Hrs de Som. Lever
5—6 6.30 13
fi—8 7.30 12 7.30

10 8.00 11 y2 7.30
12 8.30 11

12—14 9.00 10y2 7.30
14—16 9.30 10

Les enfants qui dorment beau­
coup qui passent la journée à- 
jouer au dehors, qui boivent beau 
coup de lait et qui mangent de», 
fruits et dqs léguntes sont ceux 
qui grandissent forts et bien.

Quant aux enfants débités, qui 
n’augmentent pas de poids, il 

leur faut du repos additionnel, et 
ils retirent un grand profit d’une 
sieste d’une heure au moins après 
le repas du midi.

7,30
Sur des lèvres de chair, dis-moi ce qui palpite 
Quand le souffle de Dieu les brûle, les agite 
Et qu’i leur faut parler son verbe tout-puissant. 
Dans un regard humain, dis-moi ce qui rayonne 
Quand la gloire du Christ y tombe et le sillonne. 

* Est-il fier ou voilé, terrible ou caressant?

Collection Pharmacie
iî=J.-A. CHAREST, rVANWART 7.30

da Paix — Cotn- 
ire — Cour Suprême 
iHté collection des

Edifice David 
І voisin du bureau-de- 7.30

comptée et prompte
Marie SAINT-EPHREM, R.J.M.Service, Courtola 

Tflép^iOn» 189-21> 8,8;’-JACQUES, — N.45.

Pour empêcher de cou- 
1er le jnsdes tartes 

ata fruits

solide de la viande jusqu’à ce qa’ 
elle, soit tendre, ajoutez un peu dt 
céleri et de sel. Retournez une 
fois pendant la cuisson, qui pren­
dra de cinq à six heures, et qui sc 
fait mieux dans vn bain-marie 
ou un fourneau sans feu. Enle­
vez !a viande du liquide et met 
tez dans une casserole peu pro­
fonde, le côté de la peau tourné 
vers Je haut. Mettez des Domines 
île terre bouillies autour de la 
viande et faites brunir le tout 
dans un fourneau chaud pendant 
environ vingt minutes. Faites une 
sauce zvec le liquide qui reste et 
servez séparément

Architectes

BEAULE & M0RISSETTE
ARCHITECTES

SPECIALITES: Edifices publics et reHgienx,
construction» à l’épreuve du feu.

ca-
di-iS"!>

Pour questions concernant la

réponse personnelle sera envoy 
ée par écrit. Non» ne répon­
drons pas aux questions tou­
chant la diagnostique et le 
traitement.

Pour empêcher de couler le jus 
des tartes- aux fruits, source de 
grands ennuis pour les cuisiniè­
res, voici-divers moyen»:

1. Il suffit d’un petit tube de 
papier à écrire d’environ un de­
mi-pouce de diamètre, ou d’un 
petit bout de macaroni qu’on met 
debout sur la croûte du fond et 
qui dépasse la croûte supérieure. 
Le jus y • bouillonne au lieu de 
couler en dehors.

2.1 II importe de brasser la fa­
rine (dans les fruits, pour les bien 
couvrir, an lien d’en saupoudrer 
rien que le dessus. Ne pas mettre 
trop de
pas ajouter d’eau, car les fruits

santé en 
sedation

ALBERT MORISSETTE
B.A.A. A.A.r.Q. Ж.І.С.А

OSCAR BEAULE
A.A.r.Q. & Х.ІС.А.

- 31[Rue d*
.... ---------
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CtMnpiaétea Comment rester jeune
AMOURETTES DE BOEUF

Faites bouillir les amourettes 
• t enlevez la peau et les fibres 
i-aites bouillir jusqu’à ce qu’elles 
soient tendres et ajoutez quel- 

■ ;ues épices. Puis faites une san- 
e au curry,-en ajoutant là pou­

dre çurry en dcÿrier lieu. Ser­
vez avec du riz.

■ ji inimirihfi'

P. Lansdowne Bjtlyea Vf. Clarence McNiece
I Eviter les souris, l’agitation,la 
I précipitation.
I Apprendre à se contrôler. La 
I colère fait venir les rides.
I é Soyez sobre. La modération ne 

s’applique pas rien qu’à l’esto­
mac., Tout surmenage fait pré­
maturément vieillir.

Aidez le grand air. L’air frais 
n’est pas une question de caprice, 

I mais une nécessité pour quicon­
que Veut rester jeune.

Dormez abondamment. Rien 
ne saurait plus faire rider le vi­
sage que les nuits sans sommeil.

_ N’allez pas vous mettre mal à 
l’aise dans le simple but de créer 
un effet purement extérieur.

ÎT MCNIECE
ІЩ LICENCIES 
De Québec Et Au Canada

Auditeurs Peu» Le Ville de CampbeUton 
i Comtés De BeetigeSphe Et Oloucester, N. B.

! Bureau: St-Teah. — Monctdh. — CampbeUton, N. B.
I ,Bwa 4 te'isuP

001
Dana La Irait» dans la tarte, et ne

font leur propre jus.
3. ■ Le moule à tarde doit être

й
f assez profond pour faire une pa­

roi de croûte capable de bien re­
tenir le jue.

4. Bien lier la croûte de des-nssar
’ QUESTIONS

TT* sns en tournant le- bord sous la 
croûte de dessous, après avoir 
humecté cette dernière avec un 
peu dt blanc d’oeuf battu ou de 
l’eau, і

Tôt* les petits fruits juteux 
retiennent leur jus dans la croûte 
si on y mêle le sucre de leur pré­
paration une cuillerée) à soupe 
•omble de ferme, maizéna ou bis- 
:uit moulu.

Tabac
Question:__

Quand on fait bénir des mé­
dailles: faut-il les faire bénir tou 
tes ensemble ou une à une?
Réponse:—

Quand i-ous remettez à un pré 
tre an paquet de croix, chapelet: 
et médailles en lui demandant 
f’indùlgeneier le tout,
■le lui dire quelles médailles sont 
destinées à rem pacer le où les 
capulaires, afin qcH leur donne 

la bénédiction spéciale:
! _ Si vous avez pris cettè precau­
tion. vous pouvez offrir ces mé­
dailles і qui vous voudrez : vos 
•mies profiteront da privilège de 
es Médailles.

Question:—
Pourquoi les femmer ng peu-

r,»illlU ttiee IStal n»r I. , .

X9B»«nw*wrtM*5h*t

I! run

(t â voir trantflf leur
Un problème mystérieux

Сирад**Т»Ьі«

•SESдат ogm U

ce то­
мі'Apr. 1— Ecrivez le nombre de vos 

frères vivants. Je suppose que 
vous en ayez 5.

2— -Multipliez par 2 2x5 10
3— Ajoutez 3 10 et 3 13.
4— Multipliez le liésultat par 

5:15x5 65
5— Ajoutez le nombre de vos 

soeurs vivantes :
Disons 3: 65 et 3 68.
6— Multipliez le, résultat par 

10:-fi8xl0 680
7— —Ajoutez le nombre de vos 

frères et soeurs défunts •
Mettons 4: 680 et 4 684
8 Soustrayez du résultat: 150 

684 moins 150 534
Le chiffre de droite sera le 

nombre de$ décès : 4 
■ Le chiffre du miliu sera le nom 

bre des soeurs vivantes :
Le chiffre dt gaudbe sera le 

nombre des frères vivants (5,
—.......... і ’ і ■.

«__
I —1 il est utillZ

;îty. i’it

Æil t POITRINE BOUILLIE 
.Si Ц poitrine a besuébup d’os, 

on peut enlever une partie de ces. 
os pour faire du bouillon ou pour 
faire de la sauce pour la viande 
réchauffée. Faites cuir* la partie

Vo$ iv
set faucons pour donner la 
,.. «** pigeons voyageurs.
Au début du XI Xe siècle, tes 

cows de la Bourse étaient trans- 
ntis en province au moyen de 
dépêches transportées

le siège dt

Seront-ils 
de la noce?

й\ ‘X

|A La Farine P*r Pi*'M •Y:4V geons.
Pendant

,. Æ-j
Économique! sUn mariage néceaeite bien des préparatifs ■— Van des 

|dus importants, c’est l’envoi des invitations, que
1871 M. Ram 
leur des 
Vice de 
assnrèr 

entré In

». 14-t Postes.
pigeon,
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