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P4ans une mtême race, et pour un
nombre de poules déterminé, les
ot'îf. tout en restant fort semblables
wles uns aux autres offrent cependant,
quaind ont les examine attentivement
par comparaison, dles différences (luipeuvent encore être notées et utili sees
pouîr le but qui nous intéresse.

Csoeufs sont plus ou moins ronds,
plsotmoins pointus. Il y a d'ordi-

naire une différence sensible entre le
gros lbout et le petit lbout, mais cetto
différence vairie. Certains oeufs sont
presque aussi gros et aussi ronds d'un
bout que <le l'autre; d'autres, au con-
traire, ont un petit bout relativement
petit et pointu. Ehi bien, les oeufs

Spointdus donneronît des inàlos, cetà
(tiré, (les eoqs. les oeufs ronds des li-
inelles, c'est-à-dlire <les poules. Tvi,1 le
est du moins l'opinion dles bonnes feii-
11es eIt lit léed quelques pays il
volaille.

Déès lors l'élevago à volonté de sul-
jets* <lest imiés à faire desreodcus
(le l'umn out l'atrei sexe paraît facile-
nment réalisa<lý .Je ne. voud<rais pias
t sst&lrer q1ue les résultats répondront
toîujours à mattntn:is le iioye,(n est

)--~Hl e, a la porté;- de toits, lieu coûteu x
et il est fae 'demn uiser. Il n'est pas
d'adieu rs obsoliin ment nouveau, mais
les l>onites chose ne sont jamais trop
souivent répétées.

(Extrait <le l'A cclitnalation, jour-
mal des E'le'eirs).

NOUVELLE PLANTE
SACCHARIFERE

1' ne revune tehnique allemande i141-
11ce titi'oit vient <le découvrir vIl

Aiiiéripmc titi Suid une nouvelle plarte
àsaveur sue(rce, intense, contenant uiie

Jiro))o-t ioni formidable de matièêre ýi
rée, uoîî fermentescible. Cette ulahÈt.

appalart iendtrait à Ila mine csil eq<uo'
cel~ ii oi omm'e >1 allemîandi 'iui*-

Eàpi.'i n anai

'<iti) ; elle e'st livrbacée et atteint une
taillet de Iî à 1*2 ponces. Leý chimiste
llert oui considère <j lea une i nîpor-
taneve de premier ordre aut point dle vuc-
indlust riel et, d'après dles essais faits
par le di rveteur de l'Institut agyricole
de l'Assomuption, elle contiendrait 20 i à
»( fois autant dle matière sucrée que lat
betterave out que la canne. Cette plan-
te étonnante aurait pour nom savant
'Enpilator'iinî rebandium."

Les bonnes annonces sont comme les
costumes faits sur mesure par le tailleur.
Les annonces faites à-la-dIable sont gé-
n6ralement écrites préipitamment, sans
considération pyour la valeur det l'espace
ou les résultats à obtenir. Mesurez l'ob-
jet à annoncer sous, toutes ses faces, no-
tez tous les points de -nature à faire Im-
pression sur .telle ou telle personne.
Avec ces mesurer, en votre possession,
vous serez à même de bàtIr l'annonce
qui créera une Impression.

LF, LAIT SOLIDIFIE ET SA
FABRICATION

Il est di fficile de muent ionner un ar-
ticle d'alimentation (titi ait titi( inîpior-
tance pîlus grandle oit qui entre davan-
tagre. dans l'alinmentat ion quodr e i
lvelait. Avec l'importance de l'-iindius-
triec liitièe (Ile. ses conséqunces, élior-
ilues ont été les efforts deIs savants, des
iiiédeei ns, des ('liiimistes et les indus-
t riels pour11 éloigner de lat crèeurie le
danger de hit propagation des nmalad ies
par l'intermnédiaire tilu lait. A cause de
lat nature périssaible <le ceI produit, ont
a rencontré beaucoup de difftiviîltés.
Dmon Seulement pou r emipêcher le lait
dle transporter les germies dlenaadis

niais eiîcor01ee pour centraliser l'inuduis-
trie et, par coniséquent, abaisser le pix
dui produit. C'est pourquoi les cll'orts
<les savants et des chimistes jîttéressés
dlans lat quest ioun ont, étl dti rigés, peiu-
ilant les (dernières années vers tdes re-
(-herches quîîi leur perî't t raieît (le
t rouver une mnéthlode. par laqiuelle le
lait pou11rrait être pîrépiaré souis fornie

i<i(l st oserverait q1uand mêméne les
prtopriété> qui -li donnent une telile
valeur quiantd il est àM 'état liq1uide.

Le lait contdensé, (tii îepréeentc le
premier p>as fait dans cette direction.
bien qu'il possède beaucoup d'avanta-
ges, a cepiend1ant certains <léfijt u

s'opposent à soit usage dans bien des

(:as, (lit -''cilit itb.\neîcn Le pro-
gré.is suivant a été naturellement la
conversion complète dut lait liquide en
titi Corps solidle, out en lin corps ayant
la forinmt <le poudlre. Le p)rinlcipe sur
lctjlIel (l<Jit ptour faire le lait
coiiPsé et le lait à sec est extrême-
ienvt siîlipjde il consiste simplement
i. *1( fareévpoerun partie de l'eau qui

est voliteliine. La dIi ffieulté réside
dans la mnièire dont ccla est fait-. car
le lait dséilé. «i r être d'une utilité
prat ique. doit être p>arfaitenment soIn-
biv u t reONcil jr i s<umO état pri mitf quand
<<i leI dis.,c<uît dlans levaii.

A vrai <lire. le lait, sous la forme
<lesséchiée, ni est pas un produit entié-

rentient nouvieîauî; c-ar. pend.an~t uiti tr-
taim ilîtîoitîer olmicc (it a vii sîîr le

uariéplusieurs'. IMilaqes tdc (-et ahi-
imonti. l'tittîtuis, la. pluît>art (le ces
î.i-ouits ont 1le <lesavantage d'être inî-

oiiîdteuueitsolubtles et sont sujets
à laisser' îles quanitités de petits caillots
dlanls le lait vtn tdissol ut ion, et il arrive
sotivt-iit quei( ces caillots émettent une

lin ir décsagzréalele fromnage quand
~uissei reposer le lait pendant un eeo'-
tain m temps. C es genre-, (le lait desséché
sonit obtenus par cequ'on appelle le
itrocété <le lév;ipo'at ion lente oitd
1 évaporation à basse température; car
leaiii m,1 << sa vanlts; ont prétendu qu'u-
ne eval)orat ion raide à une témupéra-

Machine "Just" à desécher le lait


