
GAZETTE DES CAMPAGNES

prendre à boucher les portes et les fenêtres, e'lcs con-
sommeraient tout le miel en très-peu de temps. Mal.
gré la bonté de la clôture de ce lieu, il est toujours bond'y faire continuellemen't, en dedans, et tout autoul.,
cii dehors, de la fumée avec du vieux linge ou du foin
mouillé,, pour empêcher les abeilles d'en approcher.

2o. Si on a chassé los abeilles.des paniers, et qu'on
apporte habituellement dans le laboratoire les ruches
pleine d'ouvrage, pour l'y façonner, il faut avant de
les entrer, les mettre sur la fumée de soufre pour tuer
les abeilles qui pourraientyti-e restées, parce qu'elles
piqueraient cruellement, en nanianit les rayons.

3o. Si on fait la récolte avant la fin de septembre,
on trouvera du couvain dans les ruches : il faut le met-
treà part; car il se convertirait en une eau blanchâtre,
qui donnerait mauvais goût au miel, l'empî)êlierait de
durcir, et en diminuerait le prix. Il faut lussi ôter toi-
gneusem'ent la matière à cire, elle fait, tournoi le miel
ou le corrompt. On peut fon fre, avec la cire, tous ces,
raîyon., où il y aura du couvain et de la matiere A cire.

49. Avant de presser le miel, on doit éplucher soi-
gneusement les gâteaux, en ôter toutes les ordures
les abilles, la vieille cire, les vets et les papil'ons;
sinon le miel se gâterait ou diminuerait beaucoup.

5e. On tire enuite le miel des gâteaux de trois fa-
çons différentes, ce sont autant d'espèces diftfrentes de
miel.

teaux tout chauds et bien épluchés, d'en remþ)lir dé
petits sacs de toile claire, ronds et pointus, comme
des chausses, de les mettre dans une presse, et d'en ex-
primer le miel, qu'ô'n laisse tomber dans un vaisseau
mis pou- cela sous la press".

Les vaes dans lesquels on mettra ce second miel,
doivent être placés dans un lieu propre et sec, y rester
décoeuvrts pcndant quelque temps, jusqu'à ce que le
miel ait fermenté; il se purifie et s'éc'ai-cit, en pous-sant en dehors une écume qu'on aura 'soin d'ôter, aveò
une cuillère nette; it quand toutel'écume sera sortie,
on couvrir-a les pots avec du papier seulement.

Troisième miel.- La troisième manière de tirer le
miel, donre le moins estimné. On ramasse tous les gR-teaux vieux ou nouveau, même Ceux qui ont donné le
miel vierge, ceux qui renferment la matière à cire et
les couvains: on jette le toutd ns une chaudière, avec
un pot d'eau iqu'on fait tiédir sur le feu, en remuant
toujours: qu'nd cesgâteaux sont tièdes, on en remuplit
de petits sacs, et on les pressure, comme on vient de
le dire du second 'mi 1.
* Il ne faut pas trop faîire chauff'r le miel, car il de.
viendrnit noir et de mauvais goût, et outre ce!a, il s'ymè!crait. de la cire ; ce qui serait une double perte as-
sez considerable, parce que la livre de cire vaut pree-
que toujours le double du prix de la livre de miel.

p p V re ea ucouP eau pourMielvierge, ou miel blaic:premiermiel.-.La,.premièr.e chauffer le miel; il en est bien moins bon, à propor.est celle dui miel vierge: c'est le miel qui coule de tion.-(A suivre.)lui même, sans exprrssion et sans feu, des gâteaux
nouvellement tirés, qu'on pose tout chauds (après les Bibliographie.
avoir rompus ou coupés sur une petite c'aie d'osier,
ou sur une toile de ct:nnevas suspeitdue par les quatre L'ART DE LA CONVERSATION, au point de vue litt4'airccoins, ious laquelle on met un vaiseau bien propre et chrétien par le R. P. ilniguet, nouvelle édition, i vopour recevoir le miel). in-12. Prix: broché, 40 cts Paris: Periss Fr rs-Eiteulrs.-On hoit ls pusMontréal: J. Il. Roitlaud & Fils, Libraires Délpo.,jt:tirea, 12On chois:t les plus beaux gâteaux, les plus blancs, et 14., Rue St-Vinceî,t.
on les sépare de ceux qui sont noirs ou brun., et de C'est surtout aux feines, destinées .1 vivre entre olles et,ceux qui contiennent de la cire brute et du couvain. " nclines par nature à ces bonux joux de langue," ldit saint

Fraiçi.is do Sales, que l'Art de la conversation devient un artLes its beaux gteaux sont Ordinairement sur le autile. On y doit fuierde bo:me heure losjeunes filles.côtés de la ruche. On passe légèrement la lame affilée Nous ne connaissons pas de livre qlui puisse, mieu quoce-d'un cout au, sur la surface des rayons pleins do beau l'i alue nous recounandons ici, seconder les soins daes mat
miel, pot.r détacher les couvercles des alvéoles qui tresce et la bonne volonté des élèves, dans cette branche ai

'p -téessant de l'eéducalion.d'cmpechernicnt de couler Si lair était fi oid, il ' ' De beancou;p le plins littéraire et la plus travaillé des on-rdrait approcher lesgateaux, ainsi placé., d'un feu me- vrages de notre pieux auteur, c'est u code sûr autant qu'idéré, afin que le miel coulit aisem nt. nable <le la bone causerie. L'exemple y suit constamment ja
Il y en a qui, sans se servir de claie ni de toi'e pour rpte: il est tel chapitie qu'on diraitpar, t.int il est plein

tirer le m'el vierge, et sans en romp. e le. gâteaux. les <ebontonn deislets d franch gaieté. q u 'aut es, dvidexmmeng
mettent tout chauds les uns conttre les autres debout. notre ateuir, aesn dat bavai :n g incohérent <efs Lots e dudans un palnier, sur une poêle, dans un lieu fort chaud ; lourd fatias des parleurs solenuels naura pu réussir à placer un
ils égratignent seulement un peu les rayons, afin que o honnête. Deus iet ds autres l cole tire nous charme,leumiel coule pet iesns mteuit. C'est le comble de art, a dir.e .ie dullsp om tm n.tt poète : 1 1. I 10Le miel vierge est incomparablement meille r et .uli pitticlum, qui mh<cuU utile d.l.i.
plus dé.icut que les autres: on le met d·i's des pots de . . remport le pcqui it muler l'utile ilri'-
terre bien propres et vernissés ; il devient. fort dur,
et il est presque toujours blanc. Choses et autres.AIrès que le miel vierge a coulé. on peut encore ti.
rer du miel blanc de gâteaux d'où il vieî.t, on les met- Tout lo c 'i itai léesrsnire pour daiger une 'fabrique dotant seuls ligòromeînît'en presse; mais comme il s'y Incrol d ttoraveis à Hochela, dans li voisinae de font
inele toujours un, peu de cire, ce second miel, quoique r a', a éti sorcitt. Les enitivateurs de cet enadroi L ont prom
blanc, sent Fi cire, et il n'est pas si bon, â beaucoup in. rn d ave cifnn, par
près, que le miel vierge. -Une assemblée a e lieu, il y a quelques lonra in Pointe

&Scond miel.-Lo second miel se tige p-a la re'-so, :mx-Trimblles. comté de .Poiteuf, dans le but d'inviter les
sans feu, et il est plus épais que le premier. La seconde 1nltineieis de cette paroisse A cultiver la bttrav, A sumre.'
manière de tirer le miel est donc de prendre les gâ- au sujet de cette culture. Graud nombru de cultivatoug i
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