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pétrit bien pour que le mélange s'en
opere convenablement.

Cest dans des tinettes, ou mieux
encore dans des pots de gres étroits et
profonds, que l'on presse ce beurre.
8'il doit supporter le transport, on se
borne A jeter sur la masse un doigt de
sel demi broyé. Quand il est destiné
A la provision, et gu’il est dans la ca-
ve, on laisse sursa surface un peu
Q’espace pour recevoir une bonne sau.
mure assez saturée de sel pour ¢uw'un
cuf y puisse surnager. Gotte sau-
mure occupe ce qui reste de vide dans
le pot et recouvre le beurre, de ma-
niere 4 le dérober au contact de l'air

~qui l'altérerait.

Apres la porcelaine et la faicnce, la
meilleure terre dans les pots est cette
sorte de poterie noiritre qu'on appelle
communément gres @ ces pots sont so-
nores comme du metal, ils sont faciles
a nettoyer, ils cassent net comme la
porcelalne, et sont tres peu poreux.
Pour les tinettes, le meilleur bois est
le peuplier, ou bien le saule, parce que
ils communiquent beaucoup moins
de saveur désagréable (ue les ‘bois
résineux et le chéne.

Plus le beurre est salé frais dans
un lieu dont la températurs ne soit
pas au dessus de 10 a 12 degrés du
thermometre de Reaumuy, plus il
couservera son bon goat el plus il
sera facile de le garder longtemps et
méme de le transporter an loin

Indépendamment de la conserva
tion que l'on fait du beurre en le sa-
lant, on peut le tondre, Alors on le
débarasse® du petit-lait et des frag-
ments de caséum (il contient encore
aprés avoir été lave.  Pour cette opé-
ration, on met le beurre dans un chau-
dron bien propre, sur un feu clair,
peu vif, qui fait évaporer I'humidite
ct précipiter les maticres élrangoeres,

Voici en résimé ce que dit un cul-
tivatear expérimenté sur le beurre

¢« Drabord il faut choisir les vaches
(ui ont les marques beurrieres ; en-
suite leur donner une Bonne nourri-
ture, en abondance et toujonrs un
peu salée : les faire boire beaucoup,
{es tenir bien propres, les brosser, les
bouchonner tous les matins (c'est a-
lire bien frotter la peau avee un bou-
hon de paille on de foin,) laver les
sayons avec une éponge trempée
@ns de T'eau tiede, avant de les tirer,
3 lait vient mieux et il est plus pro-
re. Il faut surtout les tirer bien net,
ar le dernier lait donne beaucoup
e créme ; ribotter (c¢'est-d-dire man-
ar et boire) le plus souvent possible.

11 faut extraire le petit lait du beur-|

3 avec soin, et envelopper le beurre
ans un double linge fin mouille.
Dans les grandes chaleurs, on le
‘cera sur wie pieree, daus un en-
it frais pour le teniv ferme.

4 le beurre est blaue, il faul met-
o.du jus de carotles, dans la eréme,

‘
ne une belle couleur et un bhon goiit.
Si on veut du beurre trés fin, deéli-
cieux, il faut le pétrir une autre fois
dans du bon lait frais tiré.
-

La Sociétée d’Agriculture du comp-
té de Berthier avait chargé M. Emile
Bonnement, 4 son départ pour la
Frauce, d’importer pour elle un éta-
lon percheron, de premiére classe,
et M. O. Cuthbert lavait aussiprié¢
d'acheter pour lui-méme uve jument
percheronne du meilleur choix. Ces
cheveaux ont été achelés et doivent
quitter le Hdivre, le 12 Avril pour
leur destination.

-

BOELF DE PAQUEs.— Nous avons
omis de mentionner plut t6t qu'un
beeuf superbe a été exhibé par les
rues de cette ville, la vielle du mar-
ché de Piques. Il était orné de ru-
bans et paraisait fort peu se douter du
sort (qui 'attendait pour le lendemain.
Ce bel animal, élevé par M. Goe.
Spafford, de Compton, pesait envi-
ron deux mille cing cents livres. Sa
viande etait exposée sur le marche,
le 29 Mars, par M. Wilder. Jamais
nous n'avions vu de beeuf aussi gras
et anssi beau. Mais il cotitait le prix.
M. Wilder I'a vendu 20 cts. la livre.
Il faut dire aussi que cetle belle piéce
lui avait coiité la jolie somme de $250.
Cejour-13, notre marché n'avait rien
denvier & ceux de Montréal et de
Québec.— Guzette de Sherbrooke. -

Linflu.nee des couleurs sur I¢s vé
gétaux et les animaux.

Il se produit parfois des choses si
singulieres que l'on se demande si
elles counstituent une réalité ou des
réves plus ou moins fantastiques.
L'influence des couleurs sur la végé-
tation et tout particulicrement sur
les animaux nous parait étre de ce
nombre et cependant voici des faits
qui sont le résultat de diverses expe-
riences.

Uu savant Américain, M. Pody, a
déclaré & PAcadémie des sciences
que la lumiere violette exergait une
influence marquee sur la vegétation
de la vigne, sur la croissance des tau-
reaux et des porcs. Ces expériences
auraient ¢t¢ faites dans les conditions
suivantes par le général Pleasonton, i
Philadelphie de 1361 a 1871.

* Le 3 novembre 1869, le général
Pleasonton placa trois pelites truies
et un verrat dans un compartiment
dout le toit était couvert de verres
violets, et trois autres truies et un ver-
rat, dans un second  compartiment
garni de verres blancs,  Les huit co-
chons ¢taient d’environ deux mois :
le poids total des quatre premiers était
de 76 kil., celui des quatre autres de
‘.)Z‘kxl s furent tous soignés par la
meéte personne, avee la meéme nour-

Jp;«{ui aide 4 sa conservation, lui don. | riture, en quantité et en qualité sem-

=

blables et aux mémes heures. Le 4
mai 1870, comparant les six truies, on
obtient les résultats suivants :

Verres Verres

violets. blanc
3 nov. 18069..... 35 65
4 mai 1810..... 236 240
augmentation.. 1381 175

* Les animaux placés sous les ver-
res violets pesaient, au commence-
ment des expériences, 20 kil, de moins
que ceux placés sous les verresblancs;
le 4 mai, la différence n'était plus que
de 4 kil. En tenant compte de ce fait,
on voit qu'il y a en faveur. des ani-
maux placés sous les verres violets,
une différence d’accroissement de 12
kilog.

“ Un jeune taureau Alderney, né
le 26 janvier 1870, tellement malingre
qu'il semblait ne pas pouvoir étre éle-
vé, fur placé sous les verres violets
Au bout de 24 heures, un changement
sensible avait déjd eu lieu ; 'animal-
s'etait releve, se promenait et prenait
lui-méme sa nourriture au bout de
quelques jours, la faiblesse avait com
pletement disparu.  On le fit mesurer
le 31 mars, 2 mois et 5 jours apres sa
naissance le 20 mai suivant, 50 jours
apres, il avait grandi de 15 centime-
tres. Le ler avril 1871 a l'age de 14
mois, le taureau était un des plus
beaux types que Pon piit trouver.”

Ces faits sont-ils bien concluants’
Nous en doutons encore, car ces amé-
liorations chez les porcs et le taureau

.peavent tenir 4.d’autres causes ; ce-

pendant il est sage d'attendre, avant
de porter un jugement définitif.

M. Le Marquis de Ginestout propose
de soumettre les vers & soie a 1'action
de lalumiére violette, d’autresseraient
placés sous des verres blancs et on se
livrerait ainsi & des expériences com
paralives. On peserait les verres pour
savoir ce que les uns et les autres
auront gagné, Cet essal peut sur
tout étre intéressant au point de vae
de la maladie. Nous craignons bien
que les résultats ne soient pas satisfai-
sants ; cependant il ne faut rien pré
juger et toujours encourager les cher
cheurs. .

L. pE VAUGELAS.

CUISINE.

Cervelles de veau frites. (hors-d’@u
vre.—Apres avoir fait dégorger vos
ceivelles, en avoir Oté les fibres, et les
avoir fait blanchir avec un peu de
sol ot de vinaigre blanc, et laissé re-
[roidir dans cette eau, pour les raffer-
mir, faites-les cuire dans une cassero-
le foncee de lard, avecda vin blanc.
le double de consommé ou de bou
bouillon, persil, ciboules et quelques
tranches de citron sans écorce ni pe-
pins : coupez-les en quatre, et tremp:z-
les & mesare dans une pate a frive
pour les faire irvire; lorsywelles au-
ront pris unc b:lle couleur, vous les

égoullerez, et les dressercz sub un



