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paftre ses champs de blé que pturer dans ses fordts, ui sou-
vent oonstituent la partie la plus profitable d’une propriété
curopéenne.  Dans notre pays on nec doune pas d la région
boiséc un soin ui une protection qui lui permette de maintenir
¢t d'augmenter sa valeur,  On s’cn sert comme d'un pdturage
co dépit du fait bien connu que le bétail est fatal pour ln
for8t. On cnldve les arbres tout d’uune fois sans s’occuper de
lur reproduction, ou bien on en fait un choix si pen judi-
cicux cn les coup. nt, qu'on cnldve A la composition de la forét
tout son caractdre. On prend maintenant plus de soin qu'au-
paravant de prévenir ct d'arréter les feux de forft, mais le
dommage fait par le feu 4 la fordt dans ce pays constitue en.
corc un item alsrmant daus le chapitre des profits et pertes
nationales.
(Garden and Forest.)

LA POMME DE TERRE AU SIRCLE DERNIER.—L'inaugura.
tion de la statae de Parmeatier a remis en lumidre les gbs-
tacles que ce savant eut A vainere pour la vulgarisation de la
pomme de terre. M. Paul Zciller, dans le bulletin de la
Société d'acolimatation, insiste sur le réle de Parmentier et
cite 3 ce propos un curicux article de 1'Encyclopédie de
Diderot, qui montre combien peu était appréeié, il y a un
ditele, le légume qui entre actuellement pour une si large part
dans P'alimentation de toutes les classes de la société. Nous
no pouvons nous empécher de citer ec ouricnx document :

Pomme de terre.—Cette plante, qui nous a été apportée
de Ja Virginic, est cultivée en beaucoup de contrées de 1'Eu-
rope,et notamment dans plusicurs provinces du royame,comme
co Lorraine, en Alsace, dans le Lyonnais, le Vivarais, le
Dauphiné, eto. Le peuple de ces pays et sartout les paysans
font leur nourritare la plus ordinaire de la racine de cette
plante pendant une bonne partic de "année, 1Ilsla font cuire
al'can, au four, cous la cendre, ct ils cn préparent plusieurs
ragofits grossiers ou champttres. {.es personnes un peu aisées
P’accommadent avee du beurre, le mangent avee de Ia vinnde,
co font des cspdees de beignets, cte. Cette racine, de quelque
manidre qu'on U'appréte, cst fade et farincuse. Elle ne szu-
rait &tre comptée parnii les aliments agréables, mais elle four-
nit un aliment abondurt et assez salutaire aux hommes qui
pe demandent qu'd se sustenter.  On reproche avee raison 3
la pomme de terre d'8tre venteuse ; mais qu'est-ce que des
veuts pour les organes vigourcux des paysans ct des ma-
noouvres (Revue horticole )

ErPoQUE A LAQUELLE DOIVENT E£TRE COUPE3S LES
ArBRES.—L’honorable John D. Lyman, qui pendant plu-
sicurs aunées a 6tudié attentivement les faits et les phéne-
maacs qui concernent la forét, a fait, dans une conférence re-
marquable reproduite par le Massachusetts Ploughman, Vex-
posé suivant qui cst de nature 4 Gtre utile 4 tous

“ Si vous coupez un arbre dans le mois de sa croissance, si
vous le coupez au ras de terre, et ve Pébranchez pas du tount,
dans quelques jours cet arbre sera bon 4 employer : st vous
ue crojez pas cette assertion, o retoarnant chez-vous aprds
cette conférence, coupez un arbre, et si, dans deux ou trois
semaines, vous n’avez pas un arbre bon 2 wmettre en ceuvre,
alors je vous permettral de douter de mon avancé, C'est ainsi
que j'opdre lorsquo nous coupons du chdne et que nvous lajs-
<ous l¢s brauches aprds l'arbre.  Lorsque nous le coupons en
juin, sous le trouvons bon a employer en décembre, époque
o} nous sllons cheroher lo bois de chauffage. pour I'hiver.
Nous constatons que si nous coupons le bois lorsque s +ave
0 est arréiée, oc bois devient bientdt pourri. Si vous bll-
chez du hitre, du peuplicr ou du boulean pour faire des picux
ou des poteaux, bichez-les en juin ou juillet et laisscz-les
terre avee lenrs branches non coupées.  Vous aurez zlors uu
bois qui ne sera pas pourri. Vous retirerez du boulean ou da

peuplier de belles perches, vu qu'ils auront 6t6 coupés au
temps voulu.”

Un ingénieur civil éorit & la Farmers' Review, que 30 ans
d’observation ont confirmé pour lui la vérité de l'avancéd
ci-dessus ¢

* Lorsque la croissance commencée au printemps est ter-
minée, il s'écoule une période de repos avant que l'enmagasi-
nage des ¢léments nutritifs dans les racines commence. Si I'on
conpe n’importe quel arbre A feuilles caduques entre ces deux
périodes, o sdve ne fermentera pas, et jamais los vers n'atta-
queront son bois. Il durcira en séchant, et si c'est du chéno
il acquerra la dureté de la corne et sera trds durable. Le bois
coupé & cc moment-ld est mflr, vu qu’il a terminé sa crois-
sance apnuclle, La longuonr de cette période est variable,
¢lle est plus courte dans les régions du nord, plus longue dans
les régions du sad, et varic encore d'aprés les conditions de la
saison; eclle sera plus courte dans une saison humide, plas
longue dans une saison sdche, Vers le nord,—disons dans le
nord de I'Illinois ¢t du Wisconan,—elle peut étre de quatre &
six semaines ; dans le sud de I'Illinois, de six 3 dix scmaiacs,
¢t dans une saison de sécheresse prolongée j'ai constaté qu’elle
a duré douze scmaines.”

«“ On peat laisser o bois conpé dans cette période, 3 terre
dans la forét, non travaillé, pendant un an, suns qu'il perde
de sa valeur. Si les dormants de cheming de fer 6taient bA-
chés 3 cette époque ct mis en wuvre ensuite pendant le reste
de l'année, ils dureraient de trois & cing fois plus longtemps
quc cenx coupds en hiver, et j'ai pourtant va des spéceifica-
tions de marchés exigeant qu'ils coient coupés en hiver,
d'aprds l'impression erronée que cela augmente leur benne
qualité quant 3 la durée.” (Greenw’s Fruit Grower.)

INFLUENCE DE TL’ALIMENTATION DES VACHBS SUR LA
QUALITE DU BEURRE.—Les esais faitg les hivers derniers A
la station expérimentale de New-York tendent 3 prouver que,
parmi les alimeots donnés aux vaches 4 lait, la farine de blé-
d'inde parait produire la plus grande quantité de Ilait, mais
que la farine de graine de lio produit la plus grande quantité
de beurre, bien qu'elle amdne une diminution de lait. Le
beurre résultant de I'alimentation 3 la farine de bl6-d’inde est
ferme et & consistance de oire, tandis que oclui provenant de
la farine de graine de lin est mo et huileux, bien que les
deax sortes de beurre fondent 3 peu prds au méme degré de
chaleur. Qo a constaté une grande différence dans la quan-
tité d'oléinc contenuc dans les deux beurres, aivsi que dans
leur viscosité, ce qui semblo indiquer que la nourriture influe
sur la qualit$ du beurre. Ceol mérite une séricuse considé-
ratidn do la part du producteur de lait qui vise & produire ua
bearre de premidre olesse. Eao Hollande, od I'on fait beau-
coup de ce qu'on appelle Ie meilleur bearre, il paraft que la
farioo de graine do lin n'est pas en faveur, attendu que le oul-
tivateur trouve qu'elle produit un beurre mou et hoilenx, et
v'il en fait consommer, il co combat les mauvais effets en
ajoutant du tourteau de palmier, qui, parait-il, produit le
beurre ferme, & consistance de cire qui est taot recherché,

(Rural New Yorker.)

L'or£oMARGARINE~—Decpuis nombre d'aunées d¢ja, 1a fa-
brication de V'oléomargarine, une invention qui, comme tant
d'autres, nous a €16 eguée par I'Allemague, a pris de telles
proportions qu'elle a soulevé des mesures de surveillance 16-
gale, non pas pour en prohiber la vente, mais pour empécher
qu'on Ia vende sous un faux nom, sous le nom de bearre, ct
o'est 12 que réellement la fraude existait, ear il est reconnn
que Voléomargarine bien fabriquée est vendue pour telle, peut
remplacer jusqu'a un certain point le beurre dans ses usages,
et il est m3mo certain gu'clle vaut micux que certaing beurres
mal faits ou avariés que I'on renocontre encore trop somvent



