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E LAITIERE.

[ EN VAUT LA PEINE

a avril et mai,
ct 17 livres de
tentées de pro-

priétaires de ces vaches puissent se contenter
e, et on s'étonne encore plus que les proprié-
tageries consentent à exploiter leur fabrique

aient ae
ois mille
en vautmois. Voi

nettes et se servir de vases en fer blanc que l'on aura soin de laver à l'eau
tiède après s'en être servi. La propreté scrupuleuse est de rigueur pour
obtenir un lait d'excellente qualité.

3° Couler le lait, le filtrer même, si cela est nécessaire aussitôt après
la traite, afin d'enlever les impuretés succeptibles de le gâter ; ne pas
oublier que le coulage est nécessaire si l'on avait un lait parfaitement
propre. Se servir pour cette opération de toile métallique ou d'une toile
de lin.

4° Laver aussi souvent que cela est nécessaire les ustensiles qui ser-
vent a la manipulation du lait ; chaudières, etc., éviter de se servir de
vases en bois pour la traite ou pour la conservation du lait.

50 L'aération du lait doit être faite aussitôt après la traite, car cette
opération a pour but d'empêcher les développements des microbes ou ger-
mes et d'éliminer les mauvaises odeurs infectes. Choisir de préférence un
endroit frais ou l'air est pur.

6° Pendant la nuit le lait doit être mis dans un endroit frais. S'il
fait très chaud mettre la « canisse » dans un bac rempli d'eau froide. Ne
pas la fermer, mais la recouvrir simplement d'une toile pour préserver le
lait de toute malpropreté.

7° Ne pas mélanger le lait de la traite du matin avec celui de la traite
du soir car la différence de température provoquerait des effets pernicieux
dans ce lait mélangé. Il pourrait être caillé ou devenir acide, par contre
inutilisable. Pour éviter cet inconvénient, refroidir le lait avant de le
mélanger ou mettre la traite du matin dans une autre « canisse », ce qui
serait préférable.

Après avoir observer ces règles élémentaires le cultivateur sera en
droit d'espérer, que le produit tant précieux qu'est le lait, sera d'excellente
qualité et par contre qu'il en retirera tout le bénéfice possible.

Voici bientôt la saison où les commerçants de
achats d'approvisionnements pour l'automne et l'h
la consommation locale que pour l'exportation.
leur passer quelques renseignements utiles concer:


