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flamandes.  On admet, en général, 26 & 30 pintes de lait pour 2
livres de beurre.

Avec le sytéme des silos, le Supéricur des Religieux de Mont-
fort m'a dit que lenrs vaches leur ont donué un revenu estimé & 40
pinstres chacune Vannée derniére. A ce compte 20 vaches dou-
neraient $300 de rente, sans parler du fumier qui est d'une valeur
inappréciable sur une ferme i grande distance des villes, Nous
venons de voir que le lait donne 4 pour 100 de fromage.

Les vaches qui donnent 3000 pintes de lait doivent fournir un
rendement de 240 livres de fromage.

Dans plusieurs pays, on écréme quelque peu le lait desting a
& faire du fromage.

On admet dans la Franche Comté qu'une vache donne durant
le temps que Ia fromagerie est en opération :

Fromage, 200 livres.
Beurre, 40

Cependant en luissant la eréme entiére dans le lait, Fexpérience
prouve que la qualité de fromage est angmentée.

M. Eug. Marie rapporte qu'il faut en Suisse pour 2 livres de
fromage de gruyére :

De 9 4 12 pintes de Iait non éerémé.
Del2aly £ 3 moitié gerémé.
Del5a18 « ¢« Gerémé.

Ces différences proviennent du caseum monté avee la eréme et
recueilli avec clle. En raison de ces pertes, qui peuvent étre quel-
quefois considérable, un bon auteur, sur ce sujet, conclut ainst :

“1l y & souvent avantage i faice les fromages gras, c'est-i-dire
*¢ des fromnges avee du lait non écrémé.  Non seulement on ob-
<« tient relativement une plus forte quantité de fromage, mais on
“un fromage meilleur, qui se vend plus cher. La quantité de
¢ fromage comestible, que 1'on obtient du lait, varie aussi, il est
s superflu de dire, selon I'état de dessication.

# On peut obtenir de 12 4 15 pour 100 de fromage sec, s le
‘¢ tout n'est pas éerémé.’”

Quant & moi, je n’ose me prononcer, je laisse & chacun son
opinion, tout en travaillant & avoir le meilleur résultat pratique.

Poussez fortement & fuire semer le tréfle rouge et blane. Clest
ce que vous faites depuis longtemps. Renouvelez encore votre
ardeur. Tout & vous,

A. LasrLLE, prétre.

——

AUTRE LETTRE DE MGR LABELLE.
Céphalonia, 11 septembre, 1890,

Cher Monsicur,—Notre dernicr entretien &tait sur les vaches
laitiéres. Nous disions qu’on devait leur donner une nourriture
abondante, variée et aqueuse, et la ration doit étre en rapport
avec leur poids, en prenant le bon foin comme échelle & suivie
dans la distribution des aliments.

Il we semble qu'il est facile, dans nos moutagnes, de faire du
fromage de gruyére, en faisant venir du Jura des hummes qu
s'entendent parfaitement daus cette fabrication.

Nous pouvons compétitionuer en fait de fromage avee n'im-
norte quelle nation du monde, parce que, ce produit agricole ben
fait se détériore difficilement avec les précautions ordinaires et
qu'il est facile de le transporter partout sans s’exposer & le voir
perdre sa valeur, soit par la traversge, 8Jit par Vempaquetage.

Voild Ia cause de la réputation de notre fromage en Angleterre, 3
et les différentes qualités de nos frumages durs avront facilement
une bonne ranominée.

Quaut au beurre, la question est plus difficile. Nous avons i
lutter cont:e la Normandie, Ia Ylollande, !¢ Dancmark qui ren.
dent leur beurre en Angleterre en un jour,

La Normandie fait son beurre le matin et dans P'aprés-midi, il
gst rendu en Angleterre, le grand marché du monde pour le

curre. .

C'est 13 la prétention des Nermands. Lo pratique, il est
rare que le beurre arrive en Auvgleterre avant cing 2 six jours
depuis sa fabrication. C'est déjd un avantage considérable
sur nous. Mais au moyen de la glace et des réfrigérants,
notre beurre de premier choix peut arriver sur le marché
apgliis en paifiit état de fraichcur. 1l gagit de le fuire
excellent ct de le conscrver au froid, ce qui serait facile si on
le voulait. E. A.B.

Voila In Bilgique qui va se mettre de In partie, ear ce pays
travaille énormément & "amélioration de son beurre.  Pour ani.
ver i ce résultat, le gouvernement ne recule devant n’importe
quel sacrifice.  Quel pays pratique! Des femmes parfaitement ay
fait de I'art de fuire d'excellent beurre, parcouvent les fermes, auc
frais du gouvernement, s'instalent avee lenes instruments i beurm
chez un fermier, et travaillent pendant une sem sine i donner aug
familles cultivatrices tous les secrets de cette industrie qus est
capitale pour les agriculteurs. Ce qui limite notre marché au
beurre, c’est qu'en Angleterre on préfére le beurre sans sel.

Il est urgent de perfectionner notre outillage, cte., comue
I'indique si bien M. McCarthy, ct de faire les efforts voulus
pour que notre beurre arrive cn état parfuit ct dans ks
conditions demandées par le marché anglais.  Mgr Labelie
aura rendu 3 la provioce et & notre agriculture un s.rve
incaleulable 'l arrive 3 nous permettre ces progres fort réali
gsables avee du travail et de la bonae volonté. L. A B

Je perse bien qu'il y a encore un bou marché pour le beurre
salé, mais il faut qu’il soit excellent, bien empaquetd et qu'il con
serve longtemps su saveur.

Je crois qu'il faudrait un empaquetage plus parfait que ey,
que nous avons, et c’est au gouvernement fedéral de nous aid r i
résoudre cette question en ouvrant des débouchés & cet article
daus I’ Amérique du Sud oit le prix doit étre plus élevé. Efforcans.
nous d’obtenir un bon nom sur les marchés &trangers, pac Vex
cellence de nos proiuits agricoles et n’allons pas fuire comme e
cultivateur qui n’arrachait pas la moutarde dauns son champ parce
que, me disaitil, Ia graine rendait I'avone plus pesante.  Helas.
cet homme est devenu membre du Parlement! [l est mort sans
avoir amélioré sa théorie sur les mauvaises herbes qui empes
taient sa propridté.

Assez, n'est-ce pas, sur les vaches laitiéres, tout en remarquan!
qu'il ne faut pas aller trop vite, mais siirement, avec réflexion,
poids et mesure.

Votre succés avec les vaches jerseys en est une preuve.

Je serais prét & encourager le croisement avec la colentine.
pourvu qu'on la soigue avec unc bonne nourriture et en rappon
avee son poids.

Parlons ds chevanx un petit instant. Chacun opine pourla
race de son choix. Je crois qu'il est bon d’en avoir pour satis
faire tous les goiits.

Les uns se prononcent pour les clydes, les auntres pour les per-
cherons, les normands, celuici pour les gros bretons, celuids
pour le cheval angla+ pursang, etc, etc. .

1l est certain que les gros poulains ont plusde prix. I'ua
autre ¢4té,il y a des contrées dans notre province ot il est diflicile
T'utiliser, en hiver,ces gros chevaux, A cause de I'abondance de la
neige, tandis que pras des villes et dans les régions environnantes
les chemins étant toujours durs. cet inconvement n'existe pas.
Pour ce qui me regarde, je préfére I'étalon normand comme
étant apte pour la route et le travail. M. Gauthier, de Ste-Aune
des Plaines, pisséde un cheval de cette race que j'ni préféré i
tous ses concurrents.

11 est sain, agile, la forme gracicuse avec toutes les marques de
son origine, de mocurs douces, bon travaillenr en méme temps
que bon cheval de route. It a remporté le premicr prix aux ex-
positions régivnales agricoles. De plus, il est parfuitement aven
maté, est de grosseur moyeune, ¢ qui convenamt & nes juments
qui sout dans les mémes formes, cor je pense qu'il n’cst pas sage
de faire accoupler les animaux qui.ont une trop grande dispro-
portion entre eux.

Pour contenter ceux qui voudraient acheter des chevaux en
France et selon les goiits de chacun, voici le marché que j'ai falt
avec un acheteur de chevaux qui est un écuyer remarquable, qui
en achéte pour Buenos-Ayres et les grands inarchands de Paris:
M. Bonnelle, de 1a maison MM. Roy, Moulins et Cie. Je vous
cnvoie la copie de ce marché qui ne tire & aucune conséquence
pour le gouvernement.

Addon, 28 juillet 1890,

Je m‘engngc & fournir, avec garantie, tous les chevaux que
vous désirez, de toutes les races que nous possédons ea Frauce, ¢t
leg races les plus pures possibles et dans les formes les plus per
fecriounées, de trois & cinq ans.

Le prix sera de dix-huit cenis & douze cents francs pour étalon




