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LA BOUCHERIE INDUSTRIELLE

Parmi les nombreux produits consom-
mes par Fhomme, la viande est certaine-

ment 'nn des plus importants aussi bien
aun point de vue des quantités consom-
nées qua celui de la valeur en  tant
Gquialiment concentré,

Etablissement de la Montreal

Les dindustries gui se rapportent a la
preparation des  viandes ont done une
importance considérable,

I n'y a pas encore bien longtemps, la
Feoucheric industrielle était une chose in-
connue, les bouchers  de quartier, les
charcutiors, les rotissears avant chacun
leur petite manufacture en miniature ot
leur petit magasing faisaient tout  T'ou-
viage ol satisfaisaient au besoin du mo-
nont

Leom canisme de la vie moderne est
venn chancer celin el nous avons vi sui-
sir et croitre pen aopeu, dlimmenses -
nafiac tures oi les animaux de consomma-
tion. hocufs, pores, nontons, ete. sont
aités comme une simple matiére pre-
micre, ot transformdés oh une infinité de
produits, par les proeddés les plus scien-
tifiques, qui peuvent  panfaitement ére
compares aceux quiemploie le maitre de
forge pour faire du fer et de lacier avee
son minerai et son charbon.

(‘es proeédés ne se osont dabord appli-
qués qua la fabrication des conserves
de viande: puis, peu a peu, profitant des
amantages que lenr donnaient leurs vas-
tes organisations pour Tachat et la vian-
de. les grands fabricants de conserves se
sontg mis a faire de la boucherie en gros

¢t A vendre des “dressed meats™ comme
ils vendaient avant des “canned meats™.
Aussi, A heure actuelle, un grand nom-
Lre de bouchers de quartier ne  tuent
presque  plus eux-memes, trouvant plus
simple ot moins coiteux d'acheter les
viandes parées, prétes 2 la vente, qua
Sacheter les animaux sur pied.  1ls sont
ainsi & abri des pertes et déchets tou-
jours possibles et ils s'en trouvent bien..
Sl est relativement assez facile de dis-
poser de queljques animaux par jour, e
probléme devient infiniment plus compli-

'LE PRIX COURANT

qué, quand il s'agit de centaines et par- certainement toutes les conditions
fois de milliers. rables pour la santé du consommat.

La viande est un produit éminemment Notre représentant a eu dernierc:
»ltérable et, sans les plus minutieuses l'occasion de visiter 1'établissement .
précautions dans le traitement, sans des  Montreal Packing Co., Ltd.
coins scrupuleux’ de propreté, sans une En vy entrant, il s'attendait a retro
extréme célérité a se débarrasser im- 13 I'épouvantable odeur de certains
n:édiatement de tous les déchets, ces toirs qui, cependant, mettent leurs
duits sur le marché.

A la Montreal Packing Co., I.td. 1.
a “aucune mauvaise odeur”, ni dau
cave aux salaisons, ni dans la cui-
(car il ¥ a une cuisine), ni méme -
I'abattoir aux porcs. Chacun sait ..
quelle rapidité les viandes se corrom:-
et quelle infection peut donner un
ple débris en putréfaction. On compe
dra donc que le probléme ne peut o -
résolu que grace a une propreté on .
tionnelle, des lavages incessants.
désinfection scientifique des  locany
une réfrigération poussée au derniv
gré de la perfection.

L.e fait que d'énormes quantités

andes sont ainsi manipulées sans i
plus mauvaise odeur se répande dans

Packing Co., Limited. . till)llSSQ\II‘.EI.l[’,eSt a lui s?ul une garan’ -
de la qualité des produits.
énormes boucheries, car les “packing I.a Montreal Packing Co., Ltd.. preén

factories”™ ne sont pas autre chose. ne une grande variété de viandes. Dale
tarderaient pas A devenir des foyers les viandes fraiches pour les bouchei-
d'infection. boeuf, veau, nlouton. ete. Entretena
lLe littérateur de talent qui nous a r3- des acheteurs expérimentés sur les po-
viélé dans “The Jungle” les horreurs de  cipaux marchés, cette Compagnic a -
Packingtown (Chicago) a eu peut-8tre le  ceptionnelles facilités pour se proc:
tort de généraliser. des bestiaux de choix. Ces viamdes -

Magasin des viandes fraiches.

I'enquéte dont son livre a 6té la cause  coupées de différentes manieres pos
a prouvé que, somme toute, si heaucoup tisfaire aux desidérata des divers i
d'erreurs ont été commises. dans beau- L.e boucher peut trouver la =
coup de cas. les soins les plus attentifs tiers de devant et de derniére. des
étaient observés et que. dans certaines des selles, des aloyaux, ete.. ==
t-ines, le traitement des viandes était que des coeurs, des foies. des el
devenu une véritable science. Les pro-  d'une excellente qualité. soignenus
duits sortant de telles usines néunissent  préparés, proprement coup’s ¢l



