quel on suspend par les pattes la dinde vi-
vant, et tout de suite 1'un des travailleurs
«xerce sur le cou du volatile une traction
spiviale qui détermine la Tupture de la
F——eteépiniére—et—tous-troais—plument-a

“vau ¢St fixé un bout de corde a l'alde du-
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toute vitesse en ayant soin de maintenir
‘s ailes étendues; {1s ne lalssent que les
zrosses plumes sur les os du bassin. Pen-
Jant- I'opération tout le sang de l'oiseau
est descendu dans la tdte qui a doubld
de volume: entre l'instant o0 cet oiseau
a ¢été pris et attaché, suspendu. et la
répétition deg mdmes faits pour l'ofcseau
suivant {] s'écoule environ huit minutes.
l.es hommes 2 la fin de la journée pléti-
nent dans une épalsse couche de plumes:
lair de la pldce est chargé de duvets
flottants
les dindes déshabillées sont portées par
les gamins au peseur qui, & I'alde d'un
peson anglais suspendu au plafond et
muni d'un crochet double dang lequel on
nasse les deux pattes au-dessus du ren
ffement du jarret opere le oclassement
avec une rapldité surprenante. Aupa-
ravant un homme en tapant sur le bre-
het & l'alde d'un morceau de bois I'a
| rendu moins apparent; le peseur, lui,
exerce sur le ventre, et la base du cou
une certaine pression en vue de faire
sortir l'air des poumons. Parfois méme,
sans donfe lorsqu’on est moins pressé, on
extrait cet air A 'aide d'une petite pom-
he snéciale,
les oiseaux sont pendus le long des
murailles par catégonies de poids: 14 a
16 livres, 16 2 18, etc., pour l'emballage
qui a lieu le lendemain. les volailles
‘tant alors froides ou rigides. Les cals-
ses d'expédition, dans lesquelles les din-
, des sont rangées, sont de grandeur uni-
forme elles contiennent onze pidces de
14 216 livres anglaises, ou dix pidces de
I"a 18, ete. Le papier et la paille sont
“.plovés pour ceg emballages,

[.e tout est expédié par chemin de fer
poir Honfleur et gagne |'Angleterre par
irs services gpéciaux g’ Honfleur 3 South
tiipton.  La vente se fait A la criée par
taizses entidres au marché de Londres.

On estime que la Sologne, qui, avec
b Vendée est le principal pays d’élevage

‘rance, fournit annuellement a Ilui
150,000 dindes qui sont payées au
X de $16 a $22 1a douzaine. Ce qui
“orésente pour la production annuelle
1 dindon dans cette contrée, une va-
“ir de $200,000 environ. Ces chiffres
vmnhent qui si nombreuses que solent
~ dindes élevées- en France, les produc-
““1rs ne parviennent pas A satisfaire les
+mandes des consommateurs, qui, de
s cOtés et particulidrement en Angle-
"ire. tiennment A féter joyeusement la
NCél, en compagnie d’une dinde, honneur
¢ nes tables et gloire des ldchefrites.
1 la savoureuse et exquise délicatesse
“€ sa chalr a valu au dindon américain
“¢!te glorieuse prépondérance gastrono-
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mique sur les autres sujets de nos basses-
cours. Grice 2 elle, 11 est devenu aujour-
d’hui le régal traditionnel et incontesta-
ble de la Noél en détrdnant la légendaire
ofe gauloise de Jules César et Charle-
_magne. _ —

La chair du dlndon plaine de sapidité
est excellente et nourrissante. elle est sur-
tout fort délicate chez le dindonnean qul
est dans =1 force & six pu sept moifs. La
chair de la dinde, femelle du dindon, est
plus délicate et nlus ¢endre que celle
du mlle dont le corps est plus volumi-
reux. Passé I'Age de dix-huit mois, le
dindon a perdu ses qua'ités gastronomi-
ques: scs pattes, qui, Tursque 1A, étajent
noires, deviennent rougeAtres et écailleu-
ses. Il fant également se garder des din-
dons ayant sur les culsses des taches mol-
rdtres, ainsl que ceux dont les polls sont
longs: on dit alors qu'i's ont de la barbe,
et leur chair est corlace et sdche.

Quolque 1a chair du dindon soit sams
propriété spéciale, elle est ‘cons!dénée
par les hygiénistes comme un trds bon all-
ment quji se digdre facilement et qui con-
vient A tous les tempéraments.. ROt a
la broche et farcl de truffes, le dindon-
neau constitue un mets sans Hval. 1!
semble en effet que la truffe ait été dé-
couverte pour aromatiser la chalr du
dindon. C'est ce que pensait un arche-
véque de Bordeaux qui, ayant gagné con-
tre un de ses grands vicaires une dinde
aux truffes qu'il attendait en vain, rap-
pela au perdant sa gageure. — Monsel-
gneur, dit le vicaire, les truffes ne valent
rien cette année. — Bah' bah!' reprend
I'archevéque, c'est un bmit que font
cournir les dindons.

Peut-étre le plaisant prélat avait-{] vou-
lu faire contre son vicaire une mordante
allusion 4 la proverbiale réputation de
bétise dont on s'est plu A gratifier dindes
et dindons qui, quoiqu'ils fassent, seront
toujours la risée des gens. Ne sont-ils
pas les dindons de la farce puisque mal-
gré eux, on ne cesse de les farcir ,et les
victimes de la danse des dindons, locu-
tion qu'on emploie & propos d’une chose
qu'on a l'air de faire de bonne grice
quoique ce soit 3 contre<coeur. Mais, en
vérité, pour faire damser malgré eux les
dindons on les place sur un parquet for-
mé (e plagues de tdle que l'on chauffe 2
volonté. Si les auteurs de ce procédé
cruel étaient par punition soumis au
méme traitement, on leg verrait certaine-
ment sauter comme les dindons qui, pau-
vres victimes, ont au moins droit & la re-
connaissance gastronomigue de 1'humani-
té que leurs bourreaux déshonorent.

F. Barthélemy.
(I.'Epicerie Francalse.)

Il y a, aujourd’hui, autant de chances
que Jamais de faire de I'argent au moyen
d'une publicité judicieuse—comme ques-
tion de fait, Il y en a davantage.
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