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article employé comme nourriture ou
breuvage par l'hormme et tout ingrédient
destiné à être melé à la nourriture ou à
la boisson de l'homme, pour toutes sor-

tek de fins;
(g) Le mot "inspecteur" désigne -un

inspecteur nommé d'après l'acte;
(h) Le mot '"règlements" signifie des

règlemen's faits d'après les clauses de

l'acte;
(1) Le mot "portions" signifie les mor-

(eaux coupés d'habitude, connus sous les

noms de côtés, quartiers, épaules, jam.
bons, poitrines, etc. et aussi des organes
entiers, tels que langues,. foies, coeurs,
etc.;

(j) l» mot "produits" signifie les ali-
ments pîràparés au moyen de carcasses
ou de portions;

(k) ies mots "Canada Approved" (ap-
prouvés au Canada) signifient que les
carcasses, portions ou produits mange't-
bles ainsi marqués ont été inspectbs et.
trouvés bous -pour l'alimentation;

(1) Le mot "Rejected" (rejeté) signifie
que les carcasses ou portions ainsi ma:-

quées peuvent être converties en sain-
doux ou en sui·f;

(i) le mot "Condemned" (condamné)
signifie que les carcasses, portions ou
produits ainsi marqués ne conviennent
pas à l'alimentation et doivent être d.-
truits quand ils sont destinés à :alliei-
tation.

Il.-Ls règlontents suivants nie s'ap-
pliqueront pas à tout établisenient con-
cerné par l'acte dans lequel les seuls
,produi'ts préparés pour l'ali nt'îî at ion

d'exportation ou etmmagasinés pour l'ex-
portation sontt dut poisson, des fruits ou
des légumes.

II4.-Tout animal abattu et toutes 14s

carcasses ou produits qui en dérivent,
préparés pour l'alimentation. devront être
inspectés et mani.ptlés tel qu'il est exj-
gé dans ces règlements.

IV.-Le propriétaire ou le gérant de tout
établissenieit d'abatage d'aiimauix ou
qui prépare les carcasses ou des portion
de ces animaux pour l'alimentation et
qui sont destinées au commerce d'expor-
tation, petit adresser une demande Iau
ministre -pour l'inspection conformiment
aux clauses de l'Acte sur les Viantîdes et
les Conserves Alimentaires. Cette d"
mande devra être écrite et donnter des
renseignements su-r la location, la cap:a-
cité par jour, l'espèce des animaux abat.
tus, la quantité de viandes et de produits
qui en dérivent exportés. Des blancs <le
demande seront fournis par le vetérin.i-
rt-directeur-gérant sur demande.

Sur réception d'une demande-telle que
ci-dessous, le ministre petit, après s'étre
convaincu que les faits sont tels qu'in-
diqués et que la condition sanitaire de
l'établisseent formulant la demande est
satisfaisante, prendre des mesures pour
qu'une inspection soit faite d'après .les
terMes de l'Acte sur les Viandes et les
Conserves Alimentaires.

V.-Afin qu'une marque distinctive soit d'aut'ed smaadies contagieuseà et d, mn
mise sur toutes les carcasses, portions ou observer telles règles. générales c, cer-
produits d'animaux abattus ou préparés nant la salubrité qui pourront être
potkr l'alimentation, dans tout établisse- ndoeatesar l'inspcteur- en chai.-
ment où l'inspection est maintenue, le Aucune carcasse ni aucune de se> j',îr_
uinistre assignera à tel établissement tien entrant -dans la production de> ,i.
ur. numéro qui devra être employé avec ments ne devra Venir en contact tv,*(
lit otronne et les mots "Canada ,Ap- aquoi que ce soit qui puisse les COii.ii
proved", pour marquer toutes les car- ner-ou lèe détcériotnr.
casses, portions ou produits qui en déii- Les vtements de dessus dont sa ir.
vent, admis conme convenant à l'alimten- vent les employés -pour protéger b iir,
tition. Des établissements succursaled vêtements du leu personne devront îl-

peuvent employer le môme numéro, e d'un tissu qui se nettoie faclement
iaçant une lettre de série coAjointe- Les vestiaires et les lavabos des ai
ment avec ce n nmero. être grandn, -aanitaires et compllt'aimi-ei

VI.-Aux établissements soumis à l'ins- outillés et deont être complètemen4.
pertion, le ministre .devra nommer un parés de toute chambre oulSmpartinivnî
inspecteur chargé de l'inspection, déta- employés pour l'emmagasinage ou
chant aussi les assistants qui peuvenr production des afl.mçnts.
être jugés nécessaires. Les cours et les hangars #pparteiiin

Les inspecteurs, quanti Ils sont en* toue- à tout étaiblissement ouý employés par i.'
tions. devront porter un signe distinctif établissement, devront être mantenu
(badge), fourni par le Dé~partement de dans utne condition ropre, confortable t
FAgriculture. sanitaire, et ne devront pas être (t-

Vil.-Les établissements où l'Inspection ployés pour l'engralssement des por:rg or
i-st maintenue devront fournir des v- d'autres animaux, et on ne devra pas iii
comodations convenables aux *Inspec leser pour la nourriture des animaux l
leurs, accomodations qui comprendront rlunes où tout autre déchet provenant
l'usage exclusif d'une salle ou de salles l'établessement.
propres à faire des bureaux, aini que les Les inspecteurs en charge de chaui
accessoires qui peuvent être exigés pour établipeument Indiqueront au gérant oua
la conduite convenable du département au -propriétaire tous les changements
ayant rapport à un tel établissement. cessaires dans les conditions sanitair"".

t inspecteur en charge devra être tenu et Ils devront faie un rapport hebdoia-
Plinement Inforné par la direction de daire au vétérinaire-direteur-gêrant sur
tous les détails regardant le fonctionne- l'observation générale de cette sectioji.

ent actuel de l'établssement et un tel Les Inspecteurs sont autorisés à
onctionnemaent ne sera pas permis, dans ser l'inspection si les conditions aa-itii

aomne circonstance, sans la connaissan- res ne sont pas observées.
e, de l'inspecteur en charge'et soit sous IX.-Les Inspecteurs en charge des éi à

set surveillance, soit celle d'un Inspecteur blissements devront fournir au vé 
détaché par lui dans ce but. naire-dateuxr-gé,ant tels rapports leis

Chaque arrangement raisonnable doit nasles atres qui peuvent être exigés.po
être fait rn ce qui concerne les heures Les propriétaires des étabissements il
de travail et autres détails, pour la com vront fournir à l'inspecteur en char.
podité mutuelle de la direction et dee sur demande, des renseignements exai'-
officiers du département. concernant la réception d'animaux 

Cette section devra menionner spéci'i- vants, les expéditions et les produits un
lement les Petits établissements situés ains.
oans la mmeville ou très rapprochés X.-Tut animal qui doit être at
l'un de l'autre, quand deux ou Plus de ces devra être examiné par un Inspecteur v
étnblissements sont sous la direction du térnaire dans les cours ou enclos d 
ceêde inspecteur. tablisenent avant d'entrer dans la ssous

V ili-Tous les établissements inspectés d'abatage. Ces établissements devro'
devront être convenabement éclairés et fournir des facilités conenables pour s'
aérés Tous les ustensiles tels que ta- parer les animaux en bonne santé d
bies, trucks. cuves, machines. récipients, ceux qui offrent. des symptômes de mal,
etc., doivent être tenus propres et en die ou qui sont suspects d'être affect
conditions sanitaires. Tus les procédés do maladie.
officroducton devront être exécutés sol- Les seul animaux déclarés en bonn
geusement et avec une propté stricte ant à l'inspection devront être abatt
et sous la surveilance d'un Inspecteur. à l'abatage régulier.

Les salies dans lesquelles des çarcas Les animaux trouvés atteints de mal.
ses, parties ou produits qui en dérivent die ou suspectés d'être malades devo
sont préparés, devront être blanchies à porter à l'oreille gauche une plaque il -
la chaux fréquemiment ou peintes et de- métal portant le mot "held" (retenu)&
viont contenir des facilités pour nettoyer abattus séparément à la fin de l'abat
tut loutillage. régulier.

Des emplou)s de l'établissement enga- Les animaux cons eomme estropi
gés pour la man&p'ùlatlon des aliments et '40wners" devront être Indiqués p.
devront être exempts de tuberculose mia une plaque métallique "held" (reten


